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von Manfred Fischer

ygiene ist keine Frage
der Unternehmensgro-
Be. Sie ist auch keine

Frage der Produktionsweise -
egal, ob topmodern oder tradi-
tionell. Hygiene ist keine Be-
sonderheit, sie ist eine Selbst-
verstindlichkeit. Wem das
nicht klar ist und wer sich da-
ran im betrieblichen Alltag
nicht halt, der hat den Meister-
brief nicht verdient, der hat in
der Backbranche nichts verlo-
ren. Ob handwerklicher Prisi-
denten-Biacker oder industriel-
ler Brot-Baron: Schmuddel
bleibt Schmuddel. Lebensmit-
telkontrolleure stehen in der
Pflicht, Missstinde festzustel-
len und gegebenenfalls Sank-
tionen zu verhdngen. Das MaB,
das es fiir sie bei allen Kontrol-
len anzulegen gilt, heifit: 100
Prozent. Es gibt keinen Nach-
lass bei Hygiene. Das heif3it
nicht, dass die Beamten von
Fall zu Fall nicht auch ihren Er-
messensspielraum ausschépfen
sollen. Es macht einen Unter-
schied, ob eine Bickerei in ei-
nem Altbau produziert oder in
einem funktionalen Gebdude,

das auf der griinen Wiese hoch-
gezogen worden ist. Es ist etwas
anderes, wenn fiinf begeisterte
Béacker Teig in die Hand neh-
men als 50 Billiglohner, die viel
lieber an einem FlieBband der
Autoindustrie stehen wiirden.
Tatsache ist, so mancher
Kontrolleur nutzt den Ermes-
senspielraum nicht. Teils vor-
sitzlich, teils fahrldssig. Wer
sich in Kollegenkreisen um-
hort, erfahrt von Fillen, in de-
nen der Beamte nicht mit sich
reden ldsst. Und er hort von
Féllen, in denen der Kontrol-
leur offenbar fachlich tiberfor-
dert ist. Solche Félle sind Aus-
nahmen. Nichtsdestotrotz, fiir
die betroffen Bicker kénnen sie
fatal sein. Die Ausbildungsvor-
schriften fiir die Kontrolleure
sind mehr als zehn Jahre alt. Es
ist hochste Zeit, sie zu aktuali-
sieren. Genauso dringend ist es,
die Behorden angemessen zu
verstirken. Mit Technik und
Personal, gutem Personal. Gute
Kontrolleure und gute Bécker
konnen sich auf Augenhohe
begegnen - fiir die Hygiene von
unschitzbarem Wert.





