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Das Jahr 2014 - Das andert sich bei Ernahrung/ Lebensmitteln und im Veterinarbereich

(mm) Mehr Transparenz durch die neue europdische Lebensmittel-Kennzeichnung

Am 13.12.2014 treten die neuen EU-Vorschriften zur Lebensmittelkennzeichnung in Kraft. Ab diesem
Tag missen alle verpflichtenden Informationen gut lesbar sein und eine Mindestschriftgrél3e haben. Bei
der Verwendung von Lebensmittelimitaten ist vorgeschrieben, dass der ersatzweise verwendete Stoff in
unmittelbarer Nahe des Produktnamens angegeben wird. Sogenanntes "Klebefleisch" ist kiinftig anhand
des Hinweises "aus Fleischstliicken zusammengefigt" zu erkennen. Der Begriff "Kase" darf nur noch fur
echten Kase verwendet werden.

Die 14 Stoffe, die am haufigsten allergische Reaktionen auslésen, missen ab 13.12.2014 bei
verpackten Produkten in der Zutatenliste hervorgehoben werden. Auch bei loser Ware ist diese
Information kinftig verpflichtend. Lebensmittelzutaten, die im fertigen Lebensmittel in Form von
technisch hergestellten Nanomaterialien vorhanden sind, werden mit dem Zusatz "Nano"
gekennzeichnet. Das kdénnte Produkte wie Tutensuppen, Nahrungserganzungsmittel und Ketchup
betreffen.

Beim Online-Einkauf von Lebensmitteln mussen Verbraucher zukunftig Uber Verkehrsbezeichnung,
Zutatenliste und eventuell enthaltene allergene Substanzen informiert werden. Bislang waren genaue
Angaben zur Zusammensetzung mit wenigen Ausnahmen nicht verpflichtend (@
www.bmelv.de/lebensmittelkennzeichnung).

Regionalfenster wird eingefihrt

Das blauweile Logo des "Regionalfensters" wurde Anfang 2014 eingefuhrt. Mit diesem Zeichen kénnen
Hersteller freiwillig informieren, woher die Zutaten stammen, wo das Produkt verarbeitet und verpackt
wurde. Bereits im Frihjahr sollen mehrere hundert zertifizierte Produkte im Handel erhaltlich sein. Das
Regionalfenster ist bereits erprobt und eine freiwillige Kennzeichnung auf Initiative des
Bundesernahrungsministeriums (@ www.regionalfenster.de).

Deutsche Winzer werden gestarkt

Ende 2014 soll die deutsche Weinwirtschaft von der neuen Mdglichkeit der Absatzférderung auf dem
Binnenmarkt im Rahmen des nationalen Stutzungsprogramms Wein Gebrauch machen kénnen. Dazu
wird das deutsche Weingesetz im nachsten Jahr entsprechend angepasst. Die MalRihahme war im Zuge
der diesjahrigen EU-Agrarreform eingeflihrt worden und erganzt die bereits bestehende
Absatzférderung in Drittlanden. Ziel der Férderung ist es, Verbraucherinnen und Verbraucher tber die
Qualitat, die einzigartige Vielfalt und die Erzeugungsbedingungen deutscher Qualitats- und
Pradikatsweine zu informieren, wobei die besonderen Charakteristika der einzelnen Weinbauregionen
im Vordergrund stehen sollen. Einen weiteren Férderschwerpunkt bilden Aufklarungskampagnen zum
verantwortungsbewussten und mafvollen Weingenuss (@ www.bmelv.de/nsp-wein).

Européaische Fischerei wird nachhaltiger

Seit dem 01.01.2014 gelten wesentliche Teile der umfassenden Reform der Gemeinsamen
Fischereipolitik. Mit der Reform wird ein radikaler Kurswechsel in der europaischen Fischereipolitik
vollzogen: Nachhaltigkeit ist kiinftig das wichtigste Prinzip in der Fischerei. Zentrales Ziel der Reform ist
die nachhaltige Bewirtschaftung der Fischbestande. Die europaischen Fischereien sollen in Zukunft
nach dem Prinzip des maximalen Dauerertrages bewirtschaftet werden. Die bewahrten mehrjahrigen
Bewirtschaftungsplane werden auf alle wirtschaftlich genutzten Fischbestande ausgedehnt. Zudem
werden ab 2015 schrittweise so genannte Rickwurfverbote eingefiihrt. Beifange missen angelandet
werden und dirfen nur noch in bestimmten, eng begrenzten Ausnahmefallen tGber Bord gegeben
werden. Hinzu kommen neue Bestimmungen zur Regionalisierung, die den EU-Mitgliedstaaten mehr
Verantwortung bei der Ausgestaltung der Gemeinsamen Fischereipolitik zuweisen. Darliber werden die
bestehenden und verpflichtenden Verbraucherinformationen verbessert (@ www.bmelv.de/reform-
gemeinsame-fischereipolitik).
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Den Antibiotika-Einsatz in der Tierhaltung reduzieren

Am 01.04.2014 tritt die 16. Novelle des Arzneimittelgesetzes in Kraft. Ziel der Novelle ist es, den
Einsatz von Antibiotika in der Nutztierhaltung deutlich zu minimieren. Die neuen Regelungen
ermdglichen es, sowohl den Tierhaltern selbst als auch den Uberwachungsbehérden, die
Therapiehaufigkeit mit Antibiotika in einem Betrieb zu beurteilen und mit anderen Betrieben zu
vergleichen. Auf dieser Grundlage kénnen die Uberwachungsbehdrden Tierhalter, wenn es notwendig
ist, zu Prifungen und Malinahmen verpflichten. Darlber hinaus enthalt die AMG-Novelle verschiedene
Ermachtigungsgrundlagen, zum Beispiel fir Anwendungsverbote flr bestimmte Tierarzneimittel (@
www.bmelv.de/antibiotikaresistenz).

Mehr Schutz von Tieren fir Versuchszwecke

Seit dem 01.01.2014 traten weitere Regelungen zum Schutz von Tieren, die zu Versuchszwecken oder
zu anderen wissenschaftlichen Zwecken verwendet werden, in Kraft. Damit gelten kiinftig bessere
Haltungsbedingungen fiir Versuchstiere, darunter auch die Verpflichtung zur Bestellung eines
Tierschutzbeauftragten oder die Einrichtung von Tierschutzausschissen und Sachkundeanforderungen
in Betrieben, die Versuchstiere halten. Zudem treten neue Meldeverpflichtungen tber die Verwendung
von Versuchstieren in Kraft. Neu ist insbesondere die Meldung des Schweregrades der Versuche (@
www.bmelv.deftierschutzgesetz).

Tierseuchen besser vorbeugen und bekampfen

Zum 01.05.2014 I6st das Tiergesundheitsgesetz das bisherige Tierseuchengesetz ab. Das
Tiergesundheitsgesetz Ubernimmt bewahrte Vorschriften zur Tierseuchenbekadmpfung, setzt aber
verstarkt auf Pravention. Es gelten neue Regelungen zum vorbeugenden Schutz vor Tierseuchen,
deren Bekampfung sowie zur Verbesserung der Uberwachung. So wird zum Beispiel der Personenkreis
erweitert, der eine anzeigepflichtige Tierseuche anzeigen muss. Neben den Amtsveterindren sind das
zum Beispiel auch Tiergesundheitsaufseher, Veterinaringenieure, amtliche Fachassistenten und
Bienensachverstandige. Das neue Tiergesundheitsgesetz ermdglicht liber eine
Verordnungsermachtigung die Durchfiihrung eines Monitorings Gber den Gesundheitsstatus von Tieren:
Durch die regelmafige Untersuchung reprasentativer Proben kdnnen Gefahren fir die Tiergesundheit
frihzeitiger erkannt werden. Das vereinfacht unter anderem die Errichtung von Schutzgebieten. Das
sind Gebiete, die weitgehend frei sind von bestimmten Krankheiten und fiir die strengere Kriterien
gelten, wenn Tiere dorthin verbracht werden sollen. Zudem wurde mit dem
Tiergesundheitsseuchengesetz die Rolle des Friedrich-Loeffler-Instituts gestarkt. (@
www.bmelv.de/tiergesundheitsgesetz).

Neues Tierschutzgesetz nimmt Tierhalter in die Pflicht

Ab dem 01.08.2014 bedarf es einer Genehmigung fur die gewerbliche Hundeausbildung: Ziel dieser
Regelung im Dritten Gesetz zur Anderung des Tierschutzgesetzes ist es, im Sinne der Tiere und des
Tierschutzes Mindestqualitatsstandards sicherzustellen. Auflerdem muss die entgeltliche Einfuhr von
Wirbeltieren, darunter auch Haustiere, kiinftig von der Behoérde erlaubt werden. Damit soll unter
anderem der unseriose Handel mit Welpen bekampft werden. Zudem muss jeder, der ab dem 1. August
2014 gewerbsmalfig mit Wirbeltieren handelt — wie zum Beispiel mit Hunden, Katzen, Schweinen oder
Rindern - dem kiinftigen Tierhalter schriftliche Informationen Uber die wesentlichen Bediirfnisse des
Tieres mitgeben. Nutztierhalter missen dariiber hinaus mit dem neuen Tierschutzgesetz ab dem 1.
Februar 2014 eine tierschutzbezogene Eigenkontrolle durchfiihren und Tierschutzindikatoren erheben
und bewerten (@ www.bmelv.de/tierschutzgesetz).

Anderung bestimmter Leitsatze des Deutschen Lebensmittelbuches
(mm) Im elektronischen Bundesanzeiger BAnz AT 12.12.2013 B6 wurde die Anderung der Leitsatze fir

Tee, teedhnliche Erzeugnisse und deren Extrakte und Zubereitungen vom 02.12.1998 verdoffentlicht.
Hierbei wurden diese an das aktuelle europaische Aromenrecht, die Verordnung (EU) Nr. 1334/2008
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vom 16.12.2008, angepasst. Bei den Herstellungsbeschreibungen (Abschnitt I, B Ziffern 3a, 4a, 6a und
6) wurde die Angaben ,mit nattrlichen oder naturidentischen Geruchs- und/oder Geschmackstoffen
gestrichen. Weiterhin wurde festgelegt, dass bei ausschlieRlicher oder tUiberwiegender Verwendung von
Aromen bei aromatisiertem Tee, aromatisierten teedhnlichen Erzeugnissen und aromatisierten
Extrakten aus teedhnlichen Erzeugnissen die Angaben ,mit ...-Geschmack® oder ,mit ...-Aroma*“
erforderlich sind (siehe Abschnitt I, D die Ziffern 2, 3, 4 und 8). Dies gilt jedoch nur fir den Fall, dass die
Geschmacksrichtung durch bildliche Darstellungen beschrieben wird. Die Funoten 2 bis 6 mit
Verweisen auf das nationale und EU-Recht wurden aktualisiert.

Verordnung zur Durchsetzung des gemeinschaftlichen Weinrechts aufgehoben

(mm) Auf Grund des § 51 des Weingesetzes in der Fassung der Bekanntmachung vom 18.01.2011
(BGBI. | S. 66) wurde durch die Achte Anderungsverordnung ein neuer § 11 in die Verordnung zur
Durchsetzung des gemeinschaftlichen Weinrechts eingefligt. Dieser neue Paragraph hebt diese
Verordnung mit Wirkung zum 31.12.2013 auf. Diese Anderung gilt seit dem 01.01.2014 (BGBI. | S. 4144
vom 17.12.2013).

Klonfleisch und neue Lebensmittel: EU-Kommission und Bundesrat wollen Rechtssicherheit

(mm) Mit den am 18.12.2013 verabschiedeten Vorschlagen tber das Klonen von Tieren und neuartige
Lebensmittel will die Europaische Kommission fir mehr Rechtssicherheit sorgen. Aulerdem sollen
lebende Klontiere oder Fleisch von Klontieren aus Drittlandern wie den USA nicht importiert werden
dirfen und in die Nahrungskette gelangen. Viele Abgeordnete des Europdischen Parlamentes
kritisieren jedoch, dass in den Normvorschlagen keine Regelung fir die Kennzeichnung der
Nachfolgegeneration geklonter Tiere vorgesehen ist.

Die deutsche Landerkammer hat in ihrer Plenarsitzung am 14.02.2014 die beiden Vorschlage der
Europaischen Kommission beraten, mit denen diese das Klonen von Tieren vorlaufig verhindern will. In
seiner Stellungnahme begrif3t der Bundesrat die vorlaufigen Verbote. Aus Sicht der Lander ist jedoch
auch das Inverkehrbringen von Lebensmitteln aus Nachkommen von Klontieren zu verbieten. Sie
sprechen sich zudem daflr aus, auch den Import von Klontieren sowie der Nachkommen geklonter
Tiere fUr landwirtschaftliche Zwecke zu verbieten. Die Verbote seien auch auf den Geflligelbereich
auszuweiten. Mit ihren beiden Vorschlagen méchte die Europaische Kommission die EU-
Mitgliedstaaten verpflichten, das Klonen von Tieren sowie das Inverkehrbringen von Klontieren und
Klonembryonen zu untersagen. Zudem sollen die Mitgliedstaaten dafir sorgen, dass keine Lebensmittel
von Klontieren in Verkehr gebracht werden. Die Verbote sollen vorlaufig gelten und sind unter
Bertcksichtigung der internationalen Entwicklungen fortwahrend zu Gberprifen.

Blindenfihrhunde und andere Assistenzhunde in Lebensmittelbetrieben

(mm) Lebensmittelunternehmer missen grundsatzlich vermeiden, dass Haustiere Zugang zu Raumen
haben, in denen Lebensmittel zubereitet, behandelt oder gelagert werden. Das Bundesministerium fir
Ernahrung und Landwirtschaft (BMEL) sieht im Mitfihren von Blindenfihrhunden und anderen
Assistenzhunden jedoch einen Sonderfall. Gelegentlich verweigern Lebensmittelunternehmer
behinderten Menschen, die von Blindenfiihrhunden oder anderen Assistenzhunden begleitet werden,
aus hygienischen Grinden den Zutritt zu Lebensmittelbetrieben, insbesondere zu Geschaften des
Lebensmitteleinzelhandels.

Grundséatzlich mussen Lebensmittelunternehmer gemaf der europaischen Verordnung (EG) Nr.
852/2004 Uber Lebensmittelhygiene vermeiden, dass Haustiere Zugang zu den Rdumen haben, in
denen Lebensmittel zubereitet, behandelt oder gelagert werden.

Diese Regelung gilt nach Ansicht des BMEL zwar auch fur die Einkaufsbereiche von
Lebensmittelgeschaften. In Sonderfallen kann gemal den geltenden Vorschriften Haustieren der
Zugang dennoch gestattet werden. Das Mitfiihren von Blindenflihrhunden und anderen
Assistenzhunden ist aus Sicht des BMEL ein solcher Sonderfall, denn das Verbot der Diskriminierung
behinderter Menschen ist hier ausschlaggebend.
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Beim Mitfihren von Blindenfiihr- und anderen Assistenzhunden in Lebensmittelbetrieben muss aber
darauf geachtet werden, dass die Tiere nicht mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen und diese
verunreinigen.

Das dirfte jedoch meist unproblematisch sein, weil Fihrhunde besonders geschult und diszipliniert sind
und im Lebensmitteleinzelhandel Waren Ublicherweise verpackt zum Verkauf angeboten oder durch
geeignete Thekensysteme geschiitzt werden.

Ubersicht tlber Anderungen nationaler Gesetzgebung:

(mm) Im Bundesgesetzblatt sowie dem Bundesanzeiger (auch elektronisch) wurden u. a. weitere
Anderungen von relevanten Gesetzen und Verordnungen bekannt gemacht:

e Bekanntmachung tiber das Antragsformular fir Antrage auf Festsetzung, Anderung oder Streichung
von Ruckstandhdchstgehalten sowie zur Aufnahme eines Wirkstoffs in den Anhang IV oder zur
Uberpriifung des Einflusses einer neuen Riickstandsdefinition (BVL 13/02/20) vom 29.10.2013
(BAnz AT 30.12.2013 B5);

e Berichtigung der Bekanntmachung der Neufassung des Chemikaliengesetzes (BGBI. | S. 3991 vom
21.11.2013);

e Verordnung zur Anderung saatgutrechtlicher Verordnungen und zur Anderung der Pflanzenschutz-
Sachkundeverordnung (BGBI. | S. 26 vom 09.01.2014);

e Siebenundvierzigste Verordnung zur Anderung der Futtermittelverordnung (BGBI. | S. 77 vom
28.01.2014).

Weitere deutsche Spezialitdten geschitzt bzw. aus dem Register geldscht

(mm) Mit der Durchfuhrungsverordnung (EU) Nr. 1148/2013 der Kommission vom 14.11.2013 zur
Léschung der Eintragung einer Bezeichnung wurde ,Wernesgriner Bier® aus dem Register der
geschitzten Ursprungsbezeichnungen und der geschiitzten geografischen Angaben geléscht (ABI. EU
L 305/5 vom 15.11.2013).

Die Bezeichnung Holsteiner Tilsiter wurde mittels Durchfihrungsverordnung (EU) Nr. 1266/2013 der
Kommission vom 05.12.2013, ABI. EU 326/37 vom 06.12.2013) in das Europaische Register der
geschitzten Ursprungsbezeichnungen und der geschiitzten geografischen Angaben eingetragen. Die
Bezeichnungen ,Tilsit* und ,Tilsiter” diirfen weiter verwendet werden. ,Holsteiner Tilsiter” ist ein
traditionell hergestellter Schnittkdse aus Kuhmilch, der laufend wahrend der Reifung mit
Rotschmierekultur bearbeitet wird und einen Gehalt zwischen 30 % und 60 % Fett in der Trockenmasse
aufweist. Er besitzt eine diinne gelblich-braunliche Naturrinde. Der hellgelbe Teig ist schnittfest,
geschmeidig und sehr elastisch. Durch seine spezielle Art der Herstellung weist der ,Holsteiner Tilsiter”
die fur Tilsiter Ubliche so genannte Bruch- und Schlitzlochung auf. Alle Schritte der Kaseherstellung von
der Annahme der Rohware einschlie3lich der mindestens flinfwdchigen Lagerung und Reifung miissen
im abgegrenzten geographischen Gebiet, dem Bundesland Schleswig-Holstein, erfolgen. Die
Verordnung trat zum 26.12.2013 in Kraft.

Am 21.01.2014 wurde Dithmarscher Kohl ebenfalls in das Register der geschitzten
Ursprungsbezeichnungen und der geschitzten geografischen Angaben aufgenommen
(Durchfuhrungsverordnung (EU) Nr. 47/2014 der Kommission vom 13.01.2014 - Abl. EU L16/5). Dies
bedeutet, dass Dithmarscher Kohl aus dem Landkreis Dithmarschen an der Westkiiste Schleswig-
Holsteins an der Nordsee entweder erzeugt, verarbeitet oder hergestellt werden muss. Dithmarscher
Kohl kann entweder weil} oder rot sein. Im Antrag an die EU-Kommission hiel3 es, die Sorten
zeichneten sich durch eine feine Blattschichtung, eine knackige Konsistenz, einen geringen Strunkanteil
und einen kraftig abgerundeten Geschmack aus.



BVLK Geschéftsstelle Drolshagen Fachjournal Der Lebensmittelkontrolleur Verschied And. 114

#=7 entscheidungen.bvik@gmx.de Ausgabe 1/2014
Autor: Maik Maschke, 09484 Kurort Oberwiesenthal Rubrik Verschiedenes und Anderungen Seite 5 von 25

Anpassung der Hochstgehalte von Pestizidrickstanden

(mm) Mit der Verordnung (EU) Nr. 1138/2013 der Kommission vom 08.11.2013 wurden die Anhange I,
[l und V der Verordnung (EU) Nr. 396/2005, Uber Hochstgehalte an Pestizidrickstanden in oder auf
Lebens- und Futtermitteln pflanzlichen und tierischen Ursprungs und zur Anderung der Richtlinie
91/414/EWG des Rates novelliert. Die Riickstandshdchstgehalte fiir Bitertanol, Chlorfenvinphos, Dodin
und Vinclozolin wurden geandert (ABI. EU L 307/1 vom 16.11.2013). Durch die Verordnung (EU) Nr.
1317/2013 der Kommission vom 16.12.2013 wurden die Anhange Il, Ill und V der Verordnung (EG) Nr.
396/2005 hinsichtlich der Hochstgehalte an Riickstanden von 2,4-D, Beflubutamid, Cyclanilid,
Diniconazol, Florasulam, Metolachlor und S-Metolachlor sowie Milbemectin geandert (ABI. EU L 339/1
vom 17.12.2013). Durch die Verordnung (EU) Nr. 51/2014 der Kommission vom 20.01.2014 erfolgte
eine weitere Anderung des Anhangs Il der Verordnung (EG) Nr. 396/2005 des Europaischen
Parlaments und des Rates hinsichtlich der Hochstgehalte an Rickstanden von Dimethomorph,
Indoxacarb und Pyraclostrobin in oder auf bestimmten Erzeugnissen (ABI. EU L 16/13 vom
21.01.2014). Im Amtsblatt EU L 17/1 erschien am 21.01.2014 die Verordnung (EU) Nr. 36/2014 der
Kommission vom 16.01.2014 zur Anderung der Anhénge 1l und Ill der Verordnung (EG) Nr. 396/2005
des Europaischen Parlaments und des Rates hinsichtlich der Hochstgehalte an Rickstanden von
Aminopyralid, Chlorantraniliprol, Cyflufenamid, Mepiquat, Metalaxyl-M, Propamocarb, Pyriofenon und
Quinoxyfen in oder auf bestimmten Erzeugnissen. Durch die Verordnung (EU) Nr. 61/2014 der
Kommission vom 24.01.2014 wurden die Anhange Il, lll und V der Verordnung (EG) Nr. 396/2005
hinsichtlich der Hochstgehalte an Rickstanden von Cyromazin, Fenpropidin, Formetanat, Oxamyl und
Tebuconazol geandert (ABI. EU L 22/1 vom 25.01.2014). Durch die Verordnung (EU) Nr. 79/2014 der
Kommission vom 29.01.2014 wurden die Anhange Il, lll und V der Verordnung (EG) Nr. 396/2005
hinsichtlich der Hochstgehalte an Rickstanden von Bifenazat, Chlorpropham, Esfenvalerat, Fludioxonil
und Thiobencarb geéndert (ABI. EU L 27/9 vom 30.01.2014). Die letzte Anderung beztiglich der
Hochstgehalte von Pestizidriickstanden im Berichtszeitraum erfolgte durch die Verordnung (EU) Nr.
87/2014 der Kommission vom 31.01.2014. Durch diese wurden die Anhange I, lll und V der
Verordnung (EG) Nr. 396/2005 des Europaischen Parlaments und des Rates hinsichtlich der
Hochstgehalte an Riickstanden von Acetamiprid, Butralin, Chlortoluron, Daminozid, Isoproturon,
Picoxystrobin, Pyrimethanil und Trinexapac in oder auf bestimmten Erzeugnissen angepasst (ABI. EU L
35/1 vom 05.02.2014).

Verordnung (EG) Nr. 1333/2008 erneut mehrfach geéndert

(mm) Im europaischen Amtsblatt wurden folgende Verordnungen (EU) der Kommission zur Anderung
der Anhange I, Il und Il der Verordnung (EG) Nr. 1333/2008 des Europaischen Parlaments und des
Rates veroffentlicht, die die Verwendung von Lebensmittelzusatzstoffen betreffen:

- Nr. 1274/2013 vom 06.12.2013 (u.a. Umbenennung "Brillantschwarz PN", Anderung der
Beschreibung fiir Algencarotine (E 160a(iv), Aufnahme "Natrium-Carboxymethylcellulose,
Cellulosegummi”, Beseitigung von Fehlern in der Verordnung (EU) Nr. 231/2012), ABI. EU L 328/79
vom 07.12.2013;

- Nr. 59/2014 vom 23.01.2014 (Verwendung von Schwefeldioxid - Sulfiten (E 220-228) in
aromatisierten Getranken auf Weinbasis), ABI. EU L 21/9 vom 24.01.2014.

Des Weiteren ist bereits am 20.11.2013 die Verordnung (EU) Nr. 1152/2013 der Kommission vom
19.11.2013 zur Berichtigung der ungarischen Sprachfassung der Verordnung (EU) Nr. 1129/2011 zur
Anderung des Anhangs Il der Verordnung (EG) Nr. 1333/2008 des Europaischen Parlaments und des
Rates im Hinblick auf eine Liste der Lebensmittelzusatzstoffe der Europaischen Union im europaischen
Amtsblatt L 311/1 erschienen.

Anderungen der Kosmetik-VO und Leitlinien zur Erstellung des Sicherheitsberichts fir
kosmetische Mittel
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(mm) Anhang lll der Verordnung (EG) Nr. 1223/2009 des Europaischen Parlaments und des Rates Uber
kosmetische Mittel wurde durch die Verordnung (EU) Nr. 1197/2013 der Kommission vom 25.11.2013 in
Bezug auf Haarfarbemittel riickwirkend zum 11.07.2013 geandert (ABI. EU L 315/34 vom 26.11.2013).

Gleichzeitig hat die europaische Kommission mit dem Durchfuhrungsbeschluss 2013/674/EU vom
25.11.2013 Leitlinien fur die Erstellung des Sicherheitsberichts gem. Anhang | der VO (EG) Nr.
1223/2009 erlassen (ABI. EU L 315/82 vom 26.11.2013). Diese Leitlinien sollen der verantwortlichen
Person helfen, die Anforderungen, die per Kosmetik-Verordnung an den Sicherheitsbericht gestellt
werden, auch in kleineren Unternehmen umzusetzen.

Rickstandshdchstmengen fur pharmakologisch wirksame Stoffe

(mm) Der Anhang der Verordnung (EU) Nr. 37/2010 ber pharmakologisch wirksame Stoffe und ihre
Einstufung hinsichtlich der Rickstandshéchstmengen in Lebensmitteln tierischen Ursprungs betreffend
wurde durch folgende Durchfiihrungsverordnung (EU) geéandert:

- Nr. 1235/2013 vom 02.12.2013 (betreffend Diclazuril), ABI. EU L 322/21 vom 03.12.2013;
- Nr. 19/2014 vom 10.01.2014 (in Bezug auf Chloroform), ABI. EU L 8/18 vom 11.01.2014;
- Nr. 20/2014 vom 10.01.2014 (betreffend Butafosfan), ABI. EU L8/20 vom 11.01.2014.

Weitere neuartige Lebensmittelzutat genehmigt

(mm) Im europaischen Amtsblatt wurde ein weiterer Durchfihrungsbeschluss der Europaischen
Kommission veroffentlicht der eine neuartige Lebensmittelzutat im Sinne der Verordnung (EG) Nr.
258/97 des Europaischen Parlaments und des Rates betrifft:

- Hahnenkammextrakt (WeilRes oder fast weilles hygroskopisches Pulver, das von Gallus gallus durch
enzymatische Hydrolyse von Hahnenkamm und durch anschlieRende Filtration, Konzentration und
Ausfallung gewonnen wird. Hauptbestandteile von Hahnenkammextrakt sind die Glycosaminoglycane
Hyaluronsaure, Chondroitinsulfat A und Dermatansulfat (Chondroitinsulfat B).

Zulassige Verwendungen von Hahnenkammextrakt (Getranke auf Milchbasis/ 40 mg/100 g oder mg/100
ml Verwendungshdchstmenge; Fermentierte Getranke auf Milchbasis 80 mg/100 g oder mg/100 ml;
Joghurtartige Erzeugnisse 65 mg/100 g oder mg/100 ml und Fromage frais 110 mg/100 g oder mg/100
ml).

Durchflihrungsbeschluss 2013/705/EU der Kommission vom 29.11.2013 (Bekanntgegeben unter
Aktenzeichen C(2013) 8319), ABI. EU L 322/39 vom 03.12.2013).

Zulassungen neuer 6nologischer Verfahren

(mm) Mit der Durchfuhrungsverordnung (EU) Nr. 1251/2013 der Kommission vom 03.12.2013 zur
Anderung der Verordnung (EG) Nr. 606/2009 in Bezug auf bestimmte 6nologische Verfahren und der
Verordnung (EG) Nr. 436/2009 in Bezug auf die Eintragung dieser Verfahren in die Ein- und
Ausgangsbucher im Weinsektor vom 03.12.2013 (ABI. EU L 323/28 vom 04.12.2013) wurden als Mittel
zur Foérderung der Hefebildung Hefeautolysate bei frischen Weintrauben, Traubenmost, teilweise
gegorenem Traubenmost, teilweise gegorenem Traubenmost aus eingetrockneten Trauben,
konzentriertem Traubenmost und Jungwein zugelassen. Weiterhin wurde die Liste der zur Klarung
zugelassenen Stoffe um Proteine pflanzlichen Ursprungs aus Weizen, Erbsen und Kartoffeln erweitert.
AulRerdem sind der Liste der zugelassenen 6nologischen Verfahren die Verwendung inaktivierter Hefen
und das Management von geldsten Gasen in Wein mittels Membrankontaktoren angefligt worden. Beim
Management von gelésten Gasen in Wein mittels Membrankontaktoren handelt es sich um eine
physikalische Methode zur Regulierung der Konzentration geloster Gase in Wein mittels hydrophober
Membranen. Das Verfahren kann nach abgeschlossener Garung angewendet werden und ist von
einem Onologen durchzufilhren. Ferner ist die Behandlung in die Weinbuchfiihrung einzutragen. Die
Internationale Organisation fir Rebe und Wein (OIV) hat diese neuen énologischen Verfahren
angenommen. Diese Verfahren wurden in der Europaischen Union unter den von der OIV festgelegten
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Anwendungsbedingungen zugelassen, um dem technischen Fortschritt Rechnung zu tragen und den
EU-Erzeugern die gleichen Moéglichkeiten einzurdumen wie Erzeugern aus Drittldndern. Anhang | A der
Verordnung (EG) Nr. 606/2009 wurde entsprechend geandert. Die Verordnung gilt seit dem 07.12.2013

Am 10.12.2013 erschien die Durchfuhrungsverordnung (EU) Nr. 1277/2013 der Kommission vom
09.12.2013 zur Genehmigung einer Anhebung der Grenzwerte fur die Anreicherung von Wein aus
Trauben der Ernte 2013 in bestimmten Weinanbaugebieten oder Teilen davon (ABI. EU L 329/10).

Europaweite Beschrankung krebserzeugender PAK in Verbraucherprodukten

(mm) Die Europaische Kommission hat am 07.12.2013 (Amtsblatt der EU L 328/69) die von
Deutschland initiierte Beschrankung krebserzeugender polyzyklischer aromatischer Kohlenwasserstoffe
(PAK) in Verbraucherprodukten in eine verbindliche Rechtsnorm umgesetzt. Nach der Verordnung (EU)
Nr. 1272/2013 dirfen ab Dezember 2015 Erzeugnisse nicht mehr fiir die allgemeine Offentlichkeit in
Verkehr gebracht werden, wenn sie Teile enthalten, die bei normaler Verwendung mit der Haut oder der
Mundhéhle in Berihrung kommen und deren Gehalt an bestimmten, als krebserzeugend eingestuften
PAK einen vorgegebenen Grenzwert liberschreitet.

Fur Erzeugnisse wie z. B. Sport- und Haushaltsgerate, Werkzeuge, Bekleidung oder Armbander betragt
der Grenzwert 1 Milligramm pro Kilogramm (mg/kg) fir jede einzelne PAK-Verbindung. Flr Spielzeug
und Artikel fur Kleinkinder oder Sauglinge wurde ein niedrigerer Wert von 0,5 mg/kg festgelegt. Diese
Grenzwerte gelten zukinftig verbindlich fir alle Verbraucherprodukte, die in der EU vermarktet werden.
Die Beschrankung von PAK in Verbraucherprodukten ist ein groRer Erfolg der européischen
Chemikalienverordnung REACH (,Registration, Evaluation, Authorisation and Restriction of
Chemicals®), die die Registrierung, Bewertung, Zulassung und Beschrankung von Stoffen in der
Europaischen Union regelt. REACH beruht auf dem Grundsatz, dass Hersteller und Verwender von
Chemikalien sicherstellen missen, dass die von ihnen produzierten oder vertriebenen Stoffe nicht
schadlich fir die menschliche Gesundheit oder die Umwelt sind. In einer Risikobewertung aus dem
Jahre 2010 hatte das BfR fur zahlreiche Verbraucherprodukte eine gesundheitlich bedenkliche
Belastung mit krebserzeugenden PAK aufgezeigt. Gleichzeitig wiesen aber auch viele Produkte
vergleichsweise geringe PAK-Gehalte auf. Dies zeigte, dass prinzipiell der Einsatz PAK-armer
Materialien in Verbraucherprodukten mdglich ist. Da hinsichtlich der krebserzeugenden Wirkung der
betreffenden PAK keine unbedenkliche Dosis abgeleitet werden kann, sprach sich das BfR dafir aus,
die Belastung von Verbrauchern durch PAK auf das niedrigste verniinftigerweise realisierbare Niveau
zu senken. Die deutschen Behdrden (Bundesanstalt fir Arbeitsschutz und Arbeitsmedizin (BAuA),
Umweltbundesamt (UBA) und BfR) reichten bei der Europdischen Kommission einen gemeinsamen
Beschrankungsvorschlag unter REACH ein. Auch wenn die Entscheidung der Europaischen
Kommission diesen Vorschlag Deutschlands nicht in vollem Umfang berlcksichtigt, begrii3t das BfR,
dass fur Spielzeug und Kleinkinderartikel ein niedrigerer Grenzwert als fur die Ubrigen Produkte
festgelegt wurde. Die Europaische Kommission wird die genannten Grenzwerte in vier Jahren erneut
Uberprifen. Die Verordnung trat am 27.12.2013 in Kraft.

Primarprodukte fir Raucharomen zugelassen

(mm) Mit der Durchfiihrungsverordnung (EU) Nr. 1321/2013 vom 10.12.2013 wurde die Unionsliste
zugelassener Primarprodukte fur die Herstellung von Raucharomen zur Verwendung als solche fir
Lebensmittel und/ oder fiir die Produktion der daraus hergestellten Raucharomen festgelegt. Die Liste
enthalt insgesamt 10 Produkte. Festgelegt wurden die Lebensmittelkategorien flr die sie verwendet
werden dirfen mit den entsprechenden Héchstmengen im Fertigerzeugnis. Die veroéffentlicht Liste
enthalt auRerdem die Ausgangsstoffe (verwendete Holzarten), die technischen Merkmale (u. a.
Sauregehalt, Carbonylverbindungen und Phenole) und die Reinheitskriterien der Primarprodukte (Blei,
Arsen, Cadmium und Quecksilber). Nicht aufgefihrt sind bei den Reinheitsanforderungen
Hochstgehalte fur polycyclische aromatische Kohlenwasserstoffe (PAK). Zu Letzteren finden sich
jedoch Angaben in den Sicherheitsbewertungen der Europaischen Behérde flir Lebensmittelsicherheit
(EFSA). Die Erstellung der Gemeinschaftsliste erfolgte aufgrund der Verordnung (EU) Nr. 2065/2003. In
dieser vorgegeben, dass eine Unionsliste der Primarprodukte fiir die Herstellung von Raucharomen
erstellt wird. Dazu hat die EFSA entsprechende Antrage von Unternehmen bewertet und in 10 von
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insgesamt 11 Antragen die Aufnahme in die Gemeinschaftsliste empfohlen. Die Zulassungen gelten fir
10 Jahre ab dem 01.01.2014. Die Verordnung trat zum 01.01.2014 in Kraft.

Anderung der Vermarktungsvorschriften fiir Olivendl

(mm) Mit der Durchfuhrungsverordnung (EU) Nr. 1335/2013 wurde die Verordnung (EU) Nr. 29/2012
mit Vermarktungsvorschriften auf Ebene des Einzelhandels fiir bestimmte Olivendle und
Oliventrestertle gedndert. Die Anderungen betreffen u.a. einige Kennzeichnungsbestimmungen: Die
Olivendle und Oliventresterdle nach Artikel 1 Absatz 1 der VO 29/2012 muissen auf der Verpackung
oder einem damit verbundenen Etikett Angaben Uber die besonderen Aufbewahrungsbedingungen der
Ole tragen, die vor Licht und Warme geschiitzt werden sollten. Das sind: Natives Olivendl und Natives
Olivendl extra; Olivendl bestehend aus raffinierten Olivendlen und nativen Olivendlen; Oliventresterol.
Die verpflichtenden Angaben (Bezeichnung bzw. bei nativen Olivendlen auch Ursprungsangabe) sind
im gleichen Hauptsichtfeld gemaf der Begriffsbestimmung der Verordnung (EU) Nr. 1169/2011
zusammengefasst, entweder auf demselben Etikett oder auf mehreren Etiketten auf demselben
Behalter, oder direkt auf demselben Behalter. Diese verpflichtenden Angaben missen jeweils
vollstdndig in einem homogenen Textblock erscheinen. Fakultative Angaben: Fiir Ole gemaR Anhang
XVI Nummer 1 Buchstaben a und b der Verordnung (EG) Nr. 1234/2007 (= Natives Olivendl und
Natives Olivendl extra) ist die Angabe des Erntejahres nur zuldssig, wenn 100 % des Inhalts der
Verpackung aus dem betreffenden Erntejahr stammt. Aus Griinden der Vereinfachung muss auf
Etiketten von ausschliellich in Olivendl haltbar gemachten festen Lebensmitteln nicht langer der
Prozentanteil des hinzugefiigten Ols am Gesamtgewicht des Lebensmittels angegeben werden. Die
geanderten Kennzeichnungsbestimmungen gelten ab dem 13.12.2014.

Am 17.12.2013 wurde die Durchfihrungsverordnung (EU) Nr. 1348/2013 der Kommission vom
16.12.2013 zur Anderung der Verordnung (EWG) Nr. 2568/91 liber die Merkmale von Olivendlen und
Oliventresterdlen sowie die Verfahren zu ihrer Bestimmung bekannt gemacht (ABI. EU L 338/31).

Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 (Lebensmittelinformationsverordnung) erganzt/ geédndert

(mm) Gluten in Lebensmitteln - Mit der Delegierten Verordnung (EU) Nr. 1155/2013 der Kommission
vom 21.08.2013 (ABI. EU L 306/7 vom 16.11.2013) wurde die Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 erganzt.
Danach koénnen kunftig auch fur ,Informationen Gber das Nichtvorhandensein oder das reduzierte
Vorhandensein von Gluten in Lebensmitteln europaische Durchfiihrungsrechtsakte erlassen werden.
Bisher gilt fir die Information Gber Glutengehalte die Verordnung (EG) Nr. 41/2009 zur
Zusammensetzung und Kennzeichnung von Lebensmitteln, die fur Menschen mit einer
Glutenunvertraglichkeit geeignet sind. Letztere tritt jedoch nach der Verordnung (EU) Nr. 609/2013 lber
Lebensmittel fir Sauglinge und Kleinkinder, Lebensmittel fir besondere medizinische Zwecke und
Tagesrationen flr gewichtskontrollierende Erndhrung ab dem 20.07.2016 aulRer Kraft. Um die dadurch
entstehende Regelungsliicke zu schlielen, wird die Kommission ermachtigt, erneut einheitliche
Bedingungen hinsichtlich der Informationen tber Gluten in Lebensmitteln festzulegen, die von
Lebensmittelunternehmern angegeben werden dirfen. Die Verordnung trat zum 01.12.2013 in Kraft.

Redaktionelle Anpassung der Allergen-Liste gem. LMIV/Cholesterin-Warnhinweis bei Phytosterin-
Produkten - Am 30.01.2014 erschien die Delegierte Verordnung (EU) Nr. 78/2014 der Kommission vom
22.11.2013 (ABI. EU L 27/7). Mit dieser erfolgten Anderungen der Anhange Il und Ill der Verordnung
(EU) Nr. 1169/2011.

- Anhang Il enthalt ein Verzeichnis von Stoffen oder Erzeugnissen, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslésen. Unter Nummer 1 dieses Anhangs sind u. a. ,Kamut® und ,Dinkel”
aufgeflhrt. Allerdings handelt es sich bei ,Kamut® um ein eingetragenes Markenzeichen einer als
.Khorasan-Weizen“ bekannten Weizenart. Dinkel ist ebenfalls eine Weizenart. ,Khorasan-Weizen*
und ,Dinkel“ werden daher in Nummer 1 dieses Anhangs nunmehr als Weizenarten aufgefuhrt. Der
einleitende Satz in Nummer 1 des Anhangs Il LMIV erhalt folgende Fassung:

,Glutenhaltiges Getreide, namentlich Weizen (wie Dinkel und Khorasan-Weizen), Roggen, Gerste,
Hafer oder Hybridstdmme davon, sowie daraus hergestellte Erzeugnisse, ausgenommen®.
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- Anhang lll enthalt ein Verzeichnis von Lebensmitteln, deren Kennzeichnung eine oder mehrere
zusatzliche Angaben enthalten muss. Ziffer 3 der Nummer 5.1 dieses Anhangs schreibt vor, dass
Lebensmittel und Lebensmittelzutaten, denen Phytosterine, Phytosterinester, Phytostanole oder
Phytostanolester zugesetzt sind, u.a. einen Hinweis darauf enthalten, dass das Erzeugnis
ausschlief3lich fur Personen bestimmt ist, die ihren Cholesterinspiegel im Blut senken mochten. Zur
Angleichung an die Verordnung (EG) Nr. 1924/2006 und die danach zugelassenen
gesundheitsbezogenen Angaben wird der bisherige als ungenau eingeschatzte Wortlaut gedndert.
Anh. 1ll, Nummer 5.1, Ziff. 3 LMIV erhalt folgende Fassung:

»Hinweis darauf, dass das Erzeugnis nicht fir Personen bestimmt ist, die ihren Cholesterinspiegel
im Blut nicht zu kontrollieren brauchen.®

Die Verordnung gilt seit dem 19.02.2014.

Pflicht zur Herkunftsangabe bei Schweine-, Schaf-, Ziegen- und Geflugelfleisch

(mm) Ab 01.04.2015 muss unverarbeitetes und vorverpacktes Schweine-, Schaf-, Ziegen- und
Geflugelfleisch verpflichtend mit dem Aufzuchtsort und dem Schlachtort des Tieres gekennzeichnet
werden. Dies regelt die Durchfuhrungsverordnung (EU) Nr. 1337/2013 der Kommission vom 13.12.2013
mit Durchflihrungsbestimmungen zur Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 des Europaischen Parlaments
und des Rates hinsichtlich der Angabe des Ursprungslandes bzw. Herkunftsortes von frischem,
gekihltem oder gefrorenem Schweine-, Schaf-, Ziegen- und Gefllgelfleisch (ABI. EU L 335/19 vom
14.12.2013).

Damit sollen Verbraucher besser als bisher Gber die Herkunft von frischem, gekihltem und gefrorenem
Fleisch informiert. Die Transparenz der Herkunft von Fleisch wird Gber die gesamte Produktionskette
deutlich verbessert. Bisher gab es eine umfassende Herkunftskennzeichnung nur flir unverarbeitetes
Rindfleisch. Die EU-Lebensmittel-Informationsverordnung (LMIV) enthalt den Auftrag, obligatorische
Herkunftsangaben auch fir Schweine-, Schaf-, Ziegen- und Geflugelfleisch zu erarbeiten. Mit den im
Dezember 2013 erlassenen Regelungen sind die wesentlichen Fleischarten erfasst.

Die Regelung berucksichtigt insbesondere:

- Unverarbeitetes und vorverpacktes Schweine-, Schaf-, Ziegen- und Geflugelfleisch muss mit dem
Aufzuchtsort und dem Schlachtort des Tieres (jeweils Angabe des EU-Mitgliedstaats oder des nicht
zur EU gehérenden Staates) gekennzeichnet werden.

- Beider Angabe des Aufzuchtsorts von Schweinen ist entscheidend, wo sie vor der Schlachtung
zuletzt fir mindestens vier Monate gehalten wurden (sind die Tiere bei der Schlachtung jlinger als
sechs Monate, ist das Land mal3geblich, in dem die so genannte Endmast stattfindet). Bei Schafen
und Ziegen kommt es auf die Aufzuchtphase von mindestens sechs Monaten an, sofern die Tiere
friher geschlachtet werden, auf die gesamte Aufzuchtsperiode. Bei Gefligel wird auf die letzte
Aufzuchtphase von mindestens einem Monat bzw. bei friiherer Schlachtung auf die gesamte
Aufzuchtsperiode abgestellt.

- Werden diese Kriterien in keinem Land erfullt, muss das Fleisch mit der Angabe "Aufgezogen in
mehreren Mitgliedstaaten der EU" oder - sofern das Fleisch importiert wurde - "Aufgezogen in
mehreren Nicht-EU-Landern" gekennzeichnet werden. Optional ist auch die konkrete Nennung der
jeweiligen Lander vorgesehen.

- Liegen Geburt, Aufzucht und Schlachtung in einem EU-Mitgliedstaat oder in einem nicht zur EU
gehdrenden Staat, darf auch nur eine Angabe gemacht werden (Beispiel: "Ursprung: Deutschland").

- Zusatzliche freiwillige geografische Angaben sollen zuldssig sein (z.B. Angabe einer Region).

- Fur Hackfleisch und Abschnitte (Trimmings), die gemischt werden, gibt es Sonderregelungen. Auch
hier sind Angaben zu Aufzucht und Schlachtung zu machen, die wahlweise auch so ausgedriickt
werden kdnnen, dass sie sich auf die EU und/oder ein Land bzw. Lander "auf3erhalb der EU"
beziehen.

- Die Vermischung von Fleisch unterschiedlicher Herkunft in der Produktionskette wird durch
Vorgaben zur Partienbildung begrenzt. Es wird ein Riickverfolgbarkeits- und Uberwachungssystem
Uber die gesamte Produktionskette anhand eines Codes etabliert.
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Die Regelung konnte jedoch nicht 1:1 an die bereits geltende Regelung zur Rindfleischetikettierung
angelehnt werden, da es beispielsweise bei Schweinen und Geflligel keine vergleichbare
Einzeltierkennzeichnung mit Datenbanksystem gibt. Es erfolgt aber die partienweise Kennzeichnung
der Herkunft. Die Rickverfolgbarkeit des Fleisches wird tiber Codes gewahrleistet.

Damit wird dem Interesse der Verbraucher an ausfiihrlicheren Produktinformationen und mehr
Transparenz, den Mdglichkeiten des Wirtschaftssektors, dies mit vertretbarem Aufwand umzusetzen,
sowie den Moglichkeiten der Behdrden, die Anwendung der Vorschriften effizient zu kontrollieren,
entsprochen.

Herkunftskennzeichnung bei verarbeitetem Fleisch

(mm) Im Zusammenhang mit dem Pferdefleischskandal hatte Deutschland bei der EU-Kommission
darauf gedrungen, auch fir Fleisch als Zutat so schnell wie mdglich eine Herkunftskennzeichnung zu
prufen. Die EU-Kommission hatte dazu am 17.12.2013 einen Bericht vorgelegt. In dem Bericht wurden
drei Szenarien untersucht: 1) Beibehaltung einer freiwilligen Ursprungskennzeichnung (Status quo), 2)
Einfihrung einer obligatorischen Kennzeichnung mit der Angabe a) EU/Nicht-EU oder b) EU/bestimmter
Drittstaat (z. B. Brasilien) und 3) Einfuhrung einer obligatorischen Kennzeichnung unter Angabe des
betreffenden EU-Mitgliedstaats oder Drittstaats. Die Generaldirektion Gesundheit und Verbraucher (DG
SANCO) der EU-Kommission spricht sich in dem entsprechenden Bericht dagegen aus, die Angaben
fur Fleisch in verarbeiteten Produkten auf einzelne Mitgliedstaaten herunter zu brechen. Die DG
SANCO empfiehlt vielmehr, in verarbeiteten Produkten eine einfache Kennzeichnung der
Fleischherkunft nur nach dem Schema EU/Nicht-EU vorzunehmen. In ihrer Folgenabschatzung kam die
EU-Kommission zu dem Ergebnis, dass bei der Angabe ob Fleisch aus der EU komme oder nicht, die
Produktionskosten um bis zu 25 Prozent steigen. Wirden Verbraucher kinftig Gber das genaue
Herkunftsland informiert konne dies fur Kostensteigerungen bei den Fleischproduzenten zwischen 15
und 50 Prozent sorgen. Die Kosten fiir Lebensmittelbehérden zur Kontrolle der Fleischindustrie wiirden
sich um bis zu 30 Prozent erhéhen. Aus dem Bericht lasst sich folgendes Fazit ziehen: Das Interesse
der Verbraucher an einer Ursprungskennzeichnung fur Fleisch als Zutat ist erheblich (90 % der
Verbraucher). Innerhalb der EU-Mitgliedstaaten bestehen deutliche Unterschiede bei den Praferenzen
und Vorstellungen der Verbraucher in Bezug auf Ursprungsangaben sowie die Motivation und die
Grinde fur diese Informationen. Bei den wichtigsten Faktoren fir die Verbraucherentscheidung rangiert
die Ursprungsangabe hinter Preisiiberlegungen und Qualitat. Trotz regen Interesses an einer
Ursprungskennzeichnung sind die Verbraucher nicht bereit, entsprechend mehr fiir die Bereitstellung
dieser Informationen zu zahlen. Schon bei Preisaufschlagen von weniger als 10 % sinkt die
Zahlungsbereitschaft der Verbraucher um 60-80 %.

Anpassung der Einfuhrkontrollen aus Drittlandern

(mm) Bei der Einfuhr bestimmter Futtermittel und Lebensmittel nicht tierischen Ursprungs aus
bestimmten Landern werden verstarkte amtliche Kontrollen an der EU AulRengrenze durchgefiihrt
(Verordnung (EG) Nr. 669/2009 zur Durchfiihrung der Verordnung (EG) Nr. 882/2004). Diese haben an
bestimmten, benannten Eingangsorten zu erfolgen. Die Liste der betroffenen Futtermittel und
Lebensmittel wird im Anhang | der Verordnung genannt, und regelmafig - mindestens vierteljahrlich -
aktualisiert. Mit der Durchfliihrungsverordnung (EU) Nr. 1355/2013 (ABI. EU L 341/35 vom 18.12.2013)
wurden u.a. die Eintrage zu folgenden Produkten gestrichen: Haselnlsse aus Aserbaidschan betreffend
Aflatoxine, Muskatblite, Ingwer und Kurkuma aus Indien betreffend Aflatoxine, Muskatblite aus
Indonesien betreffend Aflatoxine und Kohlgemise aus Thailand betreffend Pestizidriickstande. Die
Anderungen gelten seit 01.01.2014.

Liste zugelassener gesundheitsbezogener Angaben erweitert

(mm) Am 18.01.2014 wurde im Europaischen Amtsblatt L 14/8 die Verordnung (EU) Nr. 40/2014
veroffentlicht. Mit dieser Verordnung vom 17.01.2014 wurde die folgende andere gesundheitsbezogene
Angabe Uber Lebensmittel als Angaben Uber die Reduzierung eines Krankheitsrisikos sowie die
Entwicklung und die Gesundheit von Kindern und zur Anderung der Verordnung (EU) Nr. 432/2012
eingetragen:
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- Zuckerribenfasern tragen zur Erh6hung des Stuhlvolumens bei

Diese Angabe darf nur fiir Lebensmittel verwendet werden, die einen hohen Gehalt an diesem
Ballaststoff gemaR der im Anhang der Verordnung (EG) Nr. 1924/2006 aufgeflhrten Angabe ,HOHER
BALLASTSTOFFGEHALT" haben.

Berichtigung der festgelegten Riuckverfolgbarkeitsanforderungen an Lebensmittel tierischen
Ursprungs

(mm) Im Europaischen Amtsblatt L 19/8 erschien am 22.01.2014 die Berichtigung der
Durchfuhrungsverordnung (EU) Nr. 931/2011 der Kommission vom 19.09. 2011 Gber die mit der
Verordnung (EG) Nr. 178/2002 des Europaischen Parlaments und des Rates festgelegten
Ruckverfolgbarkeitsanforderungen an Lebensmittel tierischen Ursprungs (ABI. L 242 vom 20.09.2011).

Folgendes wurde korrigiert:
Auf Seite 3, in Artikel 3 Absatz 1 Buchstabe g:

anstatt: ,eine Bezugsnummer zur Identifizierung der Partie, der Charge bzw. der Sendung sowie“
muss es hei3en: ,eine Referenz zur Identifizierung der Partie, der Charge oder der Sendung, je nach
Fall, sowie*;

auf Seite 3, in Artikel 3 Absatz 3 Unterabsatz 1:

anstatt: ,Die in Absatz 1 aufgefiihrten Informationen werden taglich aktualisiert und mindestens so
lange zur Verfugung gehalten, bis davon ausgegangen werden kann, dass das Lebensmittel verzehrt
wurde.*

muss es hei3en: ,Die in Absatz 1 aufgeflihrten Informationen werden taglich aktualisiert und
mindestens so lange zur Verfligung gehalten, bis verninftigerweise davon ausgegangen werden kann,
dass das Lebensmittel verzehrt wurde.*

EU-Spirituosenverordnung erneut geandert

(mm) Im Amtsblatt der EU L 33/ 1 vom 04.02.2014 ist die Verordnung (EU) Nr. 97/2014 der Kommission
vom 03.02.2014 zur Anderung von Anhang Il der Verordnung (EG) Nr. 110/2008 des Europaischen
Parlaments und des Rates zur Begriffsbestimmung, Bezeichnung, Aufmachung und Etikettierung von
Spirituosen sowie zum Schutz geografischer Angaben fur Spirituosen verdffentlicht worden. Die
Anderung betrifft die Eintragung von ,Ron de Guatemala“ (traditionell in Guatemala hergestellter Rum)
als geografische Angabe in Anhang lIl der Verordnung (EG) Nr. 110/2008. Eine weitere Anderung des
Anhangs |l erfolgte durch die Verordnung (EU) Nr. 98/2014 der Kommission vom 03.02.2014 (ABI. EU
L 33/ 3 vom 04.02.2014). Die Bezeichnungen ,Ujfehértéi meggypalinka“ (in Ungarn ausschlieRlich aus
zwei Sauerkirschsorten hergestellter Obstbrand); ,Polska Wédka/Polish Vodka (aromatisierter Wodka
aus Polen) und Originali lietuviska degtiné/Original Lithuanian vodka (aromatisierter Wodka aus
Litauen) wurden aufgenommen. Zudem kann gemaf} Anhang Il fur die Spirituosenkategorie ,London
Gin“ der Begriff ,dry”“ verwendet werden. Der Gehalt dieser Spirituose an zugesetzten siiRenden
Erzeugnissen darf nicht mehr als 0,1 g Zucker je Liter betragen. Fir die Spirituosenkategorien ,Gin“ und
.Destillierter Gin“ ist kein Hochstgehalt fir den Zusatz von stiRenden Erzeugnissen festgelegt. Mit der
nun erfolgten Anderung ist nun méglich, den Begriff ,dry“ auch fiir die Spirituosen ,Gin“ und ,Destillierter
Gin“ gemal der Beschreibung in dem genannten Anhang zu verwenden, wenn diese ohne
Zuckerzusatz hergestellt werden oder ihr Zuckergehalt nicht mehr als 0,1 g je Liter betragt. Die
Anderungen sind am 05.02.2014 in Kraft getreten.

EU-Kommission will bestimmte Duftstoffe verbieten

(mm) Die EU-Kommission will Verbraucher vor allergischen Reaktionen auf bestimmte Duftstoffe
schitzen und schlagt deshalb strengere Regeln fir die Parfumindustrie vor. Nach einem am 13.02.2014
vorgestellten Entwurf sollen kinftig drei Molekule verboten werden, die in beliebten Parfum-
Inhaltsstoffen wie etwa Eichenmoos vorkommen. Zudem sollen Konzerne Verbraucher besser dartber



BVLK Geschéftsstelle Drolshagen Fachjournal Der Lebensmittelkontrolleur Verschied And. 114

#=7 entscheidungen.bvik@gmx.de Ausgabe 1/2014
Autor: Maik Maschke, 09484 Kurort Oberwiesenthal Rubrik Verschiedenes und Anderungen Seite 12 von 25

informieren, welche Duftstoffe in ihren Produkten enthalten sind. Ferner sollen Forschungsprojekte zum
Schutz der Verbraucher vor Allergien finanziell geférdert werden. Empfindliche Verbraucher "sollten ein
sehr klares Signal bekommen, dass es Substanzen gibt, die ihnen schaden kénnten", sagte EU-
Verbraucherkommissar Neven Mimica. Besonders fur die Biokosmetik-Branche wirden die Plane neue
Auflagen mit sich bringen: Bei etwa 90 Prozent ihrer Produkte musste sie nach Angaben der EU-
Kommission die Kennzeichnung ihrer Inhaltsstoffe umstellen.

Industrie, Verbande oder Biirger haben nun bis zum 14.05.2014 Zeit, sich zu den Planen zu dul3ern.
Auch das Europaparlament und die EU-Staaten kénnen sich zu den Planen auf3ern. Bis zu drei Prozent
der Europaer leiden nach Angaben der EU-Kommission an allergischen Hautreaktionen auf Duftstoffe.
Duftstoffe ganzlich zu vermeiden, sei schwierig. In der Regel missen Duftstoffe auf
Kosmetikpackungen nur unter dem Oberbegriff "Parfum" aufgeflihrt werden. Doch 26
allergieauslésende Duftstoffe miissen bereits heute auf der Packung genannt werden, falls sie
bestimmte Minimalgrenzwerte ibersteigen. Diese Liste will die EU-Kommission nun ausweiten. Sie
koénnte dabei nach Angaben aus der Brisseler Behdrde auf etwa hundert Stoffe anwachsen. Die
Kommission stutzt sich dabei auf Empfehlungen eines wissenschaftlichen Gremiums. Die EU-
Gesetzgebung zu allergenen Duftstoffen wurde zuletzt 2003 aktualisiert. Sie wird regelmaRig tUberpruft.
Um den Jahreswechsel 2014 herum konnten die Neuerungen nach Angaben der Kommission
beschlossen sein. Die Industrie hatte dann aber wohl teils noch Jahre Zeit fur die Umstellung.

(K)eine Zukunft fur den Handel mit genetisch verandertem Saatgut in der EU?

(mm) Die EU-Abgeordneten haben die europaische Kommission aufgefordert, den genetisch
veranderten Mais 1507 vom US-Hersteller Dupont Pioneer nicht zuzulassen. Die insektenresistente
Maissorte sei gefahrlich fir Schmetterlinge und Motten, besagt der Entschluss, der am 16.01.2014
verabschiedet wurde. In Europa wurden bereits genetisch veranderte Pflanzen zugelassen. Trotzdem
stimmten die EU-Abgeordneten nun gegen den Genmais 1507. Mitte der 90er Jahre wurden einige
genetisch veranderte Maissorten zugelassen. Seitdem wurden die Anbauzulassungen aber nicht mehr
erneuert. Im Moment darf nur die Maissorte MON 810 von der Firma Monsanto fur den kommerziellen
Gebrauch angebaut werden. Der Pioneer-Mais ware also das zweite genetisch veranderte Saatgut
gewesen, dessen Anbau erlaubt ist. Im Fall von Mais 1507 haben sich die Abgeordneten aber gegen
eine Genehmigung entschieden, weil sie sehr Gberrascht waren, dass die Kommission die
Anbauzulassung befurwortet hat. Immerhin sind 12 EU-Mitgliedsstaaten dagegen und nur sechs dafur.
Die Risikobewertung der Europaischen Behorde fir Lebensmittelsicherheit hat ergeben, dass die Pollen
der Maissorte 1507 Schmetterlinge und Motten gefahrden kénnten. Trotzdem hat der Hersteller Pioneer
keine zusatzlichen Dokumente prasentiert, wie dieses Problem geldst werden kdnnte. Ein anderes
Argument der Kommission fiir eine Anbauzulassung der Maissorte war ein Urteil des Europaischen
Gerichtshofs aus dem vergangenen September. Das Urteil besagt, dass die Kommission die
Entscheidung Gber die Anbauzulassung fir Mais 1507 verschleppt habe und sie verpflichtet sei, eine
Entscheidung zu treffen. Nach dem Urteil hatte die Kommission allerdings immer noch die Wahl, sich
flr oder gegen eine Anbauzulassung fur Mais 1507 auszusprechen. Bereits 2001 hatte der Hersteller
Pioneer erstmals den Anbau der Maissorte 1507 beantragt. Der umstrittene Genmais 1507 wird mit
groller Wahrscheinlichkeit dennoch flr den Anbau in Europa zugelassen. Zwar sprachen sich bei einem
Treffen der EU-Europaminister am 10.02.2014 19 der 28 Teilnehmer gegen die Genehmigung aus.
Allerdings kam dabei nicht die nétige Stimmenzahl fir eine Ablehnung zusammen. Deutschland enthielt
sich der Stimme. Damit liegt die abschlieRende Entscheidung bei der EU-Kommission.

Europaparlament will gegen Lebensmittelbetrug vorgehen

(mm) Unter dem Eindruck des Pferdefleischskandals von Anfang 2013 fordert das Europaparlament
mehr Engagement im Kampf gegen Lebensmittelbetrug. In einer EntschlieRung rufen die Abgeordneten
die Europaische Kommission auf, Lebensmittelbetrug die erforderliche Aufmerksamkeit zukommen zu
lassen und alle notwendigen Schritte zu unternehmen, um seine Vorbeugung und Bekampfung zu
einem wesentlichen Bestandteil der EU-Politik zu machen. Um weitere Einblicke in den Umfang, die
Haufigkeit und die Einzelheiten von Lebensmittelbetrugsfallen in der EU zu gewinnen, sollen die
Kommission und die Mitgliedstaaten Daten Uber Betrugsfalle systematisch erfassen und enger
zusammenarbeiten. Gleichzeitig machen sich die Abgeordneten fiir eine einheitliche Definition von
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Lebensmittelbetrug auf EU-Ebene stark. Neben Gesetzesverstoflen soll dabei unter anderem auch die
IrrefUhrung von Verbrauchern einschliellich der Auslassung von Produktinformationen als relevant
betrachtet werden.

Zu den Lebensmittelgruppen, die haufig Gegenstand betriigerischer Aktivitaten seien, gehérten neben
Fleisch Olivendl, Fisch, Bioprodukte Getreide, Honig, Kaffee, Tee, Gewlrze, Wein, bestimmte
Fruchtsafte und Milch. Lebensmittelbetrug sei ein zunehmender Trend, der eine strukturelle Schwache
in der Lebensmittelkette widerspiegle, so das Parlament. Es begrit den Beschluss der Kommission,
ein eigenes Team gegen Lebensmittelbetrug einzurichten, und erkennt die entsprechenden
Bemuhungen von Europol an. Die Kommission soll die Einrichtung eines eigenen ,EU-Referenzlabors
fir Lebensmittelechtheit® in Erwagung ziehen.

Europaparlament wertet Pollen nicht als Zutat von Honig

(mm) Das Europaparlament legt kein Veto gegen den Vorschlag ein, Pollen als natiirlichen Bestandteil
von Honig zu betrachten. Das Plenum lehnte am 15.01.2014 eine Vorlage seines eigenen
Umweltausschusses ab. Dessen Mitglieder hatten mehrheitlich gefordert, Pollen ausdrticklich als Zutat
in Honig zu betrachten. Dann hatte Honig bereits als gentechnisch verandert gekennzeichnet werden
missen, wenn das transgene Material im Pollenanteil 0,9 % Uberschreitet.

Die Abgeordneten folgten jetzt jedoch der Argumentation der Europaischen Kommission, die Pollen als
naturlichen Bestandteil von Honig wertet. Damit entfallt die eventuelle Notwendigkeit einer Zutatenliste
ebenso wie die Kennzeichnung als gentechnisch verandert, sollten Spuren von transgenem Pollen
gefunden werden - solange der Gesamtanteil an Gentechnikmaterial unter 0,9 % bleibt. Bislang war die
Rechtslage nicht eindeutig. Der Europaische Gerichtshof (EuGH) sieht Pollen in einem Urteil von 2011
in Ermangelung anderer Regelungen als Zutat an. Die Meinungen zu dieser Entscheidung reichten von
Zufriedenheit, dass nun endlich Klarheit Gber den rechtlichen Status von Pollen erzielt worden ist. Dies
ist entscheidend flr die Arbeit der Imker und auch fir den Verbraucher. Eine weitere Volksvertreterin
erklarte, Honig enthalte immer auch Pollen, der durch die Bienen hinzugeflgt werde. Deshalb kénne
man den Pollen auch nicht als willentlich beigefligte Zutat klassifizieren. Ein agrarpolitische Sprecher
einer anderen Partei sprach hingegen von einem Armutszeugnis fur das Parlament. Die Mehrheit habe
gegen die Interessen der Menschen in Europa gestimmt.

Weitere Entscheidungen der Européischen Union

(mm) Die Europaische Union hat weitere flr den Lebensmittelbereich relevante Verordnungen und
Entscheidungen beschlossen und im Amtsblatt bekannt gemacht:

e Durchfiihrungsverordnung (EU) Nr. 1150/2013 der Kommission vom 14.11.2013 zur Anderung der
Durchfuhrungsverordnung (EU) Nr. 540/2011 hinsichtlich der Bedingungen fir die Genehmigung des
Wirkstoffs Rapsol (ABI. EU L 305/13 vom 15.11.2013);

e Durchfiihrungsverordnung (EU) Nr. 1165/2013 der Kommission vom 18.11.2013 zur Genehmigung
des Wirkstoffs Orangendl gemaf der Verordnung (EG) Nr. 1107/2009 des Europaischen Parlaments
und des Rates Uiber das Inverkehrbringen von Pflanzenschutzmitteln und zur Anderung des Anhangs
der Durchfiuihrungsverordnung (EU) Nr. 540/2011 der Kommission (ABI. EU L 309/17 vom
19.11.2013);

e Durchfiihrungsverordnung (EU) Nr. 1166/2013 der Kommission vom 18.11.2013 zur Anderung der
Durchfuhrungsverordnung (EU) Nr. 540/2011 hinsichtlich der Bedingungen fir die Genehmigung des
Wirkstoffs Dichlorprop-P (ABI. EU L 309/22 vom 19.11.2013);

e Durchfiihrungsverordnung (EU) Nr. 1175/2013 der Kommission vom 20.11.2013 zur Genehmigung
des Wirkstoffs Benalaxyl-M gemaf der Verordnung (EG) Nr. 1107/2009 des Europaischen
Parlaments und des Rates Uber das Inverkehrbringen von Pflanzenschutzmitteln und zur Anderung
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des Anhangs der Durchfliihrungsverordnung (EU) Nr. 540/2011 der Kommission (ABI. EU L 312/18
vom 21.11.2013);

¢ Durchfiihrungsverordnung (EU) 1176/2013 der Kommission vom 20.11.2013 zur Genehmigung des
Wirkstoffs Pyroxsulam gemaf der Verordnung (EG) Nr. 1107/2009 des Europaischen Parlaments
und des Rates Uber das Inverkehrbringen von Pflanzenschutzmitteln und zur Anderung des Anhangs
der Durchfiihrungsverordnung (EU) Nr. 540/2011 der Kommission (ABI. EU L 312/23 vom
21.11.2013);

e Durchfuhrungsverordnung (EU) Nr. 1177/2013 der Kommission vom 20.11.2013 zur Genehmigung
des Wirkstoffs Spirotetramat gemag der Verordnung (EG) Nr. 1107/2009 des Europaischen
Parlaments und des Rates lber das Inverkehrbringen von Pflanzenschutzmitteln und zur Anderung
des Anhangs der Durchfihrungsverordnung (EU) Nr. 540/2011 der Kommission (ABI. EU L 312/28
vom 21.11.2013);

e Durchfiihrungsverordnung (EU) Nr. 1178/2013 der Kommission vom 20.11.2013 zur Anderung der
Durchfuhrungsverordnung (EU) Nr. 540/2011 hinsichtlich der Bedingungen fur die Genehmigung des
Wirkstoffs Ethoprophos (ABI. EU L 312/33 vom 21.11.2013);

e Durchfiihrungsverordnung (EU) Nr. 1187/2013 der Kommission vom 21.11.2013 zur Genehmigung
des Wirkstoffs Penthiopyrad gemag der Verordnung (EG) Nr. 1107/2009 des Europaischen
Parlaments und des Rates tiber das Inverkehrbringen von Pflanzenschutzmitteln und zur Anderung
des Anhangs der Durchfliihrungsverordnung (EU) Nr. 540/2011 der Kommission (ABI. EU L 313/ 42
vom 22.11.2013);

e Durchfiihrungsverordnung (EU) Nr. 1192/2013 der Kommission vom 22.11.2013 zur Genehmigung
des Wirkstoffs Tembotrion geman der Verordnung (EG) Nr. 1107/2009 des Europaischen
Parlaments und des Rates (iber das Inverkehrbringen von Pflanzenschutzmitteln und zur Anderung
des Anhangs der Durchflihrungsverordnung (EU) Nr. 540/2011 der Kommission (ABI. EU L 314/6
vom 23.11.2013);

e Durchfiuihrungsverordnung (EU) Nr. 1195/2013 der Kommission vom 22.11.2013 zur Genehmigung
des Wirkstoffs Natriumsilberthiosulfat gemaR der Verordnung (EG) Nr. 1107/2009 des Europaischen
Parlaments und des Rates lber das Inverkehrbringen von Pflanzenschutzmitteln und zur Anderung
des Anhangs der Durchflihrungsverordnung (EU) Nr. 540/2011 der Kommission (ABI. EU L 315/27
vom 26.11.2013);

e Durchfiihrungsverordnung (EU) Nr. 1199/2013 der Kommission vom 25.11.2013 zur Genehmigung
des Wirkstoffs Chlorantraniliprol gemag der Verordnung (EG) Nr. 1107/2009 des Europaischen
Parlaments und des Rates tber das Inverkehrbringen von Pflanzenschutzmitteln und zur Anderung
des Anhangs der Durchfliihrungsverordnung (EU) Nr. 540/2011 der Kommission (ABI. EU L 315/69
vom 26.11.2013);

e Empfehlung 2013/711/EU der Kommission vom 03.12.2013 zur Reduzierung des Anteils von
Dioxinen, Furanen und PCB in Futtermitteln und Lebensmitteln (ABI. EU L 323/37 vom 04.12.2013);

e Durchfiihrungsverordnung (EU) Nr. 1364/2013 der Kommission vom 17.12.2013 zur Anderung der
Verordnung (EG) Nr. 889/2008 mit Durchfihrungsvorschriften zur Verordnung (EG) Nr. 834/2007
des Rates in Bezug auf die Verwendung von nichtdkologisch/nichtbiologisch erzeugten juvenilen
Aquakulturtieren und nichtdkologisch/nichtbiologisch erzeugten Muscheln in der
Okologischen/biologischen Aquakultur (ABI. EU L 343/29 vom 19.12.2013);

e Verordnung (EU) Nr. 1308/2013 des Européischen Parlaments und des Rates vom 17.12.2013 Uber
eine gemeinsame Marktorganisation fir landwirtschaftliche Erzeugnisse und zur Aufhebung der
Verordnungen (EWG) Nr. 922/72, (EWG) Nr. 234/79, (EG) Nr. 1037/2001 und (EG) Nr. 1234/2007
(ABI. EU L 347/671 vom 20.12.2013);



BVLK Geschéftsstelle Drolshagen Fachjournal Der Lebensmittelkontrolleur Verschied And. 114

#=7 entscheidungen.bvik@gmx.de Ausgabe 1/2014
Autor: Maik Maschke, 09484 Kurort Oberwiesenthal Rubrik Verschiedenes und Anderungen Seite 15 von 25

e Berichtigung der Richtlinie 2009/48/EG des Europaischen Parlaments und des Rates vom
18.06.2009 Uber die Sicherheit von Spielzeug (ABI. EU L 170 vom 30.06.2009), (ABI. EU L 355/92
vom 31.12.2013);

e Durchfuhrungsverordnung (EU) Nr. 108/2014 der Kommission vom 05.02.2014 Uber die
Nichtgenehmigung des Wirkstoffs Kaliumthiocyanat gemaR der Verordnung (EG) Nr. 1107/2009 des
Europaischen Parlaments und des Rates uber das Inverkehrbringen von Pflanzenschutzmitteln (ABI.
EU L 36/9 vom 06.02.2014);

¢ Durchfiihrungsverordnung (EU) Nr. 116/2014 der Kommission vom 06.02.2014 Uber die
Nichtgenehmigung des Wirkstoffs Kaliumiodid gemaf der Verordnung (EG) Nr. 1107/2009 des
Europaischen Parlaments und des Rates uber das Inverkehrbringen von Pflanzenschutzmitteln (ABI.
EU L 38/26 vom 07.02.2014);

e Verordnung (EU) Nr. 119/2014 der Kommission vom 07.02.2014 zur Anderung der Richtlinie
2002/46/EG des Europaischen Parlaments und des Rates und der Verordnung (EG) Nr. 1925/2006
des Europaischen Parlaments und des Rates im Hinblick auf mit Chrom angereicherte Hefe zur
Verwendung bei der Herstellung von Nahrungserganzungsmitteln sowie Lebensmitteln zugesetztes
Chrom(lll)-lactattrihydrat (ABI. EU L 39/44 vom 08.02.2014);

¢ Durchfiihrungsverordnung (EU) Nr. 140/2014 der Kommission vom 13.02.2014 zur Genehmigung
des Wirkstoffs Spinetoram gemaf der Verordnung (EG) Nr. 1107/2009 des Europaischen
Parlaments und des Rates lber das Inverkehrbringen von Pflanzenschutzmitteln und zur Anderung
des Anhangs der Durchflihrungsverordnung (EU) Nr. 540/2011 der Kommission (ABI. EU L 44/35
vom 14.02.2014);

e Durchfiihrungsverordnung (EU) Nr. 141/2014 der Kommission vom 13.02.2014 zur Anderung der
Durchflihrungsverordnung (EU) Nr. 540/2011 hinsichtlich der Bedingungen flir die Genehmigung des
Wirkstoffs Pflanzendle/Nelkendl (ABI. EU L 44/40 vom 14.02.2014).

EFSA erganzt Arbeiten zur kumulativen Risikobewertung

(mm) Im Rahmen ihrer laufenden Arbeiten auf dem Gebiet der kumulativen Risikobewertung
(Cumulative Risk Assessment - CRA) von Pestizidriickstanden in Lebensmitteln stellt die Europaische
Behorde fir Lebensmittelsicherheit (EFSA) ihre Schlussfolgerungen zur Relevanz unterschiedlicher
Wirkungsweisen vor. Das wissenschaftliche Gutachten der Behérde erganzt die bisherigen Arbeiten zur
Entwicklung einer Methodik fur die Ermittlung und Gruppierung von Pestiziden, die in einem bestimmten
Organ oder System (z.B. dem zentralen Nervensystem oder der Schilddriise) ahnliche toxikologische
Eigenschaften zeigen.

In dem Gutachten zur Relevanz unterschiedlicher Wirkungsweisen sowie den daraus resultierenden
Implikationen fir den kumulativen Risikobewertungsansatz kommt das Gremium flr
Pflanzenschutzmittel und ihre Rickstande (PPR) zu folgenden Schlussfolgerungen:

» Das Konzept der Dosisaddition sollte als eine Mdglichkeit zur Bewertung der kombinierten Toxizitat
von Gemischen verwendet werden, die Stoffe mit unterschiedlicher Wirkungsweise enthalten.
Dosisaddition bedeutet, dass jeder chemische Stoff unabhangig von seiner Konzentration immer zur
Gesamttoxizitat des Gemischs beitragt.

* In der Risikobewertungspraxis sollten Stoffe, die im gleichen Organ oder Organsystem dieselben
negativen Folgen bewirken, in kumulative Bewertungsgruppen (Cumulative Assessment Groups —
CAGs) zusammengefasst werden (@ www.efsa.europa.eu).

Tierschutz in Schlachthofen
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(mm) Die Europaische Behorde flr Lebensmittelsicherheit (EFSA) hat im Dezember 2013 ein
wissenschaftliches Gutachten zum Tierschutz bei der Schlachtung von Rindern verdffentlicht. Das
Gutachten schlagt zu verwendende Uberwachungsindikatoren sowie in Schlachthéfen umzusetzende
Stichprobenprotokolle vor. Die diesbeztiglichen Arbeiten wurden vor dem Hintergrund neuer EU-
Rechtsvorschriften Uber den Schutz von Tieren zum Zeitpunkt der Tétung durchgefihrt (Verordnung
(EG) Nr. 1099/2009 des Rates). Der Verordnung zufolge missen Betreiber sicherstellen, dass die Tiere
zwischen Betaubung und Todeseintritt keine Anzeichen von Bewusstsein aufweisen. Erganzend hat die
EFSA drei wissenschaftliche Gutachten zum Tierschutz bei der Schlachtung von Schweinen, Schafen
und Ziegen sowie Huhnern und Truthdhnen veréffentlicht. Die Gutachten schlagen zu verwendende
Uberwachungsindikatoren sowie in Schlachthéfen umzusetzende Stichprobenprotokolle vor. AuRerdem
wurde ein technischer Bericht vorgelegt, der Hinweise zur Berechnung der fiir die Probenahme
bendtigten Anzahl der Tiere enthalt. Die diesbezlglichen Arbeiten entstanden vor dem Hintergrund der
EU-Rechtsvorschriften tGber den Schutz von Tieren zum Zeitpunkt der Tétung. Diesen zufolge miissen
Betreiber sicherstellen, dass die Tiere zwischen Betaubung und Todeseintritt keine Anzeichen von
Bewusstsein aufweisen (@ www.efsa.europa.eu).

Risikobewertung zu Aspartam abgeschlossen

(mm) Aspartam und seine Abbauprodukte sind fir den menschlichen Verzehr in den derzeitigen
Expositionsmengen sicher, so die Schlussfolgerung der Europaische Behérde flr
Lebensmittelsicherheit - EFSA in ihrer ersten vollstandigen Risikobewertung des Sulungsmittels. Zur
Durchfuhrung dieser Risikobewertung nahm die EFSA eine grindliche Auswertung samtlicher
vorliegender wissenschaftlicher Forschungsergebnisse zu Aspartam und dessen Abbauprodukten vor,
einschlie3lich Studien an Tieren und Menschen.

Sachverstandige des ANS-Gremiums berlcksichtigten alle verfigbaren Informationen und zogen nach
einer eingehenden Analyse den Schluss, dass die derzeitige zulassige tagliche Aufnahmemenge
(Acceptable Daily Intake - ADI) von 40 mg/kg Kérpergewicht/Tag die allgemeine Bevélkerung
ausreichend schitzt. Allerdings gilt dieser ADI-Wert nicht fir Patienten, die an der Krankheit
Phenylketonurie (PKU) leiden, da diese sich strikt an eine Diat halten missen, die arm an Phenylalanin
(einer in Proteinen vorkommenden Aminosaure) ist.

Nach einer sorgfaltigen Auswertung der Erkenntnisse aus Tier- und Humanstudien konnten die
Sachverstandigen das potenzielle Risiko einer Erbgutschadigung oder Krebsentstehung durch
Aspartam ausschliel3en. Die EFSA-Sachverstandigen zogen zudem den Schluss, dass Aspartam nicht
das Gehirn oder das Nervensystem schadigt und sich weder bei Kindern noch Erwachsenen auf das
Verhalten oder kognitive Funktionen auswirkt. Das Gremium stellte fest, dass in Zusammenhang mit
einer Schwangerschaft die Exposition gegenliber Phenylalanin aus Aspartam bei dem derzeitigen ADI-
Wert kein Risiko flr den sich entwickelnden Fétus darstellt (ausgenommen Frauen, die an PKU leiden).

Das Gutachten stellt klar, dass die Abbauprodukte von Aspartam (Phenylalanin, Methanol und
Asparaginsaure) auch in anderen Lebensmitteln natirlicherweise vorkommen (Methanol findet sich z.B.
in Obst und Gemuse). Der Beitrag der Abbauprodukte von Aspartam zur ernahrungsbedingten
Gesamtexposition gegentliber diesen Stoffen ist niedrig.

Zudem beschreibt das Gutachten die Kriterien, die zur Ermittlung der fur die Risikobewertung
relevanten Studien verwendet wurden, sowie die zur Evaluierung der wissenschaftlichen Erkenntnisse
angewendeten Standards. Die EFSA-Sachverstandigen gingen auf sdmtliche Unsicherheiten in
Verbindung mit der Bewertung von Aspartam ein. Das Gutachten erldutert, wie diesen im Rahmen der
Risikobewertung Rechnung getragen wurde, um sicherzustellen, dass potenzielle Risiken durch
Aspartam nicht unterschatzt werden. Die umfassende Auswertung durch das ANS-Gremium wurde
durch zwei 6ffentliche Aufrufe zur Einreichung von Daten erméglicht, im Zuge derer die Behérde
Zugang zu einer grol3en Menge wissenschaftlicher Informationen, darunter sowohl veréffentlichte als
auch bis dahin unveréffentlichte Daten und Studien, erhielt. Wahrend der (vom 09.01.2013 bis 15.02.
.2013 laufenden) 6ffentlichen Konsultation zum Gutachtenentwurf gingen bei der EFSA mehr als 200
Stellungnahmen ein, die alle Berucksichtigung fanden. Wahrend der Beratungsphase fuhrte die EFSA
zudem eine Anhoérung mit interessierten Kreisen durch, um ihren Gutachtenentwurf und die im Zuge der
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Online-Konsultation eingegangenen Riickmeldungen zu diskutieren. Der Dialog der EFSA mit den
Interessengruppen offenbarte, dass entscheidende Gesichtspunkte des Gutachtenentwurfs im
endglltigen Gutachten der Klarung bedurften.

Die Behdrde veroéffentlichte aulierdem die wahrend der &ffentlichen Konsultation eingegangenen
Kommentare zum Gutachtenentwurf, die Antworten der Behérde darauf sowie eine Stellungnahme zu
zwei aktuellen Publikationen, von denen die EFSA nach Beendigung der &ffentlichen Konsultation
Kenntnis erlangte; hierbei handelt es sich zum einen um eine Verdffentlichung der US-
Umweltschutzbehdrde, zum anderen um eine Publikation von Gift et al. Keine der beiden Studien
entkraftet die Schlussfolgerung der EFSA zu Aspartam. (@ www.efsa.europa.eu).

Offene wissenschaftliche Sitzungen werden 2014 fortgefihrt

(mm) Die Europaische Behorde flir Lebensmittelsicherheit - EFSA bestatigt, dass sie nach der
erfolgreichen Pilotphase 2012-2013 auch im Verlauf des Jahres 2014 offene Sitzungen ihres
Wissenschaftlichen Ausschusses und der Wissenschaftlichen Gremien abhalten wird. Ab 2014 werden
Beobachter mehr Gelegenheit haben, sich Gber Themen auszutauschen, die im Rahmen offener
Plenarsitzungen erdrtert werden. Interessenten kdnnen sich ab sofort zur offenen Sitzung des
Gremiums fur Lebensmittelzusatzstoffe und Lebensmitteln zugesetzte Nahrstoffquellen (ANS)
anmelden, die fur Anfang Februar 2014 angesetzt ist.

Seit Marz 2012 konnte die EFSA bereits mehr als 100 Vertreter von Interessengruppen und sonstigen
interessierten Kreise zu 18 Sitzungen des Wissenschaftlichen Ausschusses bzw. der
Wissenschaftlichen Gremien begriiRen. Die offenen Plenarsitzungen sind Teil der fortwahrenden
Verpflichtung der Behdrde zu Offenheit und Transparenz, die in ihren Richtlinien zu Unabhangigkeit
festgelegt ist und durch die Anfang 2013 ins Leben gerufene Transparenz-Initiative nochmals
unterstrichen wird.

Ausgehend von den Erfahrungen der Pilotphase hat die EFSA ihre Leitlinien fur Beobachter
Uberarbeitet, so dass Gaste jetzt mehr Gelegenheit haben, ihre Ansichten zu den diskutierten Themen
zu aufiern und den Mitgliedern des Wissenschaftlichen Ausschusses und der Wissenschaftlichen
Gremien im Anschluss an die offenen Sitzungen zusatzliche Fragen zu stellen. Daruber hinaus werden
die Beobachter frei Uber den Ablauf offener Sitzungen berichten kdnnen (@ www.efsa.europa.eu).

Gutachten Uber Carbapenem-Resistenzen

(mm) Carbapeneme sind Antibiotika, die zur Behandlung schwerer Infektionen beim Menschen
eingesetzt werden. Resistenzen von Bakterien gegeniber Carbapenemen stellen ein Risiko fiir die
offentliche Gesundheit dar, da sie die den Patienten zur Verfiigung stehenden Therapieoptionen stark
reduzieren konnten. Bisher wird nur in wenigen Studien tber Carbapenem-resistente Bakterien bei zur
Lebensmittelerzeugung genutzten Tieren berichtet. Die Sachverstandigen des EFSA-Gremiums flr
Biologische Gefahren (BIOHAZ) haben das Potential einer Resistenztbertragung vom Tier auf den
Menschen Uber die Lebensmittelkette bewertet. Das wissenschaftliche Gutachten gibt auch
Empfehlungen im Hinblick darauf, wie das Auftreten resistenter Bakterien zu verhindern ist (@
www.efsa.europa.eu).

Moglicher Zusammenhang zwischen zwei Neonikotinoiden und Entwicklungsneurotoxizitat

(mm) Zwei Neonikotinoid-Insektizide - Acetamiprid und Imidacloprid - kdnnen sich unter Umstanden auf
das in Entwicklung begriffene menschliche Nervensystem auswirken, so die Europaische Behdrde flr
Lebensmittelsicherheit (EFSA). Sachverstandige der Behorde schlagen vor, einige der Richtwerte fir
eine annehmbare Exposition gegenuber den beiden Neonikotinoiden zu senken, wahrend weitere
Forschungen unternommen werden, um zuverlassigere Daten zur sogenannten
Entwicklungsneurotoxizitat (developmental neurotoxicity - DNT) zu gewinnen. Das Gremium der EFSA
fur Pflanzenschutzmittel und ihre Riickstande (PPR-Gremium) fordert eine Festlegung von Kriterien auf
EU-Ebene, um die verpflichtende Vorlage von DNT-Studien im Rahmen des Zulassungsverfahrens fur
Pestizide zu bewirken. Dies kdnnte die Entwicklung einer umfassenden Prifstrategie fir die Bewertung
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des DNT-Potentials von Substanzen, einschlie3lich aller Neonikotinoide, umfassen. Die EU-
Kommission hatte das EFSA-Gutachten in Auftrag gegeben, nachdem japanische Forscher in
Tierversuchen schadliche Wirkungen der Neonicotinoid-Insektizide ,Acetamiprid® und ,Imidacloprid®
nachgewiesen hatten (@ www.efsa.europa.eu).

Molekulare Typisierungsmethoden fir durch Lebensmittel Gbertragbare Krankheitserreger

(mm) Bei molekularen Typisierungsmethoden handelt es sich um Laborverfahren, wie etwa die
Sequenzierung kompletter Genome, die die Klassifikation und den Vergleich von Stdmmen
krankheitserregender Bakterien ermdglichen. Das EFSA-Gremium fir biologische Gefahren (BIOHAZ)
hat die Methoden zur Typisierung der durch Lebensmittel tGbertragbaren pathogenen Mikroorganismen
Salmonella, Escherichia coli, Listeria und Campylobacter zusammengestellt und die Wirksamkeit dieser
Methoden bewertet, und zwar in Bezug auf deren Eignung fir:

« die Erkennung und ldentifizierung lebensmittelbedingter Ausbriche

+ die Einschatzung des Beitrags verschiedener Quellen zu lebensmittelbedingten Erkrankungen
» die Vorhersage im Hinblick darauf, welche Stamme durch Lebensmittel Ubertragbarer
Krankheitserreger potenziell Epidemien auslésen kénnen.

Das BIOHAZ-Gremium der EFSA empfiehlt, dass die fiir die 6ffentliche Gesundheit und das
Veterinarwesen zustandigen Behérden ihre Zusammenarbeit beim Einsatz der molekularen Typisierung
fur durch Lebensmittel Gbertragbare Krankheitserreger verstarken (@ www.efsa.europa.eu).

Lebensmittelsicherheit in Europa - wer macht was?

(mm) Der Pferdefleischskandal im Januar 2013 hat es erneut gezeigt: Lebensmittelskandale machen
nicht an den nationalen Grenzen halt. Langst hat die Wertschépfungskette in der
Lebensmittelproduktion europaische Dimensionen erreicht, Rohstoffe und Halbfertigprodukte werden
Uber die Grenzen gehandelt und vertrieben. Das Konzept von der Sicherheit entlang der gesamten
Lebensmittelkette erfordert deshalb die europaweite Vernetzung aller fiir die Lebensmittelsicherheit
zustandigen o6ffentlichen Institutionen zum Schutz der Verbraucherinnen und Verbraucher. Der EU-
Almanach Lebensmittelsicherheit des Bundesinstituts flr Risikobewertung (BfR) bietet in seiner dritten
Auflage fur diese Zwecke eine Ubersichtliche Darstellung von Strukturen und Institutionen der
Lebensmittelsicherheit von nunmehr 35 europaischen Staaten und der europaischen Ebene. Die
reibungslose Zusammenarbeit zwischen den staatlichen Akteuren in Europa starkt die
Lebensmittelsicherheit. Sind die Akteure und Strukturen in den europaischen Staaten allen Beteiligten
bekannt, kdnnen wir effizienter zusammenarbeiten, Doppelarbeit vermeiden und nicht zuletzt schneller
und angemessener reagieren.

Jedes der 35 Landerprofile des EU-Almanachs Lebensmittelsicherheit enthalt eine grafische Ubersicht
der Behordenstruktur sowie eine detaillierte Beschreibung der Aufgaben und Tatigkeiten der
Institutionen. Zustandigkeitsbereiche werden grafisch - anhand von 10 Icons - dargestellt. Dem EU-
Almanach Lebensmittelsicherheit des BfR ist beispielsweise zu enthehmen, welche Behoérden fir die
Bewertung von Pflanzenschutzmitteln, von gesundheitsbezogenen Angaben (Health Claims) und von
Krankheiten, die vom Tier auf den Menschen Ubertragen werden, (Zoonosen) zustandig sind. Zugleich
erfahren die Leser, welche Ministerien in den Mitgliedstaaten flr welche Themen das
Risikomanagement verantworten, wie Risiken kommuniziert werden und inwieweit Risikobewertung und
Risikomanagement institutionell getrennt sind.

Neu gegenuber der zweiten Auflage sind die Profile der beiden EU-Anwarterstaaten Serbien und
Montenegro. Insgesamt wurde der EU-Almanach in seiner dritten Auflage durch seine grafische
Gestaltung mit der farblichen Unterscheidung von zentralen und regionalen bzw. lokalen Institutionen
noch benutzerfreundlicher.

Die Broschiire wendet sich an alle, die sich Uber die rechtlichen Strukturen und Institutionen der
Lebensmittelsicherheit in Europa informieren wollen, insbesondere an Fachleute aus der Praxis wie
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter von Lebensmittelbehorden, Medien, Parlamentarierinnen und
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Parlamentarier, Verbraucherverbande, Lebensmittelwirtschaft und Wissenschaft. Dass ein grofRer
Bedarf fur ein solches Informationsinstrument besteht, belegt die Entwicklung der Auflage: Sie hat sich
von der ersten zur zweiten verdoppelt.

Das BfR, das fir Deutschland zur EFSA-Kontaktstelle (EFSA Focal Point) ernannt wurde, entwickelte
den EU-AImanach Lebensmittelsicherheit in enger Kooperation mit den EFSA-Kontaktstellen der
anderen europaischen Staaten. Der EU-Almanach Lebensmittelsicherheit steht auf der Internetseite des
BfR kostenlos in deutscher und englischer Sprache zum Download zur Verfigung. Im Jahr 2014
werden auch spanische, franzésische und chinesische Fassungen zur Verfligung stehen.

Die Broschure kann auch - in allen oben genannten Sprachen - bestellt werden: Bundesinstitut fur
Risikobewertung, Pressestelle, Max-Dohrn-Strafte 8-10, 10609 Berlin, Fax 030-18412-4970, E-Mail:
publikationen@bfr.bund.de.

Unsichtbare Feinde - Tipps, damit Viren nicht den Appetit verderben

(mm) Man sieht sie nicht, und man schmeckt sie nicht - infektiése Viruspartikel kénnen jedoch
grundsatzlich auf allen Lebensmitteln vorhanden sein, sofern Hygieneregeln missachtet wurden. Je
nach Virusart I6sen sie beim Menschen Ubelkeit, Brechdurchfall, Oberbauchschmerzen oder sogar
Leberentziindungen aus. Um sich vor Infektionen mit Viren und anderen Krankheitserregern in
Lebensmitteln zu schitzen, ist es wichtig, auf die hygienische Zubereitung der Speisen zu achten. Es
gibt auch bestimmte Lebensmittel, bei denen sollte man deshalb auf den Rohverzehr verzichten.
Weitere Verbrauchertipps zum Schutz vor viralen Lebensmittelinfektionen hat das BfR in einem
aktuellen Merkblatt zusammengestellt.

Im Herbst 2012 kam es an Kindertagesstatten und Schulen in Ostdeutschland zum bisher grofiten
bekannten lebensmittelbedingten Norovirus-Ausbruch in Deutschland. Insgesamt waren fast 11 000
Kinder und Jugendliche betroffen. Menschen infizieren sich mit Viren vor allem durch direkten Kontakt
zu erkrankten Menschen oder Tieren. Insbesondere Noroviren, Rotaviren sowie Hepatitis A- und
Hepatitis E-Viren konnen aber auch durch Lebensmittel Gbertragen werden. Besonders haufig
betroffene Lebensmittel sind dabei gefrorene Beeren, Austern und andere Muscheln. Dagegen waren in
Deutschland vertriebene frische Beeren bislang unauffallig. Wahrend des Gefrierprozesses wird den
Beeren Wasser zugegeben, was eine mdgliche Eintragsquelle sein kann. Das BfR rat deshalb davon
ab, gefrorene Beeren, Austern und andere Muscheln roh zu verzehren. Auch Fleisch und Innereien von
Wild- und Hausschweinen sollten vorsichtshalber nur gegart verzehrt werden. Ergebnisse
experimenteller Untersuchungen deuten weiterhin darauf hin, dass Hepatitis- und Noroviren
hitzestabiler sind als die meisten anderen Krankheitserreger in Lebensmitteln. Ein gleichmafiges und
vollstandiges Durcherhitzen der Lebensmittel vor dem Verzehr durch Kochen oder Braten scheint aber
geeignet, das Risiko einer viralen Lebensmittelinfektion deutlich zu reduzieren. Ein nur kurzes
Aufkochen oder Erhitzen beispielsweise in der Mikrowelle kann hingegen unzureichend sein. Das
Tiefgefrieren von Lebensmitteln hat auf die Viren keinen abtétenden Effekt.

Da schon geringe Virusmengen fiir eine Infektion ausreichen, kommt der Verhiitung einer Ubertragung
der Erreger Uber unsaubere Hande eine besondere Bedeutung zu. Deshalb ist grindliches
Handewaschen mit warmem Wasser und Seife nach dem Toilettengang, vor und wahrend der
Speisenzubereitung sowie vor den Mahlzeiten eine wichtige Hygienemallinahme, die hilft, sich und
andere vor Infektionen zu schiitzen. Zum Schutz vor Erkrankungen ist auRerdem die Verhitung einer
Ubertragung von Krankheitserregern von einem (rohen) Lebensmittel auf ein anderes verzehrfertiges
Lebensmittel besonders bedeutsam. Mit der Einhaltung einfacher Hygieneregeln, wie beispielsweise
der grindlichen Reinigung der Kiichengerate oder auch der Verwendung von Einmal-Kichenpapier
Iasst sich die Verbreitung von Viren und anderen Erregern Uber Gerate, Arbeitsflachen, Messer oder
andere Klchenutensilien vermeiden.

Das Merkblatt steht auf der Internetseite des BfR im Bereich Publikationen zum Herunterladen zur
Verfigung und kann dort auch Uber die Warenkorbfunktion kostenlos bestellt werden (@
www.bfr.bund.de).

BfR aktualisiert Empfehlungen zum Schutz vor Lebensmittelinfektionen im Privathaushalt
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(mm) Verbraucher unterschatzen haufig gesundheitliche Risiken, die von krankmachenden Keimen in
der eigenen Kiche ausgehen. Lebensmittel kdnnen mit Bakterien, Viren oder Parasiten verunreinigt
werden - und zwar auch durch Fehler bei der Lagerung und Zubereitung im Privathaushalt. Jahrlich
werden rund 100.000 Erkrankungen gemeldet, die Gber Lebensmittel Ubertragen werden kénnen, dazu
gehdren vor allem Infektionen mit Campylobacter, Salmonellen und Noroviren. In den meisten Fallen
sind die Infektionen mit Symptomen wie Magenkrampfen, Durchfall oder Erbrechen verbunden und
heilen von selbst aus. Bei Menschen, deren Immunsystem geschwacht oder noch nicht vollstandig
ausgebildet ist, kann eine Lebensmittelinfektion aber auch sehr schwer verlaufen. Vor diesem
Hintergrund hat das BfR das Merkblatt ,Verbrauchertipps: Schutz vor Lebensmittelinfektionen im
Privathaushalt® aktualisiert. Das Merkblatt fasst Empfehlungen zur Lebensmittel- und Kiichenhygiene
zusammen.

Magen-Darm-Infektionen heilen zwar oft von selbst aus, aber bei besonders empfindlichen Personen
koénnen sie auch schwer verlaufen. Zu diesen Personengruppen gehdren kleine Kinder, Schwangere,
altere und abwehrgeschwachte Menschen. Um solche Infektionen lber Lebensmittel zu vermeiden,
sollten Verbraucherinnen und Verbraucher daher bei der Lagerung und Zubereitung von Lebensmitteln
Hygieneregeln einhalten. Ziel ist es, auch in der eigenen Kiche die Verunreinigung von Lebensmitteln
mit Krankheitserregern zu vermeiden. Da das nicht immer vollstdndig moglich ist, sollten zudem
MafRnahmen getroffen werden, um die Vermehrung von Krankheitserregern in Lebensmitteln zu
begrenzen oder deren Uberleben zu verhindern: Die meisten Krankheitserreger werden abgetotet,
wenn Speisen bei der Zubereitung und beim Aufwarmen ausreichend, d.h. flr zwei Minuten oder langer
auf mindestens 70 °C erhitzt werden. Diese Temperatur sollte auch im Inneren des Lebensmittels
erreicht werden. Zudem lasst sich die Vermehrung von Mikroorganismen in Lebensmittel reduzieren,
wenn die Lebensmittel kiihl gelagert werden. Krankheitserreger kdnnen von Menschen, Haustieren oder
Schadlingen auf Lebensmittel Gibertragen werden. Ein weiterer bedeutender Ubertragungsweg sind
rohe Lebensmittel, von denen Keime entweder direkt oder iber Hande, Kiichenutensilien oder
Arbeitsflachen auf andere Lebensmittel Gbertragen werden. In diesen Fallen spricht man von einer
~Kreuzkontamination“ der Lebensmittel. Ein Infektionsrisiko besteht vor allem dann, wenn Lebensmittel
roh verzehrt oder vor dem Verzehr nicht mehr ausreichend erhitzt werden.

Das Merkblatt ,Schutz vor Lebensmittelinfektionen im Privathaushalt® fasst Verbrauchertipps zu den
folgenden Aspekten der Lebensmittel- und Klichenhygiene zusammen:

. Vermeiden einer Verunreinigung von Lebensmitteln mit Krankheitserregern
(,Kreuzkontamination®)

. Transport, Lagerung und Zubereitung von Lebensmitteln

. Persdnliche Hygiene

. Reinigung der Arbeitsflachen in der Kiiche sowie von Geschirr und Besteck

Es steht auf der Internetseite des BfR im Bereich Publikationen zum Herunterladen zur Verfigung und
kann dort auch tUber die Warenkorbfunktion kostenlos bestellt werden (@ www.bfr.bund.de).

Glyphosat: Nicht giftiger als bisher angenommen, aber bestimmte Beistoffe sind kritisch zu
betrachten

(mm) Angesichts der 6ffentlichen Diskussion um die Einschatzung maglicher gesundheitlicher Risiken
von glyphosathaltigen Pflanzenschutzmitteln veranstaltete das Bundesinstitut flir Risikobewertung (BfR)
am 20.01.2014 ein wissenschaftliches Symposium in Berlin. Das BfR hat im Rahmen der EU-
Wirkstoffprifung die gesundheitlichen Risiken von Glyphosat neu bewertet. Zusatzlich zu den bereits in
die erste Wirkstoffpriifung eingeflossenen Dokumenten wurden mehr als 1.000 neue Studien gepruft
und ausgewertet. Diese liefern keine Hinweise auf eine krebserzeugende, reproduktionsschadigende
oder fruchtschadigende Wirkung durch Glyphosat bei den Versuchstieren. Glyphosat ist weltweit einer
der am meisten eingesetzten Wirkstoffe in Pflanzenschutzmitteln, die zur Verhinderung von
unerwlinschtem Pflanzenwuchs im Kulturpflanzenbau oder zur Beschleunigung des Reifeprozesses bei
Getreide (Sikkation) verwendet werden. Glyphosat hemmt ein Enzym, das in Pflanzen fir die
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Biosynthese bestimmter Aminosauren essenziell ist. Dieses Enzym kommt bei Tieren und beim
Menschen nicht vor.

Derzeit wird im Rahmen der EU-Wirkstoffpriifung geprift, ob eine weitere Genehmigung des
Wirkstoffes Glyphosat flr den Einsatz in Pflanzenschutzmitteln méglich ist. Berichterstattender
Mitgliedsstaat im EU-Verfahren ist Deutschland. Der Entwurf des Berichtes ist abgeschlossen und vom
Bundesamt flir Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit (BVL) als der koordinierenden Behérde
an die europaische Behorde fur Lebensmittelsicherheit (EFSA) Gbergeben worden. Fur die
gesundheitliche Bewertung hat das dafir zustadndige BfR zusatzlich zur erneuten Bewertung der bereits
in die erste Wirkstoffpriifung eingeflossenen Dokumente mehr als 150 neue, nach den OECD-
Guidelines und der Guten Laborpraxis (GLP) durchgefiihrte toxikologische Originalstudien und ber 900
neu in wissenschaftlichen Zeitschriften publizierte Studien geprift und ausgewertet. Die Analyse der
zahlreichen neuen Dokumente ergibt keine Hinweise auf eine krebserzeugende,
reproduktionsschadigende oder fruchtschadigende Wirkung durch Glyphosat bei den Versuchstieren.
Sie geben auch keinen Anlass, die gesundheitlichen Grenzwerte, insbesondere der taglich duldbaren
Aufnahmemenge (ADI) wesentlich zu verandern. Bestehende Ruckstandshdchstgehalte sind nach wie
vor sicher fir Verbraucher. Sie decken sowohl Anwendungen zur Unkrautbekampfung als auch den
Einsatz als Sikkationsmittel ab. Bei Bedarf kdnnten einzelne Hochstgehalte flr Glyphosat auch ohne
Gefahr fur Verbraucher angehoben werden, wenn dies aufgrund einer gednderten fachlichen Praxis,
neuer Anwendungsgebiete oder neu beantragter Importtoleranzen erforderlich ware.

Aus den zahlreichen ausgewerteten Dokumenten ergibt sich jedoch, dass die Toxizitat bestimmter
glyphosathaltiger Pflanzenschutzmittel aufgrund der darin enthaltenen Beistoffe, zum Beispiel
Tallowamine als Netzmittel, héher sein kann als die des Wirkstoffes. Das wird bei der Zulassung
glyphosathaltiger Pflanzenschutzmittel vom BfR berticksichtigt. Eine toxikologische Bewertung der
Tallowamine wurde vom BfR in den Bericht integriert. Dartuber hinaus hat ein vom BfR initiiertes und
von der Tierarztlichen Hochschule Hannover durchgefiihrtes Forschungsprojekt erstmals den Einfluss
eines glyphosat- und tallowaminhaltigen Pflanzenschutzmittels auf den Stoffwechsel und die mikrobielle
Population des Vormagens bei Wiederkauern untersucht. Die Ergebnisse dieser Untersuchung zeigen,
dass der Wirkstoff Glyphosat und die Beistoffe keinen negativen Einfluss auf die Mikroflora des
Vormagens haben. Es gibt auch keine Hinweise, dass Bakterien der Spezies Clostridium sich unter
dem Einfluss von Glyphosat verstarkt vermehren.

Neben dem BfR waren als weitere Bewertungsbehérden das Umweltbundesamt und das Julius Kihn-
Institut sowie das Bundesamt fir Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit als
Risikomanagementbehdrde mit der Neubewertung von Glyphosat befasst. Der deutsche Entwurf des
Berichtes fiir die Gesamtbewertung von Glyphosat ist die Grundlage fir die 6ffentliche Konsultation mit
allen interessierten Stakeholdern sowie fir die anschlieRende Diskussion mit den Experten der
Mitgliedstaaten im so genannten Peer Review-Verfahren. Beides wird von der EFSA gesteuert und
voraussichtlich Ende 2014 abgeschlossen sein. Alle Bewertungsberichte und wissenschaftlichen
Stellungnahmen, die zur 6ffentlichen Konsultation vorgesehen sind, kénnen auf der EFSA-Website
eingesehen und kommentiert werden (@ www.bvl.bund.de).

Fragen und Antworten zur Risikobewertung von kosmetischen Mitteln

(mm) Ob Shampoo, Creme, Zahnpasta, Lippenstift oder Sonnencreme: Eine mehr oder weniger grof3e
Auswahl an kosmetischen Mitteln gehort zum taglichen Gebrauch fiir Kinder und Erwachsene.

Uber einige Inhaltsstoffe von kosmetischen Mitteln, wie zum Beispiel Konservierungsmittel oder UV-
Filter, wird in der Offentlichkeit immer wieder kritisch berichtet und diskutiert. Daher fragen
Verbraucherinnen und Verbraucher haufig nach, ob von Kosmetika gesundheitliche Risiken ausgehen
kénnen.

Das Bundesinstitut fir Risikobewertung (BfR) hat die haufigsten Verbraucherfragen zur Sicherheit von
kosmetischen Mitteln zusammengefasst und auf seiner Website beantwortet (@ www.bvl.bund.de).

Vitamin A: Aufnahme tUber kosmetische Mittel sollte begrenzt werden
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(mm) Der Begriff ,Vitamin A“ bezeichnet eine Reihe fettléslicher Substanzen, die zur Gruppe
der Retinoide gehodren. Hierzu zahlen neben Retinol (Vitamin A1) strukturverwandte
Substanzen mit der biologischen Aktivitat von Retinol. Da die biologische Aktivitat der
Substanzen unterschiedlich ist, wird sie zur Vereinheitlichung in Retinolaquivalenten
angegeben. Eine zu hohe Aufnahme von Vitamin A kann zu Kopfschmerzen und Ubelkeit
sowie - bei chronisch hoher Aufnahme - zu Lebererkrankungen und Schuppung der Haut
fuhren. Wenngleich die Datenlage hierzu uneinheitlich und zum Teil sogar widerspruchlich ist,
wird im Zusammenhang mit hohen Aufnahmemengen auch eine Verringerung der
Knochenmineraldichte diskutiert. Entsprechende Hinweise ergaben sich aus
epidemiologischen Studien mit einer taglichen Vitamin-A-Aufnahme in einer Menge von 1,5 bis
2 mg. Vitamin A wird in erster Linie Uber Lebensmittel, darunter auch angereicherte
Lebensmittel und Nahrungserganzungsmittel, aufgenommen. In kosmetischen Mitteln wird
Vitamin A (Retinol und Retinolester) hauptsachlich dazu eingesetzt, kleine Faltchen zu
mindern. Die Produkte werden haufig damit beworben, eine sogenannte ,Anti-Aging“-Wirkung
zu haben. Die von der Deutschen Gesellschaft fur Ernahrung (DGE) empfohlene Tageszufuhr
von Vitamin A liegt fir Erwachsene bei ca. 1 mg Retinol-Aquivalenten und wird im Allgemeinen
durch eine ausgeglichene Ernahrung erreicht. Fur Erwachsene wird empfohlen, taglich nicht
mehr als 3 mg Retinolaquivalente aufzunehmen. Dieser als Tolerable Upper Intake Level (UL)
bezeichnete Wert beschreibt die als sicher angesehene Hochstmenge bei taglicher langfristiger
Aufnahme aus allen Quellen. Fur Personen mit erhdhtem Osteoporose- und Frakturrisiko,
insbesondere flr Frauen nach der Menopause, die eine bevorzugte Zielgruppe von Anti-Aging-
Produkten sind, wurde jedoch aufgrund eines moglichen Zusammenhangs zwischen hohen
Vitamin-A-Zufuhren und einer verminderten Knochendichte vom Scientific Committee on Food
(SCF) empfohlen, maximal 1,5 mg Retinolaquivalente pro Tag aufzunehmen.

Aus Verzehrsstudien ist bekannt, dass Frauen durch die normale Erndhrung bereits 1,8 mg
Retinol-Aquivalente (RE) aufnehmen kdnnen. Dies entspricht 60 % des UL. Die vorliegenden
Daten zeigen, dass daruber hinaus im ungunstigsten Fall eine Vitamin-A-Aufnahme Uber
kosmetische Mittel von weiteren 25 % hinzukommen kdnnte. Die zusatzliche Aufnahme durch
Anwendung kosmetischer Mittel mit Vitamin A sollte daher begrenzt werden.

Das Bundesinstitut fur Risikobewertung (BfR) empfiehlt, die Konzentration von Vitamin A in
kosmetischen Mitteln fur Gesichts- und

Handpflege zu beschranken. In Lippen- und Korperpflegeprodukten sollte Vitamin A dagegen
nicht verwendet werden (@ www.bvl.bund.de).

Wissenswertes iber Aromen

(mm) Haufig findet der Verbraucher den Begriff ,Aroma" in der Zutatenliste von Lebensmitteln. Ein
~LAroma" ist eine spezielle Zubereitung mit Aromastoffen, die dem Zweck dient, Lebensmitteln einen
besonderen Geruch bzw. Geschmack zu verleihen. Es gibt heute ,natirliche Aromastoffe" und
»<Aromastoffe".

Was sind Aromen?

Aromen sind Erzeugnisse, die Lebensmitteln zugesetzt werden und diesen einen besonderen Geruch
und/oder Geschmack verleihen und/oder diesen verandern. In der Natur sind bislang etwa 10.000
Aromastoffe bekannt, von denen derzeit etwa 2.500 von der europaischen Industrie zur Herstellung von
Aromen eingesetzt werden. Aromen kdnnen aus Aromastoffen, natlrlichen Aromastoffen,
Aromaextrakten, thermisch gewonnenen Reaktionsaromen, Raucharomen, Aromavorstufen, sonstigen
Aromen oder deren Mischungen hergestellt werden. Aromen werden in flissiger Form (z. B. in Wasser
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oder Alkohol geldst) und in fester Form (aufgebracht z. B. auf Starke oder Milchzucker als Trager)
eingesetzt.

Zwei wichtige Grundsatze sind bei der Verwendung von Aromen zu beachten. Sie dirfen nicht
gefahrdend fir die menschliche Gesundheit sein und den Verbraucher nicht irreflihren.

Nach dem neuen Aromenrecht wird nicht mehr wie friiher zwischen natirlichen, naturidentischen und
kinstlichen Aromastoffen unterschieden. Es gibt heute ,natlrliche Aromastoffe" und ,Aromastoffe".

Was sind natiirliche Aromastoffe und nattrliche Aromen?

Naturliche Aromastoffe werden durch geeignete physikalische, enzymatische oder mikrobiologische
Verfahren gewonnen. Ausgangsstoffe fir die Herstellung kénnen pflanzlichen, tierischen oder
mikrobiologischen (z. B. Hefen) Ursprungs sein. Natlrliche Aromastoffe miissen natirlicherweise
vorkommen und in der Natur nachgewiesen worden sein. Natirliche Aromen enthalten nur nattrliche
Aromastoffe. Sobald in der Bezeichnung auch das Ausgangsprodukt genannt wird, gelten noch
strengere Regeln: ein ,natlrliches Vanillearoma" beispielsweise muss dann zu mindestens 95 % aus
Vanilleschoten stammen, andere natirliche Aromastoffe dirfen nur bis zu einer Obergrenze von 5 %
beigemischt werden.

Was sind Aromaextrakte?

Aromaextrakte sind Stoffgemische, die durch geeignete physikalische, mikrobiologische oder
enzymatische Verfahren aus Lebensmitteln oder anderen pflanzlichen oder tierischen Ausgangsstoffen
gewonnen und mittels herkémmlicher Lebensmittelzubereitungsverfahren (z. B. Auszug mit Alkohol)
aufbereite werden. Es gibt beispielsweise Aromenextrakte aus Gewurzen, Krautern, Fleisch, Fisch und
Gemuse.

Was sind thermisch gewonnene Reaktionsaromen?

Thermisch gewonnene Reaktionsaromen sind Erzeugnisse, die durch kontrolliertes Erhitzen zucker-
und stickstoffhaltiger Zutaten (z. B. Traubenzucker mit Rindfleischextrakt) gewonnen werden.

Was sind Raucharomen?

Raucharomen entstehen, wenn Rauch in Wasser kondensiert (aufgefangen wird) wie z.B. beim
Rauchern. Sie werden eingesetzt, um z. B. Suppen oder Snacks einen rauchigen Geschmack zu
verleihen.

Welche gesetzlichen Regelungen gibt es fur Aromen?

Die seit Januar 2011 guiltige europaische Aromenverordnung (EG) Nr. 1334/2008 enthalt die zentralen
rechtlichen Vorschriften Gber Aromen und bestimmte Lebensmittelzutaten mit Aromaeigenschaften.

Das neue Aromenrecht sieht vor, dass bestimmte Aromen und Ausgangsstoffe erst nach Bewertung
und ausdricklicher Zulassung zur Herstellung von Lebensmitteln verwendet werden dirfen. Zustandig
fur die Prifung der gesundheitlichen Unbedenklichkeit von Aromastoffen ist auf der EU-Ebene das
.Panel on Food Contact Materials, Enzymes, Flavourings and Processing Aids (CEF)" der
Européischen Behdrde flir Lebensmittelsicherheit (EFSA). Auf globaler Ebene werden Aromastoffe vom
»<Joint FAO/WHO Expert Committee on Food Additives (JECFA) der Ernahrungs- und
Gesundheitsorganisationen der Vereinten Nationen bewertet.

Die Kennzeichnung von Aromen in der Zutatenliste eines Lebensmittels oder andere Hinweise erfolgt
nach der Lebensmittelkennzeichnungs-Verordnung (LMKV) unter Beriicksichtigung der Definitionen in
der EU-Aromenverordnung. Aromen sind in der Zutatenliste aromatisierter Lebensmittel mit dem Wort
"Aroma" oder einer genaueren Bezeichnung bzw. einer Beschreibung des Aromas z. B.
"Erdbeeraroma" zu kennzeichnen.
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Die europaische Aromenverordnung stellt besondere Anforderungen an die Verwendung des Begriffs
»haturlich". Ein Aroma darf nur als ,natlrlich" ausgelobt werden, wenn es ausschliefldlich Aromaextrakte
oder natirliche Aromastoffe enthalt. Andernfalls darf es nur ,Aroma" - ggf. erganzt durch die
Geschmacksrichtung - hei’en. Synthetische Aromastoffe und damit hergestellte Aromen, thermisch
gewonnene Reaktionsaromen, Raucharomen, Aromavorstufen oder sonstige Aromen dirfen dagegen
nicht mit dem Zusatz ,natlrlich" versehen werden (@ www.laves.niedersachsen.de).

10 Regeln der DGE fir eine vollwertige Ernahrung Uberarbeitet

(mm) Was sollen wir essen und trinken, um unsere Gesundheit bestmdglich zu férdern? Die 10 Regeln
der Deutschen Gesellschaft fur Erndhrung e. V. (DGE) geben eine leicht verstandliche Anleitung fur
eine vollwertige Ernahrung. Jetzt hat die DGE die ,,10 Regeln® aktualisiert. Ausschlaggebend waren
neue Erkenntnisse in der Pravention erndahrungsmitbedingter Krankheiten sowie die zunehmende
Bedeutung der Nachhaltigkeit in der Ernahrung.

Was ist neu? Die DGE unterscheidet in der Gruppe der tierischen Lebensmittel nunmehr zwischen
rotem und weil’em Fleisch. Studienergebnisse haben gezeigt, dass rotes Fleisch und
Fleischerzeugnisse daraus das Risiko fur Dickdarm- und Mastdarmkrebs erhéhen. Fur weil3es Fleisch —
Geflugel und Fisch — besteht nach derzeitigem Wissen keine Risikobeziehung.

Die Empfehlungen zum Trinken bertcksichtigen nun auch zuckergesite Getranke. Sie sollen nur
selten getrunken werden: Denn regelmafRig und in grofieren Mengen getrunken, erhdhen sie das Risiko
fir Adipositas bei Erwachsenen sowie flr Diabetes mellitus Typ 2 mit wahrscheinlicher Evidenz.

Die Nachhaltigkeit nimmt auch in der vollwertigen Erndhrung einen hohen Stellenwert ein. Insbesondere
in der Klimabilanz gibt es zwischen tierischen und pflanzlichen Lebensmitteln deutliche Unterschiede.
So weist die Produktion tierischer Lebensmittel ein hdheres Treibhauspotenzial auf. Auch innerhalb der
einzelnen Lebensmittelgruppen bestehen Unterschiede hinsichtlich der Klimarelevanz. Die Produktion
von Fleisch von Rind, Schaf und Ziege verursacht deutlich héhere Emissionen als diese von Gefliigel-
oder Schweinefleisch. Vor dem Hintergrund gefahrdeter Fischbestande ist eine nachhaltige Fischerei
bzw. eine nachhaltig betriebene Aquakultur wichtig. Beim Kauf von Fisch ist daher auf eine nachhaltige
Herkunft zu achten.

Ein geringer Energieaufwand bei der Erzeugung und Verarbeitung von Lebensmitteln wirkt sich
ebenfalls positiv auf die Klimabilanz aus. Daher rat die DGE zu frischen Lebensmitteln bzw.
Lebensmitteln mit geringem Verarbeitungsgrad. Zudem empfiehlt sie Gemiise und Obst der Saison zu
bevorzugen: Ein Anbau im Freiland im Vergleich zu beheizten Treibhausern oder Folientunneln spart
CO2-Emissionen ein. Eine langere Lagerung von Gemuse oder Obst in Kihlhdusern verursacht
zusatzliche Emissionen. Auch die zunehmende Mobilitat, z. B. das Autofahren zur Einkaufsstatte, hat
einen Einfluss auf das Klima. Mit der Aufforderung, 6fter zu Full zu gehen, oder mit dem Fahrrad zu
fahren, berucksichtigen die 10 Regeln Aspekte der Gesundheitsférderung und der Nachhaltigkeit.

Die DGE empfiehlt seit vielen Jahren, Gberwiegend pflanzliche Lebensmittel zu wahlen. Dies dient
sowohl einer nachhaltigen Ernahrung als auch praventiven Aspekten. Dass eine pflanzenbetonte
Ernahrung die Gesunderhaltung fordert, bestatigt die aktuelle Datenlage der evidenzbasierten
Ernahrung. Eine erhéhte Zufuhr von Gemiise und Obst hat risikosenkende Effekte z. B. bei
Bluthochdruck, koronarer Herzkrankheit und Schlaganfall. Eine gesteigerte Zufuhr von
Vollkornprodukten senkt bspw. das Gesamt- und LDL-Cholesterol im Blut.

Die 10 Regeln der DGE in Kurzform lauten:

Die Lebensmittelvielfalt geniel3en

Reichlich Getreideprodukte sowie Kartoffeln

Gemise und Obst - Nimm ,5 am Tag*®

Milch- und Milchprodukte taglich, Fisch ein- bis zweimal in der Woche, Fleisch, Wurstwaren sowie
Eier in MalRen

PO~
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5. Wenig Fett und fettreiche Lebensmittel

6. Zucker und Salz in Malen

7. Reichlich FlUssigkeit

8. Schonend zubereiten

9. Sich Zeit nehmen und genielen

10. Auf das Gewicht achten und in Bewegung bleiben

Weitere Informationen unter @ www.dge.de.
App: E-Nummern-Finder

(mm) E 203 oder Calciumsorbat: Was bedeuten diese E-Nummern eigentlich? Kann ich sie auch als
empfindlicher Mensch ohne weiteres essen und wie sieht es mit der Vertraglichkeit fiir kleine Kinder
aus? Der aid infodienst bietet mit seiner App ,E-Nummern-Finder® eine schnelle Information und
Entscheidungshilfe, die Sie direkt auf Ihr Smartphone, iPhone oder Tablet laden kédnnen. Dann einfach
die gewlnschte E-Nummer oder den Zusatzstoff eintragen und schon wissen Sie, was dahinter steckt.
Die App steht kostenfrei zum Download im App-Store von iTunes und bei Google Play zur Verfligung
(@ www.aid.de).



