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Vorschriften zur Durchfiihrung des gemeinschaftlichen Lebensmittelhygienerechts geéandert

(mm) Seit Mitte Marz 2016 koénnen Eier bis zu drei Wochen nach dem Legen ungekihlt an den
Verbraucher abgegeben werden. Bislang musste der Handel die Ware ab dem 18. Tag bei 5 bis 8 Grad
Celsius lagern und transportieren. Die bundesweite Regel entfiel mit der Dritten Verordnung zur Anderung
von Vorschriften zur Durchfuhrung des gemeinschaftlichen Lebensmittelhygienerechts vom 08.03.2016
(BGBI. I S. 444 vom 16.03.2016). Der Entscheidung liegt eine Einschatzung des Bundesinstituts flur
Risikobewertung (BfR) zugrunde. Fir den Handel mit Eiern sind nun in erster Linie zwei Vorschriften von
Bedeutung: Zum einen gilt das nach EU-Recht festgelegte Mindesthaltbarkeitsdatum von maximal 28
Tagen nach dem Legen (Verordnung 589/2008). Des Weiteren duirfen Eier nach Ablauf von 21 Tagen
nach dem Legen nicht mehr an Verbraucher abgegeben werden. Dieses Verbot geht auf die nationale
Verordnung tber Anforderungen an die Hygiene beim Herstellen, Behandeln und Inverkehrbringen von
bestimmten Lebensmitteln tierischen Ursprungs (Tier-LMHV) zurlck.

Kinftig durfen zudem handwerklich strukturierte Schlachtbetriebe wieder Fleisch im Schlachtraum
zerlegen und verarbeiten. Im Zuge der Anpassung der Vorschriften wurde das nationale Verbot, Fleisch in
Schlachtrdumen zu zerlegen und zu verarbeiten, fir kleine und mittlere Betriebe aufgehoben.

Eine weitere Anderung betrifft die Aufhebung der Satze 2 und 3 in § 20a Absatz 2 Tier-LMHV mit
besonderen Anforderungen bei Abgabe roheihaltiger Lebensmittel. Durch diese Aufthebung ist die Pflicht
zur Entnahme von Ruckstellproben von verzehrfertigen Lebensmitteln, die unter Verwendung von Rohei
hergestellt und anschlieRend einem Verfahren nach Absatz 3 unterzogen wurden, weggefallen. Diese
Anderung hatte der Bundesrat eingebracht. Auszug aus der amtlichen Begriindung: ,Es ist unbestritten,
dass rohe Eier beim Auftreten lebensmittelbedingter Krankheitsausbriche eine konstant hohe Bedeutung
haben. So werden im System ,BELA’ (gemafld AVV Zoonosen Lebensmittelkette) regelmafig
Erkrankungsfélle gemeldet, die auf den Verzehr roheihaltiger Speisen zuriickgefiihrt werden kdnnen.
Allerdings kann mit der Regelung des § 20a Absatz 2 Satz 2 und 3 Tier-LMHV im Falle eines mdglichen
lebensmittelbedingten Krankheitsausbruchs lediglich die Wirksamkeit des gemaR Absatz 3 eingesetzten
Verfahrens belegt werden. Die Umsetzung dieser Regelung ist fir die Lebensmittelunternehmen mit
erheblichem Aufwand verbunden, ohne dass in der Vergangenheit ein entsprechender Nutzen fir die
Belange des Verbraucherschutzes erkennbar gewesen ware. Die Fortfiihrung einer entsprechenden
Regelung in den wirtschaftsseitigen Leitlinien bleibt den betreffenden Einrichtungen unbenommen.”

Mit Blick auf die mogliche Pflicht zur Zulassung von GrolRRkiichen wurde auRerdem ein neues Beiblatt zum
Betriebsspiegel bestimmt. Gestrichen wurde aufgrund geanderten EU-Rechts auch § 7 LMHV mit den
Anforderungen an die Beférderung von flissigen Olen und Fetten in Seehéfen. Alle Anderungen sind am
17.03.2016 in Kraft getreten.

Nationale Umsetzung der Tabakproduktrichtlinie 2014/40/EU

(mm) Am 08.04.2016 wurde im BGBI. | S. 569 das Gesetz zur Umsetzung der Richtlinie tber
Tabakerzeugnisse und verwandte Erzeugnisse vom 04.04.2016 veroffentlicht, das als Artikelgesetz in
Artikel 1 das Gesetz Uber Tabakerzeugnisse und verwandte Erzeugnisse (Tabakerzeugnisgesetz -
TabakerzG) enthalt. Dieses Gesetz I0st das Vorlaufige Tabakgesetz ab, das mit Inkrafttreten des Gesetzes
am 20.05.2016 aulier Kraft getreten ist. Mit dem Inkrafttreten des TabakerzG werden seit dem 20.05.2016
auch die elektrischen Zigaretten und deren Nachflllbehalter vom Geltungsbereich des Tabakrechts
erfasst. Weiter wurden neue Mitteilungspflichten fiir die Unternehmer festgelegt. Bezlglich der
zustandigen Behérden wurde der bereits im Entwurf enthaltene Begriff der Marktiberwachungsbehérden
verwendet. Weitere Anderungen:

» Auf Rauchtabakerzeugnissen werden Warnhinweise neu eingefihrt, die aus einer Kombination von Bild
und Text bestehen und die 65 Prozent der Vorder- und Rickseite der Packung einnehmen. Fir Zigaretten,
Tabak zum Selbstdrehen und Wasserpfeifentabak sind diese Text-Bild-Warnhinweise verpflichtend.

* Regelung von Zusatzstoffen flir Tabakerzeugnisse und elektronische Zigaretten.



BVLK-Geschéftsstelle Groflenhain Fachjournal Der Lebensmittelkontrolleur Verschied And. 216

#=7 maik.maschke@bvlk.de Ausgabe 2/2016
Autor: Maik Maschke, 09484 Kurort Oberwiesenthal Rubrik Verschiedenes und Anderungen Seite 2 von 26

* Zigaretten und Tabak zum Selbstdrehen werden verboten, wenn: sie ein charakteristisches Aroma
haben; sie in irgendwelchen ihrer Bestandteile Aromastoffe enthalten oder sonstige technische Merkmale
haben, mit denen sich der Geruch oder Geschmack der betreffenden Tabakerzeugnisse oder deren
Rauchintensitat verandern lassen; Filter, Papier und Kapseln Tabak oder Nikotin enthalten.

» Tabakerzeugnisse, die Zusatzstoffe enthalten, die die Attraktivitdt oder die Sucht erzeugende oder
toxische Wirkung erhdhen, oder die die Inhalation oder die Nikotinaufnahme erleichtern, werden verboten.
Diese Zusatzstoffe werden auch in elektronischen Zigaretten verboten.

* Die Packungsgestaltung (Aufmachung und Inhalt der Verpackungen) muss bestimmten Kriterien
entsprechen. So muss eine Zigarettenpackung quaderférmig sein und mindestens zwanzig Zigaretten
enthalten. FUr Tabak zum Selbstdrehen sind Kombidosen und Beutel erlaubt. Diese Packungen missen
mindestens 30 Gramm Tabak enthalten.

» Ebenso werden die Vorschriften zur Ruckverfolgbarkeit und zum Sicherheitsmerkmal (Gewahrleistung
der Falschungssicherheit, z. B. Steuerzeichen) fur Tabakerzeugnisse festgelegt.

Am 02.05.2016 wurde im BGBI. | S. 980 die Verordnung zur Umsetzung der Richtlinie tber
Tabakerzeugnisse und verwandte Erzeugnisse veroffentlicht. Auch diese Verordnung trat am 20.05.2016
in Kraft. Damit treten die Tabakverordnung und Tabakproduktverordnung aufler Kraft. Im Artikel 1 ist die
Verordnung Uber Tabakerzeugnisse und verwandte Erzeugnisse (Tabakerzeugnisverordnung -
TabakerzV) enthalten. Dort finden sich u. a. ndhere Anforderungen an die Mitteilungspflichten fur
Tabakerzeugnisse und elektronische Zigaretten inkl. deren Nachfillbehalter unter Verweis auf zwei
Durchflihrungsbeschliisse der EU 2015/2186 flur Tabakerzeugnisse und 2015/2183 zu elektronischen
Zigaretten und Nachflllbehaltern.

Am 19.05.2015 erschien im elektronischen Bundesanzeiger die Bekanntmachung zur
Tabakerzeugnisverordnung vom 10.05.2016 (BAnz AT 19.05.2016 B3).

Kinftig keine E-Zigaretten fur Minderjahrige

(mm) Das Gesetz zum Schutz von Kindern und Jugendlichen vor den Gefahren des Konsums von
elektronischen Zigaretten und elektronischen Shishas erschien am 10.03.2016 im Bundesgesetzblatt Teil |
S. 369. Zum Schutz von Kindern und Jugendlichen wurde das Abgabe- und Konsumverbot von
Tabakwaren auf elektronische Zigaretten und Shishas ausgeweitet. Da bei diesen nur sogenannte Liquids
verdampfen, handelt es sich nicht um Tabakwaren im Sinne des Jugendschutzgesetzes. Die in Letzterem
geregelten strikten Verbote galten daher fiir diese Produkte bislang nicht. Das Gesetz soll zudem
sicherstellen, dass Tabakwaren, E-Zigaretten und E-Shishas auch Gber den Versandhandel nur an
Erwachsene abgegeben werden.

Neufassung der Lebensmittelrechtlichen Straf- und BuRgeldverordnung

(mm) Aufgrund des Artikels 2 der Verordnung vom 09.02.2016 (BGBI. | S. 180) wurde der Wortlaut der
Lebensmittelrechtlichen Straf- und BuRgeldverordnung in der seit dem 16.02.2016 geltenden Fassung
bekannt gemacht. Uber die erfolgten Anderungen wurde in der letzten Ausgabe, Seite 18 ausfiihrlich
berichtet. Die Neufassung berlicksichtigt die bisherigen fiinf Anderungsverordnungen (BGBI. | S. 1166 vom
17.05.2016).

Vermarktungsnormen ins Marktordnungsgesetz (MOG) aufgenommen

(mm) Das Marktordnungs- und das Handelsklassengesetz wurden durch das Zweite Gesetz zur Anderung
agrarmarktrechtlicher Bestimmungen geandert (BGBI. | S. 52 vom 22.01.2016). Durch die Streichung der
Hinweise auf das EU-Recht in §§ 1, 2 und 3 des Handelsklassengesetzes wird dieses Gesetz auf die
Regelung nationaler Handelsklassen beschrankt.

Die Einfihrung von § 6a und damit der Vermarktungsnormen in das MOG bildet die Grundlage fur die
kiinftige Festlegung von Zustandigkeiten und Ordnungswidrigkeiten, die fiir die Umsetzung von EU-
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Vermarktungsnormen erforderlich sind. Das heil3t, deren Umsetzung wird kiinftig tGber nationale
Verordnungen geregelt, die auf dem MOG basieren. Dies wird allerdings frihestens wirksam, wenn
aufgrund der Anderung des EU-Rechtes zu Vermarktungsnormen entsprechende nationale Regelungen
notwendig werden. Bei der Uberarbeitung des MOG und des Handelsklassengesetzes wurden in § 44 Abs.
3 und 4 MOG Ubergangsvorschriften eingefiigt, die Anderungen des Handelsklassengesetzes betreffen.
Nach § 44 Abs. 3 MOG gilt das Handelsklassengesetz in der bis zum 22.01.2016 geltenden Fassung fort,
bis auf § 6a MOG gestitzte Rechtsverordnungen erlassen wurden. Die auf das Handelsklassengesetz
alter Fassung gestutzten Rechtsverordnungen und damit die Grundlagen fur Zustéandigkeit und Ahndung
gelten vorerst - bis zum nachsten Anderungsbedarf - fort.

Haltungsform soll auch bei Lebensmitteln mit Ei-Bestandteilen angegeben werden

(mm) Der Bundesrat stimmte am 22.04.2016 fir eine Kennzeichnungspflicht bei Lebensmitteln, in denen
Eier verarbeitet sind. Mit der gefassten Entschlielung fordert er die Bundesregierung auf, bei solchen
Produkten eine verpflichtende Regelung zu Angaben der Haltungsform der Legehennen zu schaffen und
sich fur eine europaweite Vorschrift einzusetzen. Entsprechende Angaben bei unverarbeiteten Eiern hatten
zur besseren Verbraucherinformation geflihrt und den Marktanteil von Eiern aus tierwohlgerechteren
Haltungsformen vergréRert, heildt es in der Begriindung. Bei verarbeiteten Produkten sei es Kunden und
Kundinnen hingegen derzeit nicht moglich, die Haltungsform der Legehennen zu erkennen und ihre
Kaufentscheidung daran auszurichten. Die EntschlieRung wurde der Bundesregierung zugeleitet, die sich
nun damit beschaftigen muss.

Lebensmittel-Ampel stellt unzuldssige Vereinfachung dar

(mm) Bundeslandwirtschaftsminister Christian Schmidt ist gegen eine Ampelkennzeichnung von
Lebensmitteln. Diese sei eine unzulassige Vereinfachung und klare nur scheinbar Gber den
gesundheitlichen Wert eines Lebensmittels auf, sagte der CSU-Politiker am 15.03.2016, dem
Weltverbrauchertag. ,Der Staat darf nicht in die Kochtépfe der Verbraucher hineinregieren®, fligte er hinzu.
»Ich kann nicht per Verordnung daflrr sorgen, dass die Menschen mehr Spinat und weniger Chips essen.*
Transparenz und Information seien kein Selbstzweck. Ein Zuviel an Information tberfordere die
Konsumenten. Schmidt betonte erneut, die Politik habe daflir gesorgt, dass Lebensmittel in Deutschland
heute so sicher seien wie nie zuvor.

Ubersicht tiber Anderungen nationaler Gesetzgebung

(mm) Im Bundesgesetzblatt und im elektronischen Bundesanzeiger wurden u. a. diese weiteren

Anderungen relevanter Gesetze und Verordnungen bekannt gemacht:

- Gesetz zur Durchflhrung der Verordnung (EU) Nr. 1007/2011 und zur Ablésung des
Textilkennzeichnungsgesetzes (BGBI. | S. 198 vom 23.02.2016)

- Gesetz zur Umsetzung der Richtlinie Uber alternative Streitbeilegung in Verbraucherangelegenheiten und
zur Durchfuhrung der Verordnung tber Online-Streitbeilegung in Verbraucherangelegenheiten (BGBI. | S.
254 vom 25.02.2016)

- Verordnung tber Informations- und Berichtspflichten nach dem Verbraucherstreitbeilegungsgesetz
(Verbraucherstreitbeilegungs-Informationspflichtenverordnung - VSBInfoV) (BGBI. | S. 326 vom
07.03.2016)

- Berichtigung der Zweiten Verordnung zur Anderung von Vorschriften tiber die Berufsausbildung in der
Landwirtschaft (BGBI. | S. 338 vom 10.03.2016)

- Erste Verordnung zur Anderung der Seefischerei-BulRgeldverordnung und der Seefischereiverordnung
(BGBI. 1S. 371 vom 10.03.2016)

- Neufassung der Trinkwasserverordnung (BGBI. | S. 459 vom 16.03.2016)
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- Erstes Gesetz zur Anderung des Mess- und Eichgesetzes (BGBI. | S. 718 vom 18.04.2016)
- Erste Verordnung zur Anderung der Chemikalien-Sanktionsverordnung (BGBI. | S. 951 vom 22.04.2016)
- Dreiundfiinfzigste Verordnung zur Anderung der Futtermittelverordnung (BGBI. | S. 979 vom 02.05.2016)

- Berichtigung des Gesetzes zur Umsetzung der Richtlinie Giber alternative Streitbeilegung in
Verbraucherangelegenheiten und zur Durchfihrung der Verordnung tber Online-Streitbeilegung in
Verbraucherangelegenheiten (BGBI. | S. 1039 vom 02.05.2016)

Verordnung (EG) Nr. 110/2008 geéndert

(mm) GemaR Anhang Il der Verordnung (EG) Nr. 110/2008 werden die Spirituosen der Kategorie 32,
,Likor“, hergestellt durch die Aromatisierung von Ethylalkohol landwirtschaftlichen Ursprungs oder eines
Destillats landwirtschaftlichen Ursprungs oder einer oder mehrerer Spirituosen oder einer Mischung davon
unter Zusatz von suf’enden Erzeugnissen und Erzeugnissen landwirtschaftlichen Ursprungs oder
Lebensmitteln wie Sahne, Milch oder anderen Milcherzeugnissen, Obst, Wein oder aromatisiertem Wein.
Die fur diese Spirituosenkategorie charakteristischen grundlegenden organoleptischen Eigenschaften
setzen jedoch nicht voraus, dass sowohl eine Aromatisierung als auch ein Zusatz von Erzeugnissen
landwirtschaftlichen Ursprungs oder Lebensmitteln erfolgt. Die Anwendung eines der beiden Verfahren
reicht aus, um ein Erzeugnis mit Eigenschaften herzustellen, die den allgemeinen Erwartungen der
Verbraucher hinsichtlich eines Likdrs gerecht werden. Mit der am 19.02.2016 erschienenen Verordnung
(EU) 2016/235 der Kommission vom 18.02.2016 wurde Anhang Il der Verordnung (EG) Nr. 110/2008
daher entsprechend geandert (ABI. EU L 44/7).

Tropanalkaloide — Hochstgehalte in bestimmter Beikost (Babynahrung) festgelegt

(mm) Mit der Verordnung (EU) 2016/239 der Kommission vom 19.02.2016 wurden die erlaubten
Hochstgehalte an Tropanalkaloiden in bestimmter Getreidebeikost fir Sduglinge und Kleinkinder in der
Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 geandert (ABI. EU L 45/3 vom 20.02.2016). Das betrifft in erster Linie
Produkte, die Hirse, Sorghum, Buchweizen oder daraus gewonnene Erzeugnisse enthalten. Aufgrund der
akuten Toxizitat der sekundaren Pflanzeninhaltsstoffe aus Nachtschattengewéachsen wie z.B. Bilsenkraut,
Stechapfel und Tollkirsche wurde bereits 2013 von der Europaische Behdrde fir Lebensmittelsicherheit
eine sehr niedrige akute Referenzmenge (ARfD) von 0,016 ug/kg Korpergewicht abgeleitet. Durch die
Verunreinigung von Getreide mit tropanalkaloidhaltigen Fremdsaaten gelangen die Inhaltsstoffe in
getreidebasierte Lebensmittel. Es gibt ca. 200 unterschiedliche Substanzen von Tropanalkaloide, wobei
Atropin (racemisches Gemisch aus Hyoscyamin-Enantiomeren) und Scopolamin die bedeutendsten
darstellen. Der festgelegte Hochstgehalt dieser beiden Substanzen betragt jeweils 1,0 ug/kg im Erzeugnis.
Die Verordnung (EU) 2016/239 trat am 11.03.2016 in Kraft.

Verordnung (EG) Nr. 1333/2008 erneut gedndert

(mm) Im europaischen Amtsblatt wurde folgende Verordnung (EU) der Kommission zur Anderung der
Anhange |, Il und Il der Verordnung (EG) Nr. 1333/2008 des Europaischen Parlaments und des Rates
sowie des Anhangs der Verordnung (EU) Nr. 231/2012 veroffentlicht, die die Verwendung von
Lebensmittelzusatzstoffen betreffen:

- Nr. 2016/263 der Kommission vom 25.02.2016 (hinsichtlich der Bezeichnung der Lebensmittelkategorie
12.3 Speiseessig; Aufnahme des Zusatzes ,und verdinnte Essigsaure [verdinnt mit Wasser auf 4-30
Vol.-%]“ damit wurde klargestellt, dass ,Speiseessig“ sowohl Essig landwirtschaftlichen Ursprungs als
auch verdiinnte Essigsaure umfasst), ABI. EU L 50/25 vom 26.02.2016;

- Nr. 2016/441 der Kommission vom 23.03.2016 (hinsichtlich der Verwendung von Steviolglycosiden [E
960] als Siflungsmittel in Senf. Die Hochstmenge betragt 120 mg/kg — berechnet als Steviolaquivalente;
wird Saccharose durch Steviolglycoside ersetzt, verlangert dies die Haltbarkeit und die mikrobiologische
Stabilitdt von Senf; aullerdem wird damit die Erweiterung des Sortiments um ein Produkt ermdglicht, das
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sich von den bisherigen unterscheidet und etwas andere Geschmackseigenschaften besitzt), ABl. EU L
78/47 vom 24.03.2016;

- Nr. 2016/479 der Kommission vom 01.04.2016 (hinsichtlich der Verwendung von Steviolglycosiden [E
960] als SuRungsmittel in bestimmten brennwertverminderten oder ohne Zuckerzusatz hergestellten
Getranken, Lebensmittelunterkategorie 14.1.5.2 ,Sonstige®: Kaffee-, Tee- und Krauterteegetranke [nicht
mehr als 30 mg/l], aromatisierter Instantkaffee und aromatisierte Instant-Cappuccinoprodukte [nicht mehr
als 30 mg/l] sowie Getranke auf Malzbasis und aromatisierte Schokolade-/Cappuccinogetranke [nicht
mehr als 20 mg/l]), ABI. EU L 87/1 vom 02.04.2016;

- Nr. 2016/683 der Kommission vom 02.05.2016 (hinsichtlich der Verwendung von Propionsaure /
Propionaten [E 280-283] in Tortillas; nétig, um die Haltbarkeit von Tortillas zu verlangern, da dieses
Produkt aufgrund des hohen Feuchtigkeitsgehalts und der Zusammensetzung, die anfallig fir das
Wachstum von Mikroorganismen ist, sehr schnell verdirbt), ABI. EU L 117/28 vom 03.05.2016;

- Nr. 2016/691 der Kommission vom 04.05.2016 (hinsichtlich der Verwendung von
Lebensmittelzusatzstoffen in Nahrkaseinaten), ABI. EU L 120/4 vom 05.05.2016.

Mit der Verordnung (EU) 2016/324 der Kommission vom 07.03.2016 (L 61/1 vom 08.03.2016) wurde
Tabelle 1 des Anhangs I, Teil A der Verordnung (EG) Nr. 1333/2008, welche die Lebensmittel aufzahlt, in
denen nach dem Migrationsgrundsatz Zusatzstoffe nicht zugelassen werden dirfen, unter der laufenden
Nummer 13 folgender Eintrag eingeflgt: ,Lebensmittel fir Sduglinge und Kleinkinder gemaf der
Verordnung (EU) Nr. 609/2013 des Européischen Parlaments und des Rates, auch Lebensmittel fir
besondere medizinische Zwecke flir Sduglinge und Kleinkinder“. Zudem wurde in Teil E des Anhangs Il
der Titel der Lebensmittelkategorie O wie folgt neu gefasst: ,Lebensmittelzusatzstoffe, die in allen
Lebensmittelkategorien zugelassen sind, soweit nicht anderweitig ausdrucklich vorgesehen®. Geandert und
neu gefasst wurde die zugehdérige Liste der Zusatzstoffe, wobei die Zusatzstoffe E 551-E 559 und E 551-E
553 nicht mehr aufgefiihrt sind.

Rickstandshéchstmengen fir pharmakologisch wirksame Stoffe

(mm) Der Anhang der Verordnung (EU) Nr. 37/2010 Uber pharmakologisch wirksame Stoffe und ihre
Einstufung hinsichtlich der Rickstandshéchstmengen in Lebensmitteln tierischen Ursprungs wurde durch
folgende Durchfiihrungsverordnungen (EU) geandert:

- Nr. 2016/305 vom 03.03.2016 (in Bezug auf den Stoff ,Gentamicin®), ABI. EU L 58/35 vom 04.03.2016;

- Nr. 2016/312 vom 04.03.2016 (Berichtigung in Bezug auf den Stoff , Tylvalosin“), ABI. EU L 60/3 vom
05.03.2016;

- Nr. 2016/576 vom 14.04.2016 (hinsichtlich des Stoffs ,Rafoxanid®), ABI. EU L 99/1 vom 15.04.2016;

- Nr. 2016/710 vom 12.05.2016 (in Bezug auf den Stoff ,Kupfercarbonat®), ABI. EU L 125/6 vom
13.05.2016.

Anderung der Kosmetik-Verordnung (EG) 1223/2009

(mm) Im Amtsblatt der EU (Nr. L 60/59 vom 05.03.2016) wurde die Verordnung (EU) Nr. 2016/314 der
Kommission vom 04.03.2016 zur Anderung des Anhangs lll der Verordnung (EG) Nr. 1223/2009 des
Europaischen Parlaments und des Rates uber kosmetische Mittel veroffentlicht. Folgende neue bzw.
geanderte Stoffregelungen sind Gegenstand dieser Anderungsverordnung: Regulierung von 2-(2-
ethoxyethoxy)ethanol Diethylene Glycol Monoethyl Ether (INCI: Ethoxydiglycol).

Diese Verordnung trat am 25.03.2016 in Kraft. Fur das Inverkehrbringen konformer Produkte und fir die
Rucknahme nicht konformer Produkte vom Markt wird eine Frist von zwdlf Monaten gewahrt. Das heilf3t,
dass ab dem 25.03.2017 nur kosmetische Mittel auf dem Unionsmarkt in Verkehr gebracht und
bereitgestellt werden dirfen, die den Bestimmungen dieser Verordnung entsprechen.
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Am 22.04.2016 erschien die Verordnung (EU) 2016/621 der Kommission vom 21.04.2016 zur Anderung
der Verordnung (EG) Nr. 1223/2009 des Europaischen Parlaments und des Rates Ulber kosmetische Mittel
(ABI. EU L 106/4). Die EU-Kommission ist der Auffassung, dass in anderer Form als in Nanoform
vorliegendes Zinkoxid zur Verwendung als UV-Filter in kosmetischen Mitteln zugelassen werden sollte.
Zinkoxid in Nanoform wurde (gemaR den Spezifikationen des SCCS) zur Verwendung als UV-Filter in
kosmetischen Mitteln zugelassen. Beide Formen des Stoffes sind in einer Konzentration von héchstens 25
% zugelassen, ausgenommen in Anwendungen, die durch Inhalation zur Exposition der Lunge des
Verbrauchers gegenluber dem Stoff fihren kénnen. In Anbetracht der Tatsache, dass die Verwendung von
Nanomaterialien die Effizienz von UV-Filtern verbessern kann, wurde daher Anhang VI der Verordnung
(EG) Nr. 1223/2009 zum Zwecke der Anpassung an den technischen und wissenschaftlichen Fortschritt
geandert.

Eine weitere Anderung betrifft Anhang Il der Verordnung (EG) Nr. 1223/2009. Kaliumhydroxid wird als
unbedenklich zum Aufweichen/Entfernen von Hornhaut in einer Konzentration bis 1,5 % Massenanteil
angesehen und wurde daher in kosmetischen Mitteln zugelassen. Jedoch mussen kosmetische Mittel, die
Kaliumhydroxid zum Aufweichen/Entfernen von Hornhaut enthalten, mit einem Warnhinweis versehen
sein, der auf die Gebrauchsanweisung verweist (Verordnung [EU] 2016/622 der Kommission vom
21.04.2016, ABI. EU L 106/7 vom 22.04.2016).

Anbau von gentechnisch verandertem Mais verboten

(mm) Mit dem am 05.03.2016 im Europaischen Amtsblatt L 60/90 veroffentlichten Durchfuhrungsbeschluss
(EU) 2016/321 der Kommission vom 03.03.2016 zur Anpassung des geografischen Geltungsbereichs der
Zulassung zum Anbau von genetisch verandertem Mais (Zea mays L.) der Sorte MON 810 (MON-@J81J-
6) (Bekanntgegeben unter Aktenzeichen C[2016] 1231) wurde der Anbau von genetisch verandertem Mais
der Sorte MON 810 in Wallonien (Belgien), Bulgarien, Danemark, Deutschland (aul3er zu
Forschungszwecken), Griechenland, Frankreich, Kroatien, Italien, Zypern, Lettland, Litauen, Luxemburg,
Ungarn, Malta, den Niederlanden, Osterreich, Polen, Slowenien, Nordirland, Schottland und Wales
untersagt. Die genannten 19 Mitgliedstaaten haben gemaR Artikel 26¢ der Richtlinie 2001/18/EG ein
Verbot des Anbaus von MON 810 auf ihrem Hoheitsgebiet oder in Teilen desselben beantragt. Gemaf der
Richtlinie (EU) 2015/412 des Europaischen Parlaments und des Rates kann ein Mitgliedstaat dazu
auffordern, dass der geografische Geltungsbereich einer bereits erteilten Zulassung zum Anbau so
angepasst wird, dass das Hoheitsgebiet des jeweiligen Mitgliedstaats ganz oder teilweise vom Anbau
ausgeschlossen ist.

Erstmals seit fast 20 Jahren ist zudem der weltweite Anbau von gentechnisch veranderten Pflanzen
zurtickgegangen. Im vergangenen Jahr bauten Landwirte weltweit Gen-Sojabohnen, Gen-Mais oder Gen-
Baumwolle auf 179,7 Millionen Hektar an, wie die Lobbygruppe ISAAA (Internationaler Service fir die
Verbreitung der Agro-Gentechnik) im April 2016 mitteilte. 2014 waren es noch 181,5 Millionen Hektar
gewesen. Grund fur den leichten Rickgang seien vor allem fallende Preise fiir Agrarrohstoffe gewesen,
erklarte der ISAAA.

Weitere deutsche Spezialitat geschitzt

(mm) Mit der Durchfuhrungsverordnung (EU) 2016/326 vom 25.02.2016 (ABI. EU L 62/1 vom 09.03.2016)
wurde die Bezeichnung ,Frankfurter Griine Solse“ unter Verweis auf die Verordnung (EG) Nr. 1151/2012
als geschiitzte geographische Bezeichnung (g.g.A.) anerkannt und in das Register der geschitzten
Bezeichnungen eingetragen. Die Antragsbegrindung beschreibt ,Frankfurter Grine SolRe* als eine
Frischkrauterkomposition, bestehend aus frischen Blattern, Blattstielen und Triebspitzen der sieben
Krauter Borretsch, Kerbel, Kresse, Petersilie, Pimpinelle, Sauerampfer und Schnittlauch. Die
Frischkrauterkomposition darf nur frische Blatter, Blattstiele und Triebspitzen enthalten. Die Komposition
der einzelnen sieben Schnittkrauterbestandteile zur ,Frankfurter Griinen Sol3e* sowie die Erstellung der
Gebinderollen missen im abgegrenzten geografischen Gebiet ausschliellich in Handarbeit stattfinden.
Das geografische Gebiet bilden die Stadt Frankfurt am Main und die direkt angrenzenden Stadte und
Gemeinden Oberursel, Bad Homburg, Karben, Bad Vilbel, Niederdorfelden, Maintal, Offenbach am Main,
Neu-lsenburg, Morfelden-Walldorf, Risselsheim, Raunheim, Kelsterbach, Hattersheim, Kriftel, Hofheim,
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Kelkheim, Liederbach, Sulzbach, Schwalbach, Eschborn und Steinbach. Die Verordnung trat am
29.03.2016 in Kraft.

Vorschriften zur Herstellung von Gelatine und Kollagen

(mm) Mit der Verordnung (EU) 2016/355 vom 11.03.2016 hat die Kommission besondere Vorschriften fur
die Herstellung von Gelatine, Kollagen und zum menschlichen Verzehr bestimmten hochverarbeiteten
Erzeugnissen tierischen Ursprungs erlassen. Dazu wurde der Anhang Il der Verordnung (EG) Nr.
853/2004 entsprechend geandert. Danach wurde festgelegt, welchen Behandlungen Knochen, Felle und
Haute von Hauswiederkduern, Schweinehaute, Gefligelhaute, Fischhaute sowie Felle und Haute von frei
lebendem Wild vor der Verwendung zur Herstellung von Gelatine und Kollagen zu unterziehen sind.
Erganzt wurde, dass Rohstoffe auf direktem Weg zur Bestimmungsanlage gebracht werden miissen und
alle erforderlichen Vorkehrungen zu treffen sind, um das Risiko der Ausbreitung von Krankheiten auf Tiere
zu vermeiden. Ferner wurde bei den Rickstandshdchstgehalten flir SO, und H2O, auf die jeweils neueste
Ausgabe des Europaischen Arzneibuches verwiesen. Besondere Anforderungen gelten fur
Lebensmittelunternehmer, welche die hochverarbeiteten Erzeugnisse tierischen Ursprungs
Chondroitinsulfat, Hyaluronsaure, andere hydrolysierte Knorpelprodukte, Chitosan, Glucosamin, Lab,
Hausenblase und Aminosauren herstellen. Die Lebensmittelunternehmer missen sicherstellen, dass durch
die Behandlung der verwendeten Rohstoffe jegliche Gefahr fur die Gesundheit von Mensch oder Tier
ausgeschlossen wird. Die Rohstoffe missen von Tieren stammen, deren Schlachtkérper nach der
Fleischuntersuchung fiir genusstauglich befunden wurde bzw. von Fischereierzeugnissen stammen, die
dem Abschnitt VIII Gber bearbeitete Magen, Blasen und Darme entsprechen (neu eingefiigter Abschnitt
XVI). Menschliches Haar darf nicht als Quelle fur die Herstellung von Aminosauren verwendet werden
(Europaisches Amtsblatt L 67/22 vom 12.03.2016).

Ablehnung beantragter gesundheitsbezogener Angaben

(mm) Mit der Verordnung (EU) 2016/371 der Kommission vom 15.03.2016 wurde die Nichtzulassung
bestimmter anderer gesundheitsbezogener Angaben Uber Lebensmittel als Angaben Uber die Reduzierung
eines Krankheitsrisikos sowie die Entwicklung und die Gesundheit von Kindern bekannt gemacht (ABI. EU
L 70/12 vom 16.03.2016). U.a. wurden folgende Angaben nicht aufgenommen:

- Standardisierter wassriger Extrakt aus weilden Bohnen (Phaseolus vulgaris L.) tréagt zur
Reduzierung des Korpergewichts bei.

- Teestar™, ein durch seinen Gehalt an Galactomannan standardisiertes Bockshornkleesamen-
Extrakt, senkt den Blutzuckerspiegel.

Am 16.03.2016 wurde die weitere Verordnung (EU) 2016/372 der Kommission vom 15.03.2016 Uber die
Nichtzulassung einer gesundheitsbezogenen Angabe Uber Lebensmittel betreffend die Verringerung eines
Krankheitsrisikos veroffentlicht (ABI. EU L 70/16). Die folgende Angabe ist ebenfalls u.a. zukiinftig nicht
erlaubt: ,L-tug-Lycopin senkt/reduziert nachweislich den Cholesteringehalt im Blut. Ein hoher
Cholesterinwert gehdrt zu den Risikofaktoren der koronaren Herzerkrankung.®

Weitere neuartige Lebensmittelzutaten genehmigt

(mm) Im europaischen Amtsblatt wurden drei weitere Durchflhrungsbeschlisse der Européischen
Kommission veroffentlicht, die neuartige Lebensmittelzutaten im Sinne der Verordnung (EG) Nr. 258/97
des Europaischen Parlaments und des Rates betreffen:

- Lacto-N-neotetraose (weildes bis cremefarbenes Pulver) - zuldssige Verwendung: u.a. Getreideriegel,
TafelsuiRen, Sduglingsanfangsnahrung und Folgenahrung gemaf der Richtlinie 2006/141/EG,
Getreidebeikost und andere Beikost flir Sduglinge und Kleinkinder geman der Richtlinie 2006/125/EG,
verzehrfertige Flissignahrung, die als solche in Verkehr gebracht oder nach Anweisung des Herstellers
rekonstituiert wird, Getranke auf Milchbasis und gleichartige Erzeugnisse, die fir Kleinkinder bestimmt
sind, diatetische Lebensmittel fir besondere medizinische Zwecke gemaf der Richtlinie 1999/21/EG und
Nahrungserganzungsmittel.
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Durchfiihrungsbeschluss (EU) 2016/375 der Kommission vom 11.03.2016 (bekannt gegeben unter
Aktenzeichen C[2016] 1419), (ABI. EU L 70/22 vom 16.03.2016);

- 2"-O-Fucosyllactose (weildes bis cremefarbenes Pulver) - zuldssige Verwendung: u.a. Getreideriegel,
TafelstiRen, Sauglingsanfangsnahrung und Folgenahrung gemaf der Richtlinie 2006/141/EG,
Getreidebeikost und andere Beikost flr Sduglinge und Kleinkinder gemaf der Richtlinie 2006/125/EG,
verzehrfertige Flissignahrung, die als solche in Verkehr gebracht oder nach Anweisung des Herstellers
rekonstituiert wird, Getranke auf Milchbasis und gleichartige Erzeugnisse, die fur Kleinkinder bestimmt
sind, diatetische Lebensmittel fir besondere medizinische Zwecke gemaf der Richtlinie 1999/21/EG und
Nahrungserganzungsmittel.

Durchfiihrungsbeschluss (EU) 2016/376 der Kommission vom 11.03.2016 (bekannt gegeben unter
Aktenzeichen C[2016] 1423), (ABI. EU L 70/27 vom 16.03.2016);

- UV-behandeltes Brot - hefegetriebenes Brot und hefegetriebenes Kleingeback (ohne Auflage), die nach
dem Backen mit ultravioletten Strahlen behandelt werden, um Ergosterol in Vitamin D2 (Ergocalciferol)
umzuwandeln. ,UV-Bestrahlung® bezeichnet ein Verfahren der Bestrahlung mit ultraviolettem Licht
innerhalb des Wellenlangebereichs von 240-315 nm wahrend maximal 5 Sekunden mit einer
Strahlungsenergie von 10-50 mJ/cm2. Héchstgehalt von 3 ug Vitamin D2 je 100 g. Die Bezeichnung der
betreffenden Lebensmittel in der Kennzeichnung wird durch folgenden Wortlaut erganzt: ,enthalt durch
UV-Behandlung erzeugtes Vitamin D
Durchfiihrungsbeschluss (EU) 2016/398 der Kommission vom 16.03.2016 (bekannt gegeben unter
Aktenzeichen C[2016] 1527), (ABI. EU L 73/107 vom 23.03.2016).

Anpassung und Berichtigung der Hochstgehalte von Pestizidriickstanden

(mm) Am 24.03.2015 wurde im Amtsblatt der EU L 78/31 die Verordnung (EU) 2016/439 der Kommission
vom 23.03.2016 zur Anderung des Anhangs IV der Verordnung (EG) Nr. 396/2005 des Europaischen
Parlaments und des Rates in Bezug auf Cydia pomonella Granulovirus (CpGV), Calciumcarbid,
Kaliumiodid, Natriumhydrogencarbonat, Rescalure sowie Beauveria bassiana Stamm ATCC 74040 und
Beauveria bassiana Stamm GHA veréffentlicht.

Mit der Verordnung (EU) 2016/440 der Kommission vom 23.03.2016 wurden die Anhange I, 11l und V der
Verordnung (EG) Nr. 396/2005 des Europaischen Parlaments und des Rates hinsichtlich der
Hochstgehalte an Riickstanden von Atrazin in oder auf bestimmten Erzeugnissen geandert (ABI. EU L
78/34 vom 24.03.2016).

Durch die Verordnung (EU) 2016/452 der Kommission vom 29.03.2016 zur Anderung der Anhange Il und
Il der Verordnung (EG) Nr. 396/2005 des Europaischen Parlaments und des Rates wurden die zulassigen
Hoéchstgehalte an Rickstanden von Captan, Propiconazol und Spiroxamin in oder auf bestimmten
Erzeugnissen aktualisiert (ABI. EU L 79/10 vom 30.03.2016).

Zudem erschien am 06.04.2016 (ABI. EU L 90/1) die Verordnung (EU) 2016/486 der Kommission vom
29.03.2016 zur Anderung der Anhange Il und Il der Verordnung (EG) Nr. 396/2005 des Europaischen
Parlaments und des Rates hinsichtlich der Hochstgehalte an Rickstanden von Cyazofamid, Cycloxydim,
Difluoressigsaure, Fenoxycarb, Flumetralin, Fluopicolid, Flupyradifuron, Fluxapyroxad, Kresoxim-methyl,
Mandestrobin, Mepanipyrim, Metalaxyl-M, Pendimethalin und Tefluthrin in oder auf bestimmten
Erzeugnissen.

Weitere Anderungen der Anhange Il und lll der Verordnung (EG) Nr. 396/2005 des Europaischen
Parlaments und des Rates Uber Hochstgehalte an Rickstanden erfolgten am 15.04.2016 durch die
Verordnung (EU) 2016/567 der Kommission vom 06.04.2016 hinsichtlich der Héchstgehalte an
Ruckstanden von Chlorantraniliprol, Cyflumetofen, Cyprodinil, Dimethomorph, Dithiocarbamaten,
Fenamidon, Fluopyram, Flutolanil, Imazamox, Metrafenon, Myclobutanil, Propiconazol, Sedaxan und
Spirodiclofen in oder auf bestimmten Erzeugnissen (ABI. EU L 100/1).

Am 26.04.2016 erschien im Europaischen Amtsblatt L 109/43 die Berichtigung der Verordnung (EU)
2016/71 der Kommission vom 26.01.2016 zur Anderung der Anhange I, lll und V der Verordnung (EG) Nr.
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396/2005 des Europaischen Parlaments und des Rates hinsichtlich der Héchstgehalte an Rickstanden
von 1-Methylcyclopropen, Flonicamid, Flutriafol, Indolylessigsaure, Indolylbuttersdure, Pethoxamid,
Pirimicarb, Prothioconazol und Teflubenzuron in oder auf bestimmten Erzeugnissen (ABI. EU L 20 vom
27.01.2016).

Mit der Verordnung (EU) 2016/805 der Kommission vom 20.05.2016 wurde der Anhang IV der Verordnung
(EG) Nr. 396/2005 des Europaischen Parlaments und des Rates hinsichtlich Streptomyces K61 (ehemals
S. griseoviridis), Candida oleophila Stamm O, FEN 560 (auch bezeichnet als Bockshornklee oder
Bockshornkleesamen-Pulver), Methyldecanoat (CAS 110-42-9), Methyloctanoat (CAS 111-11-5) und
Terpen-Gemisch QRD 460 geandert (ABI. EU L 132/95 vom 21.05.2016).

Anpassung der Einfuhrkontrollen aus Drittlandern

(mm) Bei der Einfuhr bestimmter Futtermittel und Lebensmittel nicht-tierischen Ursprungs aus bestimmten
Landern werden verstarkte amtliche Kontrollen an der EU-Auliengrenze durchgeflihrt (Verordnung [EG]
Nr. 669/2009 zur Durchfiihrung der Verordnung [EG] Nr. 882/2004). Diese haben an bestimmten,
benannten Eingangsorten zu erfolgen. Die Liste der betroffenen Futtermittel und Lebensmittel wird im
Anhang | der Verordnung genannt, und regelmafig - mindestens vierteljahrlich - aktualisiert. Mit der
Durchfuhrungsverordnung (EU) Nr. 2016/443 vom 23.03.2016 (ABI. EU L 78/51 vom 24.03.2016) erfolgte
folgende Anderung:

- Neu aufgenommen wurden Sendungen von Erdnlissen und daraus hergestellte Erzeugnisse mit
Ursprung in Madagaskar zur Untersuchung auf Aflatoxine mit einer Haufigkeit von 50 %, Palmdl mit
Ursprung in Ghana auf Sudanfarbstoffe mit 50 % Haufigkeit und Zitronen mit Ursprung in der Turkei zur
Untersuchung auf Pflanzenschutzmittelriickstande mit 10 % Haufigkeit.

- Gestrichen wurden dagegen die verstarkten Kontrollen bei Auberginen und Bittergurken auf
Pflanzenschutzmittelrlickstdnde aus der Dominikanischen Republik und bei Muskatnuss aus Indonesien
auf Aflatoxine. Nach den verfiigbaren Informationen ist bei diesen Waren und ihrer Herkunft ein insgesamt
zufriedenstellendes MaR an Ubereinstimmung mit den relevanten Sicherheitsanforderungen in den
Rechtsvorschriften der Europaischen Union gegeben.

- Die verstarke Untersuchung von Betelblattern aus Indien auf Salmonellen wurde im Anhang | der
Verordnung (EG) Nr. 669/2009 gestrichen und in die Durchflihrungsverordnung (EU) 2016/166 vom
08.02.2016 Uberfuhrt. Danach mussen alle Sendungen dieser Waren von einer
Genusstauglichkeitsbescheinigung begleitet sein, und sie unterliegen einer lickenlosen Einfuhrkontrolle.

Die Verordnung trat zum 27.03.2016 in Kraft.
Anderung der Unionsliste fiir Aromastoffe sowie weitere Streichung

(mm) Im Europaischen Amtsblatt L 108/24 vom 23.04.2016 ist die Verordnung (EU) 2016/637 der
Kommission vom 22.04.2016 zur Anderung des Anhangs | der Verordnung (EG) Nr. 1334/2008 des
Europaischen Parlaments und des Rates hinsichtlich der Streichung bestimmter Aromastoffe aus der
Unionsliste erschienen. Folgende Aromastoffe wurden aus der EU-Aromenliste gestrichen: 2,6,6-
Trimethyl-1-cyclohexen-1-carboxaldehyd (05.121), Myrtenylformiat (09.272), Myrtenyl-2-methylbutyrat
(09.899) und Myrtenyl-3-methylbutyrat (09.900). Lebensmittel mit diesen Aromastoffen, die vor
Inkrafttreten der Verordnung rechtmaRig in Verkehr gebracht wurden, dirfen bis zu ihrem
Mindesthaltbarkeits- oder Verbrauchsdatum vermarktet werden. Mischungen von Aromen sind von der
Ubergangsregelung ausgenommen. Die Verordnung gilt seit dem 13.05.2016.

Teil A der Unionsliste enthalt sowohl bewertete Aromastoffe, die nicht mit einer Ful3note versehen sind, als
auch Aromastoffe, deren Bewertung noch nicht abgeschlossen ist und denen in der genannten Liste eine
der FuBnoten 1 bis 4 zugeordnet ist. Die Europaische Behérde fir Lebensmittelsicherheit (EFSA) hat die
Bewertung von sieben weiteren Stoffen abgeschlossen, die in der Liste als Aromastoffe geflihrt werden,
deren Bewertung noch lauft. Die bei diesen Bewertungen beurteilten Aromastoffe werden durch die
Verordnung (EU) 2016/692 der Kommission vom 04.05.2016 als bewertet gefiihrt (ABI. EU L 120/7 vom
05.05.2016).

Neue 6nologische Verfahren zugelassen
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(mm) Gemal Artikel 3 der Verordnung (EG) Nr. 606/2009 der Kommission sind die zugelassenen
onologischen Verfahren in Anhang | A der genannten Verordnung festgelegt. Die internationale
Organisation flir Rebe und Wein (OIV) hat drei neue dnologische Verfahren angenommen, die die
Verwendung von Aktivatoren der malolaktischen Garung sowie die Behandlung von Wein bzw. von Most
mit Gluthathion betreffen. Um dem technischen Fortschritt Rechnung zu tragen und den Erzeugern in der
Union die gleichen Moglichkeiten zu geben, die den Erzeugern in Drittlandern zur Verfliigung stehen,
wurden diese neuen 6nologischen Verfahren in der Europaischen Union unter den von der OIV
festgelegten Anwendungsbedingungen zugelassen. Dies erfolgte durch die Delegierte Verordnung (EU)
2016/765 der Kommission vom 11.03.2016 (ABI. EU L 127/1 vom 18.05.2016).

Weitere Regelungen zu Tabakerzeugnissen veroffentlicht

(mm) Am 20.05.2016 erschien die Durchfihrungsverordnung (EU) 2016/779 der Kommission vom
18.05.2016 zur Festlegung einheitlicher Regeln fir die Verfahren, mit denen bestimmt wird, ob ein
Tabakerzeugnis ein charakteristisches Aroma hat (ABI. EU L 131/48). GemalR Artikel 7 Absatz 1 der
Richtlinie 2014/40/EU verbieten die Mitgliedstaaten das Inverkehrbringen von Tabakerzeugnissen mit
einem charakteristischen Aroma. Um sicherzustellen, dass dieses Verbot unionsweit einheitlich
angewendet wird, wurden gemal Artikel 7 Absatz 3 der Richtlinie 2014/40/EU gemeinsame Verfahren
festgelegt, mit denen bestimmt wird, ob ein Tabakerzeugnis ein charakteristisches Aroma hat oder nicht.

Zudem ist der Durchfihrungsbeschluss (EU) 2016/787 der Kommission vom 18.05.2016 mit einer
Prioritdtenliste von Zusatzstoffen, die in Zigaretten und in Tabak zum Selbstdrehen enthalten sind und
erweiterten Meldepflichten unterliegen (bekannt gegeben unter Aktenzeichen C[2016] 2923), verdffentlicht
worden (ABI. EU L 131/88 vom 20.05.2016).

Spielzeug und Kleidung fithren Liste entdeckter gefahrlicher Produkte an

(mm) Vom Kinderwagen bis zum Kfz-Ersatzteil: Im Jahr 2015 I6sten mehr als 2.000 gefahrliche Produkte
EU-weiten Alarm aus. Die meisten Gefahrenmeldungen an das EU-Schnellwarnsystem gingen im letzten
Jahr in den Bereichen Kleidung und Spielzeug ein. Mit 62 Prozent der gemeldeten gefahrlichen Produkte
steht China im Schnellwarnsystem nach wie vor ganz oben auf der Liste der Ursprungslander. Das geht
aus dem am 25.04.2016 von der Kommission vorgelegten Jahresbericht Uber das EU-Schnellwarnsystem
fur gefahrliche Produkte hervor.

Insgesamt wurden 2.072 Warnmeldungen im System registriert. Davon kamen 208 Warnungen aus
Deutschland. EU-weit waren vor allem bei Spielzeug (27 Prozent) sowie bei Bekleidung, Textilien und
Modeartikeln (17 Prozent) KorrekturmafRnahmen erforderlich. Diese Produktkategorien machten bereits im
Vorjahr die meisten negativen Schlagzeilen. In Deutschland gingen die meisten Gefahrenmeldungen an
das EU-Schnellwarnsystem im Bereich Kraftfahrzeuge ein. Mit 94 Meldungen lag diese Kategorie vor
Warnungen zu Kleidung (31 Meldungen) und Spielzeug (17), die EU-weit die Liste der entdeckten
gefahrlichen Produkte im Jahr 2015 anflhrten. In Bezug auf die Risiken wurden in der EU am haufigsten
(25 Prozent der Gesamtzahl der Mitteilungen) chemische Risiken gemeldet, gefolgt von Verletzungsgefahr
(22 Prozent), die im Vorgangerbericht ganz oben auf der Liste stand. Uber 65 Prozent der Européer
kaufen Produkte online, und die Anzahl der Online-Shopper ist zwischen 2006 und 2015 um 27 Prozent
gestiegen. Eine neue Herausforderung besteht nun darin, auf den Online-Handel zu reagieren, durch den
Waren von auf3erhalb der EU, die mdglicherweise keiner Sicherheitsprifung unterzogen wurden, per Post
direkt in die Haushalte gelangen. Die EU-Kommission arbeitet an einer weiteren Verbesserung des
Schnellwarnsystems, um diesen Aspekt zu berlcksichtigen. Es gibt bereits Beispiele erfolgreicher
Zusammenarbeit mit Grenzkontrollpersonal und Online-Verkaufsplattformen. Die Kommission wird als Teil
ihrer Agenda fir Produktsicherheit dafiir sorgen, dass der Schwerpunkt weiterhin auf Online-Verkaufen
liegt.

Uber das seit 2004 bestehende Schnellwarnsystem tauschen die EU-Mitgliedstaaten, Lichtenstein, Island
und Norwegen sowie die EU-Kommission Informationen zu gefahrlichen Produkten aus. Erkennt ein
Mitgliedstaat ein gefahrliches Produkt und nimmt es vom Markt oder verbietet dessen Einfuhr, erhalten die
anderen Mitgliedslander diese Information Uber das Schnellwarnsystem. Diese kénnen dann
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entsprechende MalRnahmen ergreifen, um Verbraucher zu schiitzen, beispielsweise durch die Rlicknahme
des Produkts oder ein Importverbot. Nicht erfasst von diesem Schnellwarnsystem werden Nahrungsmittel,
Arzneien und Medizinprodukte, da es dafiir eigene Warnsysteme gibt.

Erneuter Ruf nach verpflichtender Herkunftskennzeichnung von Fleisch und Milch

(mm) Das Europaische Parlament fordert erneut die Einflihrung einer verpflichtenden
Herkunftskennzeichnung von Fleisch und Milch. So steht es in einer am 12.05.2016 verabschiedeten
EntschlieBung. Die obligatorische Kennzeichnung wiirde dazu beitragen, das Vertrauen der Verbraucher in
Lebensmittel aufrechtzuerhalten, weil dann die Nahrungsmittel-Lieferkette transparenter werden wiirde,
heillt es in dem Text. Die Kennzeichnung mit der Angabe des Ursprungslands oder des Herkunftsortes
sollte fur alle Arten von Milch, Milchprodukten und Fleischprodukten verbindlich vorgeschrieben werden,
sagten die Abgeordneten und fiigen hinzu, dass die EU-Kommission und die Mitgliedstaaten priifen sollen,
ob diese Vorschrift auch auf andere Erzeugnisse aus einer einzigen Zutat oder Erzeugnisse mit einer
Hauptzutat ausgedehnt werden sollte. Um Verbraucher in der EU besser zu informieren, die Transparenz
innerhalb der Lieferkette zu verbessern und in Anbetracht des sog. Pferdefleischskandals und anderer
Falle von Lebensmittelbetrug sollte die Herkunftskennzeichnung auch fiir Fleisch in verarbeiteten
Lebensmitteln vorgeschrieben werden, heil’t es in dem Text, der mit 422 Stimmen bei 159 Gegenstimmen
und 68 Enthaltungen angenommen wurde.

Weitere Entscheidungen der Europdaischen Union

(mm) Die Européaische Union hat weitere flr den Lebensmittelbereich relevante Verordnungen und
Entscheidungen beschlossen und im Amtsblatt bekannt gemacht:

¢ Berichtigung der Richtlinie 2014/40/EU des Europaischen Parlaments und des Rates vom 03.04.2014 zur
Angleichung der Rechts- und Verwaltungsvorschriften der Mitgliedstaaten tber die Herstellung, die
Aufmachung und den Verkauf von Tabakerzeugnissen und verwandten Erzeugnissen und zur Aufthebung
der Richtlinie 2001/37/EG (ABI. EU L 127 vom 29.04.2014), (ABI. EU L 40/16 vom 17.02.2016);

e Verordnung (EU) 2016/238 der Kommission vom 19.02.2016 zur Anderung des Anhangs der Verordnung
(EU) Nr. 579/2014 der Kommission uber eine Ausnahmeregelung in Bezug auf einige Bestimmungen des
Anhangs Il der Verordnung (EG) Nr. 852/2004 des Europaischen Parlaments und des Rates hinsichtlich
der Beférderung fliissiger Ole und Fette auf dem Seeweg (ABI. EU L 45/1 vom 20.02.2016);

e Verordnung (EU) 2016/266 der Kommission vom 07.12.2015 zur Anderung der Verordnung (EG) Nr.
440/2008 zur Festlegung von Prifmethoden gemafl der Verordnung (EG) Nr. 1907/2006 des
Europaischen Parlaments und des Rates zur Registrierung, Bewertung, Zulassung und Beschrankung
chemischer Stoffe (REACH) zwecks Anpassung an den technischen Fortschritt (ABI. EU L 54/1 vom
01.03.2016);

e Durchfiihrungsverordnung (EU) 2016/370 der Kommission vom 15.03.2016 zur Genehmigung des
Wirkstoffs Pinoxaden gemaR der Verordnung (EG) Nr. 1107/2009 des Europaischen Parlaments und des
Rates Uber das Inverkehrbringen von Pflanzenschutzmitteln, zur Anderung des Anhangs der
Durchfiihrungsverordnung (EU) Nr. 540/2011 der Kommission sowie zur Ermachtigung der
Mitgliedstaaten, vorlaufige Zulassungen betreffend diesen Wirkstoff zu verlangern (ABL. EU L 70/7 vom
16.03.2016);

e Durchfiihrungsverordnung (EU) 2016/389 der Kommission vom 17.03.2016 zur Erneuerung der
Genehmigung des Wirkstoffs Acibenzolar-S-methyl gemaf der Verordnung (EG) Nr. 1107/2009 des
Europaischen Parlaments und des Rates Uber das Inverkehrbringen von Pflanzenschutzmitteln und zur
Anderung des Anhangs der Durchfiihrungsverordnung (EU) Nr. 540/2011 der Kommission (ABI. EU L
73/77 vom 18.03.2016);

e Durchfiinrungsverordnung (EU) 2016/459 der Kommission vom 18.03.2016 zur Anderung der
Verordnung (EG) Nr. 1235/2008 mit Durchflihrungsvorschriften zur Verordnung (EG) Nr. 834/2007 des
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Rates hinsichtlich der Regelung der Einfuhren von ékologischen/biologischen Erzeugnissen aus
Drittlandern (ABI. EU L 80/14 vom 31.03.2016);

e Durchfiihrungsverordnung (EU) 2016/548 der Kommission vom 08.04.2016 zur Genehmigung des
Grundstoffs Diammoniumphosphat gemaf der Verordnung (EG) Nr. 1107/2009 des Europaischen
Parlaments und des Rates Uber das Inverkehrbringen von Pflanzenschutzmitteln und zur Anderung des
Anhangs der Durchflihrungsverordnung (EU) Nr. 540/2011 der Kommission (ABI. EU L 95/1 vom
09.04.2016);

e Durchfiinrungsverordnung (EU) 2016/549 der Kommission vom 08.04.2016 zur Anderung der
Durchfiihrungsverordnung (EU) Nr. 540/2011 hinsichtlich der Verlangerung der Laufzeit der
Genehmigung fir die Wirkstoffe Bentazon, Cyhalofopbutyl, Diquat, Famoxadon, Flumioxazin, DPX KE
459 (Flupyrsulfuron-methyl), Metalaxyl-M, Picolinafen, Prosulfuron, Pymetrozin, Thiabendazol und
Thifensulfuron-methyl (ABI. EU L 95/4 vom 09.04.2016);

o Durchfiihrungsverordnung (EU) 2016/560 der Kommission vom 11.04.2016 zur Genehmigung des
Grundstoffs Molke gemafR der Verordnung (EG) Nr. 1107/2009 des Europaischen Parlaments und des
Rates liber das Inverkehrbringen von Pflanzenschutzmitteln und zur Anderung des Anhangs der
Durchfuhrungsverordnung (EU) Nr. 540/2011 der Kommission (ABI. EU L 96/23 vom 12.04.2016);

e Verordnung (EU) 2016/582 der Kommission vom 15.04.2016 zur Anderung der Verordnung (EG) Nr.
333/2007 hinsichtlich der Analyse auf anorganisches Arsen, Blei und polyzyklische aromatische
Kohlenwasserstoffe sowie hinsichtlich bestimmter Leistungskriterien fur die Analyse (ABI. EU L 101/3
vom 16.04.2016);

e Durchfilhrungsverordnung (EU) 2016/635 der Kommission vom 22.04.2016 zur Anderung des Anhangs
der Verordnung (EG) Nr. 2870/2000 hinsichtlich bestimmter Referenzanalysemethoden flir Spirituosen
(ABI. EU L 108/1 vom 23.04.2016);

o Durchfiihrungsverordnung (EU) 2016/636 der Kommission vom 22.04.2016 zum Widerruf der
Genehmigung fir den Wirkstoff Z,2,7,7-7,13,16,19-docosatetraen-1-yl-isobutyrat im Einklang mit der
Verordnung (EG) Nr. 1107/2009 des Europaischen Parlaments und des Rates und zur Anderung der
Durchfiihrungsverordnung (EU) Nr. 540/2011 der Kommission (ABI. EU L 108/22 vom 23.04.2016);

e Durchfuhrungsverordnung (EU) 2016/638 der Kommission vom 22.04.2016 zum Widerruf der
Genehmigung fiir den Wirkstoff Z-13-hexadecen-11-yn-1-yl-acetat in Ubereinstimmung mit der
Verordnung (EG) Nr. 1107/2009 des Europaischen Parlaments und des Rates und zur Anderung der
Durchfuhrungsverordnung (EU) Nr. 540/2011 der Kommission (ABI. EU L 108/28 vom 23.04.2016);

e Durchfiihrungsverordnung (EU) 2016/672 der Kommission vom 29.04.2016 zur Genehmigung von
Peressigsaure als alten Wirkstoff zur Verwendung in Biozidprodukten der Produktarten 1, 2, 3, 4, 5und 6
(ABI. EU L 116/3 vom 30.04.2016);

e Durchfilhrungsverordnung (EU) 2016/673 der Kommission vom 29.04.2016 zur Anderung der
Verordnung (EG) Nr. 889/2008 mit Durchfihrungsvorschriften zur Verordnung (EG) Nr. 834/2007 des
Rates Uber die 6kologische/biologische Produktion und die Kennzeichnung von
Okologischen/biologischen Erzeugnissen hinsichtlich der 6kologischen/biologischen Produktion,
Kennzeichnung und Kontrolle (ABI. EU L 116/8 vom 30.04.2016);

¢ Durchfuhrungsverordnung (EU) 2016/759 der Kommission vom 28.04.2016 zur Erstellung der Listen der
Drittlander, Teile von Drittlandern und Gebiete, aus denen die Mitgliedstaaten die Verbringung
bestimmter Erzeugnisse tierischen Ursprungs flir den menschlichen Verzehr in die Union zulassen, zur
Festlegung der Bescheinigungsanforderungen, zur Anderung der Verordnung (EG) Nr. 2074/2005 und
zur Aufhebung der Entscheidung 2003/812/EG (ABI. EU L 126/13 vom 14.05.2016).

Zoonoseberichte fir 2012 und 2013 mit aktualisierten Daten erneut veroffentlicht
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(mm) Die EFSA hat ihre EU-Kurzberichte Uber Entwicklungstendenzen und Quellen von Zoonosen,
Zoonoseerregern und lebensmittelbedingten Ausbriichen fir die Jahre 2012 und 2013 berarbeitet, um
aktualisierten Datensatzen Rechnung zu tragen, die von einigen Mitgliedstaaten tGbermittelt wurden. Die
Abschnitte, die sich geandert haben, sind in beiden Berichten jeweils auf der zweiten Seite angegeben
(www.efsa.europa.eu).

Kommunizieren in Lebensmittelkrisen

(mm) Wahrend lebensmittelbedingter Krisen oder Vorfalle ist eine zeitnahe, prazise und klare
Kommunikation unerlasslich, um das Krisenmanagement zu unterstiitzen und die Verbraucher zu
schitzen. Die EFSA, gegriindet infolge einer Reihe von Lebensmittelkrisen in den spaten 1990er-Jahren,
hat Empfehlungen fir die Kommunikation wahrend einer Krise veroéffentlicht, die nationalen Behorden fiir
Lebensmittelsicherheit in den EU-Mitgliedstaaten als Referenz dienen kénnen. Die EFSA hat die Leitlinien
zusammen mit den EU-Mitgliedstaaten erstellt, ausgehend von Praktiken, die sich in friiheren
Lebensmittelkrisen bewahrt haben. Das in Zusammenarbeit mit Mitgliedern der Arbeitsgruppe
JKommunikation“ des EFSA-Beirats entwickelte Dokument soll helfen, Konsistenz und Kohéarenz bei der
Krisenkommunikation zu gewahrleisten. In ,Best practice for crisis communicators: How to communicate
during food or feed safety incidents® werden auch die Rolle und jeweiligen Zustandigkeiten der EFSA bzw.
der nationalen Behorden in den verschiedenen Phasen einer Krise ausfihrlich erlautert, damit bei
etwaigen kunftigen grenziiberschreitenden Ausbriichen alle Beteiligten noch besser vorbereitet sind
(www.efsa.europa.eu).

Studie zur kinftigen Arbeit im Bereich der Lebensmittelsicherheit

(mm) Eine Studie, die von der EFSA in Auftrag gegeben wurde, um Schwerpunkte fur die zukunftige Arbeit
im Bereich der Lebensmittelsicherheit festzulegen, hat 28 Schllisselthemen ermittelt. Die Ergebnisse
dieser Studie werden als Orientierung fiir die Zusammenarbeit zwischen der EFSA und den EU-
Mitgliedstaaten dienen und zur Entwicklung einer gemeinsamen Risikobewertungsagenda beitragen.

In der Studie wurde die Delphi-Methode mit mehrmaliger (,iterativer) Befragung in drei Erhebungsrunden
verwendet. Es beteiligten sich mehr als 200 Wissenschaftler und Experten aus einem breiten Spektrum
von Fachgebieten mit Bezug zur Risikobewertung im Bereich der Lebensmittelsicherheit. Die Experten
wurden gebeten, vorrangige Themen im Bereich der Lebensmittelsicherheit zu nennen und zu bewerten.
Dabei sollten sie bestimmte Kriterien zugrunde legen, etwa wo sie ein Potenzial zur
Ressourceneinsparung, einen Mehrwert fur die Unterstitzung von Risikobewertungsaktivitaten oder ein
Potenzial zur besseren Harmonisierung der Risikobewertung sehen. Die 28 Themen lassen sich in finf
Kategorien einteilen: chemische, mikrobiologische und Umweltrisikobewertung, Ernahrung sowie eine
allgemeine Kategorie von bereichstibergreifenden Sachverhalten. Mittels einer aggregierten Bewertung
wurden fiir jede Kategorie die zwei hdchsteingestuften Themen ermittelt. Hierzu zahlen: die europaweite
gemeinsame Datenerhebung, die Risikobewertung der aggregierten Exposition, Antibiotikaresistenz,
Zoonosen, Umweltkontaminanten in Lebensmitteln sowie die Entwicklung von Standardmethoden zur
Nutzen-Risiko-Analyse von Lebensmitteln (www.efsa.europa.eu).

Arbeiten im Interesse der europaischen Verbraucher

(mm) Die EFSA hat ihren jahrlichen Tatigkeitsbericht fir 2015 verdffentlicht, in dem ihre Leistungen des
vergangenen Jahres ausfihrlich beschrieben sind. Zusammen mit dem Bericht Uiber ihre jliingsten
Aktivitaten hat die EFSA eine Uiberarbeitete Version ihres Programmplanungsdokuments fir 2016 bis 2019
veroffentlicht, welche die neue strategische Ausrichtung der Behdrde widerspiegelt. Mit mehr als 600
wissenschaftlichen Verdffentlichungen zu Themen entlang der gesamten Lebensmittelkette trug die EFSA
zur evidenzbasierten Entscheidungsfindung bei und half damit, Europas Verbraucher zu schitzen.

Zentrale wissenschaftliche Ergebnisse waren etwa die vollstandige Risikobewertung von Acrylamid, ein
wissenschaftliches Gutachten Uber Koffein, eine Neubewertung der Sicherheit von Bisphenol A sowie
wissenschaftliche Beratung zu Ausbrichen wie der Afrikanischen Schweinepest und dem Bakterium
Xylella fastidiosa, das zur Erkrankung von Olivenbdumen in Siditalien fuhrt. 2015 war ein wichtiges Jahr
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fur die EFSA, in dem sie den Blick voraus richtete und die Weichen fir die Zukunft stellte. Bei der
Erarbeitung der Grundbausteine ihrer ,Strategie 2020“ ermittelte die EFSA vor dem Hintergrund der zu
erwartenden Chancen und Herausforderungen Schliisselprioritaten fiur ihre Arbeit.

Die EFSA vollzog wesentliche Anderungen an der Art und Weise, in der sie ihre Arbeiten durchfiihrt. So
testete die Behorde neue Methoden beim Umgang mit wissenschaftlicher Evidenz und entwarf neue
Leitlinien fir die Bewertung und Kommunikation wissenschaftlicher Unsicherheit. Transparenz und
Einbeziehung bei der wissenschaftlichen Risikobewertung blieben das ganze Jahr hindurch wichtige
Themen. Die EFSA machte erhebliche Fortschritte in Hinblick auf den Austausch ihrer Daten, indem sie ihr
Data-Warehouse fiir eine steigende Zahl von Interessengruppen offnete. Die Teilnahme an offenen
Sitzungen der wissenschaftlichen Gremien und des wissenschaftlichen Ausschusses der EFSA ist
einfacher geworden — seit 2015 finden sie in Brissel statt. Die zweite Wissenschaftskonferenz der EFSA
war ein bedeutender Meilenstein. Hunderte von Wissenschaftlern und Politikern kamen in Mailand
zusammen, um zu erortern, wie die Zukunft der Lebensmittelsicherheit zu gestalten sei. Die Konferenz bot
auch ein Schaufenster flr den innovativen Ansatz der EFSA bei der Kommunikation ihrer Arbeit an ein
breites Publikum.

Die von der EFSA revidierte Fassung ihres Mehrjahresprogramms 2016-2019 bericksichtigt die neue, von
der EFSA-Strategie 2020 vorgegebene strategische Ausrichtung. Das Dokument wird der EFSA zur
Orientierung dienen, wenn sie ihre Zusammenarbeit mit Mitgliedstaaten und anderen internationalen
Partnern ausbaut, um Koharenz bei der Risikobewertung zu gewahrleisten, und wenn sie Transparenz und
Offenheit in ihre wissenschaftliche Arbeit integriert und sich mit der Gesellschaft austauscht, um das
Vertrauen in das Lebensmittelsicherheitssystem der Europaischen Union zu erhdhen
(www.efsa.europa.eu).

Interaktives Tool erklart Umgang mit Evidenz

(mm) Die Art und Weise, in der Wissenschaftler planen, priifen und berichten, wie sie mit Daten und
Evidenz umgehen, ist von entscheidender Bedeutung fur die Transparenz, Unparteilichkeit und Qualitat
wissenschaftlicher Bewertungen. Eine neue interaktive Infografik bietet einen leicht verstandlichen
Uberblick tiber den neuen Ansatz der EFSA zum Umgang mit Evidenz. Dieser Ansatz wurde im Rahmen
der Initiative zur ,Férderung von Methoden fur den Umgang mit Evidenz bei der wissenschaftlichen
Bewertung“ entwickelt. Er wurde erstmals im vergangenen Jahr bei der Risikobewertung von Isoflavonen
in Nahrungserganzungsmitteln flir Frauen nach der Menopause getestet. Derzeit wird er auch bei weiteren
Fallstudien der EFSA angewandt (www.efsa.europa.eu).

Mehr Daten Uber Sulfite zur Bestétigung von deren Sicherheit bendtigt

(mm) Der geltende kombinierte Grenzwert fur sieben Sulfite, die als Zusatzstoffe in Wein und anderen
Lebensmitteln eingesetzt werden, gewahrleistet zwar nach aktuellem Wissensstand ausreichenden Schutz
fur Verbraucher. Um Informationsliicken zu schlielRen, Unsicherheiten zu reduzieren und die
Verbrauchersicherheit vollstandig zu bestéatigen, wird sich die EFSA jedoch erneut mit dieser
Schlussfolgerung befassen, wenn Daten aus neuen Studien zur Verfugung stehen. Die sieben
Lebensmittelzusatzstoffe (Schwefeldioxid und sechs Sulfite) werden zusammen betrachtet, da sie sich
nach der Aufnahme ahnlich verhalten. Sie treten natirlicherweise bei der Weinherstellung auf und werden
auch vielen Weinen zugegeben, um die Garung zu stoppen, bzw. als Konservierungsmittel. Der Sulfit-
Gehalt in weillen und siiRen Weinen ist in der Regel hoher als in Rosé-, roten und trockenen Weinen.
Sulfite finden auch Verwendung in Cidre, Obst- und Gemusesaften (z.B. um zu verhindern, dass
Traubensaft zu Essig wird) sowie in getrocknetem Obst und Gemlise, insbesondere Rettich- und
Kartoffelprodukten.

Wissenschaftliche Daten zu Sulfiten und dartiber, was mit ihnen in unserem Koérper geschieht, sind
begrenzt. Wenn sie mit der Nahrung aufgenommen werden, kénnen sie Intoleranzreaktionen ausldsen,
und einige Verbraucher kénnen empfindlich auf Sulfite in Lebensmitteln reagieren. Die bestehende
zuldssige tagliche Aufnahmemenge (Acceptable Daily Intake — ADI) von 0,7 Milligramm pro Kilogramm
Korpergewicht bezieht sich auf alle sieben Stoffe zusammen. Abschatzungen der lebensmittelbedingten



BVLK-Geschéftsstelle Groflenhain Fachjournal Der Lebensmittelkontrolleur Verschied And. 216

#=7 maik.maschke@bvlk.de Ausgabe 2/2016
Autor: Maik Maschke, 09484 Kurort Oberwiesenthal Rubrik Verschiedenes und Anderungen Seite 15 von 26

Exposition gegeniiber diesen sieben Substanzen fiir Verbraucher der meisten Altersgruppen liegen
manchmal Uber diesem Wert, insbesondere fur Konsumenten gréerer Mengen.

Das Sachverstandigengremium der EFSA fir Lebensmittelzusatzstoffe empfiehlt, den temporaren
Gruppen-ADI innerhalb von flnf Jahren neu zu bewerten, nachdem neue Studien zur Generierung der
fehlenden Daten durchgefuhrt wurden. Das Gremium schlagt auch vor, dass die Kennzeichnung Auskunft
Uber den tatsachlichen Gehalt an Sulfiten/Schwefeldioxid in einzelnen Produkten geben sollte, um
empfindlichen/intoleranten Verbrauchern zu helfen, ihre Aufnahme zu regulieren. EU-Recht zufolge
mussen Lebensmitteletiketten die Aufschrift ,enthalt Sulfite“ tragen (wenn deren Gehalt 10 Milligramm pro
Kilogramm oder pro Liter Ubersteigt), wobei die enthaltene Menge nicht anzugeben ist. Gemal EU-
Bestimmungen muss die EFSA bis 2020 die Sicherheit aller Lebensmittelzusatzstoffe, die vor Januar 2009
zugelassen wurden, erneut bewerten. Wahrend die EFSA die Neubewertung von fast allen
Lebensmittelfarben bereits abgeschlossen hat und davon ausgeht, die Bewertung weiterer fiir 2016 zur
Uberpriifung vorgesehener Lebensmittelzusatzstoffe abzuschlieRen, stecken noch immer mehr als 100
Lebensmittelzusatzstoffe in der Pipeline.

Trotz mehrerer seit 2006 durchgefiihrter allgemeiner und spezifischer Aufrufe zur Einreichung von Daten
Uber Lebensmittelzusatzstoffe besteht nach wie vor ein Mangel an Daten zur Toxizitat von Substanzen, die
als Lebensmittelzusatzstoffe eingesetzt werden, sowie zu deren Gehalten in Lebensmitteln. Hersteller und
Anwender von Lebensmittelzusatzstoffen werden daher dringend gebeten, all ihre vorliegenden
Informationen fiir die Sicherheitsbewertung von Lebensmittelzusatzstoffen zur Verfligung zu stellen, um
die Verbraucher angemessen zu schitzen (www.efsa.europa.eu).

Neuartige und herkdbmmliche Lebensmittel - EFSA informiert Interessengruppen Uber
Leitlinienentwirfe

(mm) Die EFSA stellte Anfang Mai 2016 Interessengruppen die Leitlinienentwirfe fir neuartige und
traditionelle Lebensmittel vor. Die Erarbeitung der Dokumente durch die Behdrde erfolgte im Nachgang zur
letztjdhrigen Verabschiedung einer neuen europaischen Verordnung Uber neuartige Lebensmittel.

Mit der neuen Verordnung wird ein zentralisiertes Genehmigungsverfahren eingefiihrt. Die EFSA wird
dabei die wissenschaftliche Risikobewertung beziglich der Sicherheit neuartiger Lebensmittel
durchflhren. Die Verordnung, die im Januar 2018 in Kraft treten wird, fihrt auch ein
Notifizierungsverfahren fir herkommliche Lebensmittel aus Drittlandern ein. Hierbei handelt es sich um
eine Art neuartiger Lebensmittel, die in Landern auerhalb der EU seit Langem sicher verwendet werden.
Die Mitglieder des Gremiums fiir diatetische Produkte, Erndhrung und Allergien (NDA) und dessen
Arbeitsgruppe fiir neuartige Lebensmittel prasentierten die beiden Dokumentenentwirfe im Rahmen eines
Treffens in Brissel, bei dem die Teilnehmer aufgerufen waren, Feedback zu geben. Die Dokumente
dienen der Orientierung im Hinblick darauf, wie ein Dossier fur die Genehmigung neuartiger Lebensmittel
bzw. fir die Notifizierung herkdmmlicher Lebensmittel zu erstellen und einzureichen ist. Die Teilnehmer
gaben ihre Kommentare ab und baten um Berticksichtigung bzw. Klarung einer Reihe von
wissenschaftlichen Aspekten, die in den beiden Dokumenten angesprochen werden. Sie gaben auch
Feedback zu Regulierungsfragen wie etwa der Vertraulichkeit und den Eigentumsrechten von Daten.

Die offentliche Konsultation zu den Dokumenten lief bis zum 21.04.2016. Die EFSA ist bestrebt,
Interessengruppen frihzeitig bei der Erarbeitung ihrer wissenschaftlichen Bewertungen und Leitlinien
einzubeziehen, um gesellschaftliche Bedirfnisse und Erwartungen aufnehmen zu kénnen. Das Treffen
erfolgte unter breiter Beteiligung von Vertretern des Privatsektors, nationaler Behdrden in den EU-
Mitgliedstaaten, von Nichtregierungsorganisationen, Hochschulen und Forschungseinrichtungen, der
Européaischen Kommission sowie der Medien. Interessen aulerhalb der EU waren durch Teilnehmer aus
Lateinamerika, Afrika und Asien vertreten. Beide Leitliniendokumente werden voraussichtlich bis
September 2016 fertiggestellt und verabschiedet werden (www.efsa.europa.eu).

Bisphenol A: Sicherheit fir Immunsystem wird geprift

(mm) Die EFSA richtete eine Arbeitsgruppe internationaler Experten ein, um neue wissenschaftliche
Erkenntnisse Uber die moglichen Auswirkungen von Bisphenol A (BPA) auf das Immunsystem zu
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bewerten. Die Prifung durch die EFSA erfolgt nach der Veroéffentlichung eines Berichts, der Bedenken
bezlglich der Auswirkungen von BPA auf das Immunsystem von Féten und Kleinkindern aufwirft. Der
Bericht des Nationalen Instituts flir 6ffentliche Gesundheit und Umwelt der Niederlande (RIVM) wirft einen
kritischen Blick auf zwei Studien von Menard et al. (2014), in denen pra- und perinatale Auswirkungen von
BPA auf das Immunsystem beschrieben werden, und die noch unverdffentlicht waren, als die EFSA die zur
Verflgung stehende wissenschaftliche Literatur fur ihre 2014 erstellte Risikobewertung zu BPA
auswertete. Der Bericht empfiehlt, die Erforschung von Alternativen zu BPA zu férdern, und rat
Verbrauchern, ihre BPA-Exposition Uber Lebensmittel und andere Quellen zu minimieren.

Die EFSA hat ein Ersuchen des niederlandischen Gesundheitsministeriums angenommen, die Ergebnisse
des RIVM-Berichts zu untersuchen, und wird sich im Lichte dieser neuen Erkenntnisse insbesondere mit
der Toxizitat von BPA fur das Immunsystem befassen. Das Sachverstandigengremium der EFSA fur
Lebensmittelkontaktmaterialien, Enzyme, Aromastoffe und Verarbeitungshilfsstoffe (CEF-Gremium)
beabsichtigt, in den nachsten Monaten eine entsprechende Stellungnahme herauszugeben.

Im Dezember 2014 setzte das CEF-Gremium der EFSA die tolerierbare tagliche Aufnahmemenge
(Tolerable Daily Intake — TDI) fir BPA von 50 Mikrogramm pro Kilogramm Koérpergewicht pro Tag (ug/kg
KG/Tag) auf 4 ug/kg KG/Tag herab. Der TDI wurde vorlaufig festgelegt, um Unsicherheiten beziglich
mdglicher Effekte von BPA auf Brustdrise, Fortpflanzungsorgane sowie Nerven-, Immun- und
Stoffwechselsystem bei Versuchstieren zu beriicksichtigen.

Insgesamt erlaubte die Beweiskraft der wissenschaftlichen Daten es den Sachverstandigen der EFSA
nicht, abschlieBend dartber zu befinden, ob besagte Effekte bei Tieren und Menschen auftreten und ihnen
schaden wirden. Um den derzeit noch bestehenden Wissensliicken bezlglich dieser mdglichen
Auswirkungen Rechnung zu tragen, wurde ein zusatzlicher Unsicherheitsfaktor angewandt.

Mit der Festlegung eines vorlaufigen TDI-Werts verpflichtete sich die EFSA zu einer Neubewertung von
BPA, sobald die Ergebnisse einer zweijahrigen Studie des US-amerikanischen National Toxicology
Programs im Jahr 2017 vorliegen. Neben der Prifung des RIVM-Berichts hat die EFSA mit der
Vorbereitung fir diese bevorstehende Gefahrenbewertung zu BPA begonnen und entwickelt ein
~wissenschaftliches Protokoll* fiir eine strukturierte Literaturrecherche und eine transparente Auswertung
aller neuen wissenschaftlichen Erkenntnisse, die bei der vorigen EFSA-Bewertung noch nicht
bertcksichtigt wurden. Die Auftragsvergabe fir die Erhebung und Gewinnung von Daten zur BPA-
Toxikologie aus wissenschaftlichen Studien, die seit 2012 verdffentlicht wurden, ist derzeit im Gange.

Die EFSA wird bis Anfang 2017 eine 6ffentliche Konsultation zu dem Protokoll durchfuhren. Hierbei
handelt es sich um eine vordefinierte, schriftlich festgehaltene Verfahrensweise fiir die Erhebung,
Gewinnung und Bewertung von Daten. Interessenvertreter aus Behdrden, Wissenschaft und
Zivilgesellschaft werden Gelegenheit haben, sich zu dem geplanten EFSA-Ansatz zu dufRern, noch bevor
die vorgenannten Arbeiten beginnen. Das endgliltige wissenschaftliche Gutachten soll 2018 fertiggestellt
werden (www.efsa.europa.eu).

Aprikosenkerne bergen Risiko einer Cyanidvergiftung

(mm) Der Verzehr von mehr als drei kleinen rohen Aprikosenkernen oder weniger als einem halben
groRen Kern in einer einzigen Portion kann zur Uberschreitung der sicheren Grenzwerte fiihren. Bei
Kleinkindern besteht schon beim Verzehr von nur einem kleinen Aprikosenkern das Risiko einer
Grenzwertlberschreitung. Aprikosenkerne enthalten eine natirlich vorkommende Substanz namens
Amygdalin, die sich nach dem Verzehr in Cyanid (Blausaure) umwandelt. Eine Cyanidvergiftung kann
Ubelkeit, Fieber, Kopfschmerzen, Schlaflosigkeit, Durst, Tragheit, Nervositéat, diverse Gelenk- und
Muskelschmerzen sowie Blutdruckabfall zur Folge haben. In extremen Fallen kann sie zum Tode flihren.

Studien zufolge kdnnen schon 0,5 bis 3,5 Milligramm (mg) Cyanid pro Kilogramm Korpergewicht todlich
sein. Das EFSA-Gremium fir Kontaminanten in der Lebensmittelkette setzte den sicheren Grenzwert fir
eine einmalige Exposition (die sogenannte akute Referenzdosis - ,ARfD“) auf 20 Mikrogramm (ug) pro
Kilogramm Korpergewicht fest. Dies liegt 25-mal unter der niedrigsten gemeldeten tédlichen Dosis. Auf der
Grundlage dieser Grenzwerte und der Konzentrationen von Amygdalin, die typischerweise in rohen



BVLK-Geschéftsstelle Groflenhain Fachjournal Der Lebensmittelkontrolleur Verschied And. 216

#=7 maik.maschke@bvlk.de Ausgabe 2/2016
Autor: Maik Maschke, 09484 Kurort Oberwiesenthal Rubrik Verschiedenes und Anderungen Seite 17 von 26

Aprikosenkernen zu finden sind, schatzen die EFSA-Sachverstandigen, dass Erwachsene drei kleine
Aprikosenkerne (370 mg) verzehren kdnnen, ohne dass die ARfD Uberschritten wird. Fur Kleinkinder lage
diese Menge bei 60 mg, was etwa der Halfte eines kleinen Kerns entspricht.

Der normale Verzehr von Aprikosenfriichten stellt kein Gesundheitsrisiko fiir Verbraucher dar. Bei den
Kernen handelt es sich um die Samen im Inneren des Aprikosensteins. Man erhalt sie durch Knacken und
Entfernen der harten Steinschale, die verhindert, dass die Kerne in Kontakt mit der Frucht gelangen. Es
wird angenommen, dass die Mehrzahl der in der EU verkauften rohen Aprikosenkerne von auferhalb in
die EU eingefuhrt und Uber das Internet an die Verbraucher vermarktet werden. Anbieter bewerben sie als
Lebensmittel zur Krebsbekampfung, und einige betreiben aktive Werbung flir den Verzehr von zehn
Kernen pro Tag fiir die Allgemeinbevoélkerung bzw. 60 fir Krebspatienten.

Die Bewertung der behaupteten Vorteile roher Aprikosenkerne fiir die Krebsbehandlung oder etwaige
andere Verwendungen liegt auRerhalb des Aufgabengebiets der EFSA im Bereich der
Lebensmittelsicherheit und war daher nicht Teil des vorliegenden wissenschaftlichen Gutachtens. Die
EFSA konsultierte ihre Partner in den EU-Mitgliedstaaten zur Erdrterung dieses wissenschaftlichen
Gutachtens und friiherer Bewertungen durch nationale Behérden (siehe untenstehenden Bericht). Die
aktuelle Risikobewertung dient der Information von Risikomanagern in der Europaischen Kommission und
den Mitgliedstaaten, die mit der Regelung der EU-Lebensmittelsicherheit beauftragt sind. Sie werden
dariiber entscheiden, ob MalRnahmen erforderlich sind, um die offentliche Gesundheit vor dem Verzehr
roher Aprikosenkernen zu schiitzen (www.efsa.europa.eu).

Prozesskontaminanten in Pflanzendlen und Lebensmitteln

(mm) Prozesskontaminanten auf Basis von Glycerin, die in Palmdl, aber auch anderen Pflanzendlen,
Margarinen und einigen verarbeiteten Lebensmitteln enthalten sind, geben Anlass zu mdglichen
Gesundheitsbedenken fir Verbraucher in jingeren Altersgruppen, die durchschnittiche Mengen dieser
Lebensmittel verzehren, sowie flir samtliche Altersgruppen bei gro3en Verzehrmengen. Die EFSA hat die
Risiken fur die 6ffentliche Gesundheit durch folgende Stoffe bewertet: Glycidyl-Fettsdureester (GE), 3-
Monochlorpropandiol (3-MCPD) und 2-Monochlorpropandiol (2-MCPD) sowie deren Fettsaureester. Die
Stoffe bilden sich wahrend der Lebensmittelverarbeitung, vor allem bei der Raffination von Pflanzendlen
bei hohen Temperaturen (ca. 200 °C).

Die hochsten Konzentrationen von GE wie auch von 3-MCPD und 2-MCPD (einschlielich Estern) wurden
in Palmélen und Palmfetten gefunden, gefolgt von anderen Olen und Fetten. Bei Verbrauchern ab drei
Jahren waren Margarinen sowie ,Backwaren und Kuchen® die Hauptquellen fiir die Exposition gegeniber
allen Stoffen. Das Sachverstandigengremium fiir Kontaminanten in der Lebensmittelkette (CONTAM) der
EFSA berticksichtigte bei seiner Risikobewertung zu GE Informationen ber die Toxizitat von Glycidol (der
Ausgangsverbindung von GE) und ging von einer vollstandigen Umwandlung der Ester in Glycidol nach
der Aufnahme aus.

Bei der Bewertung genotoxischer und karzinogener Stoffe, die unbeabsichtigt in die Lebensmittelkette
gelangen, berechnet die EFSA einen ,Margin of Exposure® (MOE) fiir Verbraucher. Generell gilt: Je héher
der MOE-Wert und damit die Sicherheitsmarge flir die Exposition, desto geringer sind die Bedenken fiir die
Verbraucher. Das Gremium kam zu dem Schluss, dass GE Anlass zu mdglichen Gesundheitsbedenken fiir
jungere Altersgruppen bei durchschnittlicher Exposition sowie fir samtliche Altersgruppen bei hoher
Exposition gibt. Die GE-Exposition von Sauglingen, die ausschliellich Sauglingsanfangsnahrung zu sich
nehmen, ist besonders besorgniserregend, da sie den fiir die 6ffentliche Gesundheit als unbedenklich
geltenden Wert bis zum Zehnfachen Ubersteigt. Die Prifung des Gremiums ergab, dass der GE-Gehalt in
Palmélen und Palmfetten zwischen 2010 und 2015 um die Halfte reduziert wurde, was auf freiwillige
MafRnahmen der Hersteller zurlickzufihren ist. Dies hat mafigeblich zu einer Verringerung der
Verbraucherexposition gegenuber diesen Stoffen beigetragen.

Die Forscher haben eine tolerierbare tagliche Aufnahmemenge (TDI-Wert) von 0,8 Mikrogramm pro

Kilogramm Koérpergewicht pro Tag (ug/kg KG/Tag) flr 3-MCPD und dessen Fettsaureester ermittelt. Dabei
stutzen sie ihre Erkenntnisse auf Tierversuche, die diesen Stoff mit Organschaden in Verbindung bringen.
Es liegen jedoch nicht geniigend toxikologische Informationen vor, um einen sicheren Wert fiir 2-MCPD zu
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bestimmen. Die Schatzwerte flr die durchschnittliche und hohe Exposition gegeniber 3-MCPD (beide
Formen) bei jingeren Altersgruppen einschlie3lich Jugendlicher (bis 18 Jahre) Uberschreiten den TDI-Wert
und sind potenziell gesundheitsbedenklich. Fir die meisten Menschen tragt Palmol wesentlich zur
Exposition gegentiber 3-MCPD und 2-MCPD bei. Der Gehalt an 3-MCPD und dessen Fettsdureestern in
Pflanzendlen hat sich in den vergangenen funf Jahren kaum verandert.

Die aktuelle Risikobewertung dient der Information von Risikomanagern in der Europaischen Kommission
und den Mitgliedstaaten, die mit der Regulierung der EU-Lebensmittelsicherheit beauftragt sind. Sie
werden sich auf der Grundlage der wissenschaftlichen Beratung seitens der EFSA Gedanken daruber
machen, wie sich die potenziellen Risiken fir die Verbraucher durch die Exposition gegenliber diesen
Stoffen in Lebensmitteln mindern lassen. Das Gremium hat mehrere Empfehlungen hinsichtlich weiterer
Untersuchungen ausgesprochen, um bestehende Datenliicken zu schlielen und den Kenntnisstand Uber
die Toxizitat dieser Stoffe, insbesondere von 2-MCPD, sowie die lebensmittelbedingte Exposition der
Verbraucher zu verbessern (www.efsa.europa.eu).

Fragen und Antworten zu Lebensmittelbetrug und Authentizitatsprifung

(mm) Die analytische Uberpriifung der Echtheit (Authentizitéat) von Lebens- und Futtermitteln ist ein
fundamentaler Aspekt im Rahmen des gesundheitlichen Verbraucherschutzes. Das Bundesinstitut fur
Risikobewertung (BfR) befasst sich daher mit der Entwicklung, Validierung und Bewertung analytischer
Strategien und Verfahren zur Authentizitatspriifung, also zur Feststellung der Zusammensetzung und
Herkunft von Lebens- und Futtermitteln. Das BfR hat Fragen und Antworten zur Thematik
Lebensmittelbetrug und Authentizitatsprifung zusammengestellt.

Was versteht man unter Lebensmittelbetrug?

Derzeit gibt es in der europdischen Gesetzgebung noch keine einheitliche rechtliche Definition des Begriffs
.Lebensmittelbetrug®. Im Allgemeinen versteht man unter Lebensmittelbetrug das vorsatzliche
Inverkehrbringen von Lebensmitteln mit der Absicht, durch Verbrauchertduschung einen finanziellen
Gewinn zu erzielen. Erreicht wird dies zum einen durch unerlaubte Zuséatze, die zu einer Anderung der
Zusammensetzung des Lebensmittels flihren, oder durch bewusste Falschdeklaration, d. h. die
absichtliche Verwendung falscher Angaben oder das Weglassen von Angaben auf dem Etikett.

Was sind die haufigsten Arten von Lebensmittelbetrug?

Grundsatzlich ist zwischen verschiedenen Formen von Lebensmittelbetrug zu unterscheiden, die oft
miteinander einhergehen:

1. Zusatz eines lebensmittelfremden — exogenen — Stoffes zur Vortduschung einer besseren Qualitat oder
zur Streckung

2. Zusatz eines im Lebensmittel bereits enthaltenen — endogenen — Stoffes zur Streckung oder zur
Vortauschung einer héheren Qualitat

3. Verschnitt von verschiedenen geographischen und/oder botanischen oder tierischen Herkiinften ohne
entsprechende Kennzeichnung

4. Anwendung nicht gekennzeichneter oder nicht erlaubter Herstellungsprozesse

5. Falschdeklaration (Als Folge von Lebensmittelbetrug ergeben sich regelmafig falsche Angaben oder
Auslobungen auf dem Etikett.)

Eine erste Abschatzung der haufigsten Arten von Lebensmittelbetrug kann dem ersten Bericht des neu

gegrindeten Lebensmittelbetrug-Netzwerks der Europaischen Kommission (Food Fraud Network Activity
Report) enthommen werden. Im Jahr 2014 wurden demnach 60 Falle ausgewertet, wobei folgende Arten
von Lebensmittelbetrug in der Europaischen Union festgestellt wurden (in Prozent der gemeldeten Falle):

¢ Fehlerhafte Etikettierung, z. B. hinsichtlich des Mindesthaltbarkeitsdatums: 25 %
¢ Gefalschte Zertifizierung, z. B. Vortduschung einer héheren Qualitat: 22 %

¢ Ersatz-Inhaltsstoffe, z. B. Verwendung von Pferde- statt Rindfleisch: 17 %

¢ Verbotene Inhaltsstoffe: 10 %

¢ Verbotene Verarbeitung und/oder Prozesse: 8 %

¢ \Verbotene, flr den menschlichen Verzehr ungeeignete Produkte: 7 %
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¢ Produkt-/Markenfalschung: 5 %
e Andere: 5 %

Welche Lebensmittelgruppen sind besonders von Betrug betroffen?

Systematische Auswertungen zum Umfang von ,Food Fraud® fehlen bislang. Hinweise zu den global am
haufigsten betroffenen Lebensmitteln findet man in der Food-Fraud-Datenbank der U.S. Pharmacopeial
Convention. Dieser Ansatz orientiert sich allerdings an der Anzahl von ,berichteten® Verfalschungen, und
nicht am Volumen der verfalschten Produkte, wobei hier zwischen Handelsvolumen und Marktwert zu
differenzieren ist. Olivendl, Milch, Honig, Safran, Orangensaft, Kaffee, Apfelsaft und Wein zéhlen zu den
Lebensmitteln, Gber die am meisten berichtet wurde. In Deutschland fehlen derzeit flichendeckende,
aussagekraftige Daten zu Betrug in bestimmten Lebensmittelbranchen.

Welches gesundheitliche Risiko geht von Lebensmittelbetrug aus?

Es treten immer wieder Falle von Verfalschungen auf, die fur Verbraucher gesundheitliche Risiken zur
Folge haben kdénnen. Derartige Vorkommnisse beruhten in der Vergangenheit auf dem Zusatz von
minderwertigen oder gar verbotenen Stoffen. Bekannte Beispiele sind das Hinzuftiigen von
Frostschutzmitteln zu Wein oder von Sudanrot-Farbstoffen zu Gewtirzen. Vor dem Hintergrund der
Globalisierung des Handels sieht das BfR gerade im Bereich des Zusatzes von lebensmittelfremden
Stoffen eine mégliche gesundheitliche Gefahrdung. Nicht jeder Lebensmittelbetrug flhrt jedoch zu
gesundheitlichen Auswirkungen. So hatte etwa die jungste, nicht deklarierte Verwendung von Pferdefleisch
in Rinderfleischprodukten keine gesundheitlichen Konsequenzen. Produkte mit falsch deklarierten
Inhaltsstoffen oder unbekannter geographischer Herkunft kbnnen aber insbesondere im Krisenfall mit
einem erhdhten Risiko behaftet sein. Denn nur wenn ein lickenloser Nachweis aller Produktions-,
Verarbeitungs- und Vertriebsstufen einschlieRlich der Kennzeichnung vorliegt, kann im Krisenfall (z. B.
BSE) die Identifizierung und Riicknahme von bestimmten Waren schnell und effektiv vorgenommen
werden. Die analytische Uberpriifung der Authentizitat sowie die Gewahrleistung der Rickverfolgbarkeit
sind somit fundamentale Aspekte des gesundheitlichen Verbraucherschutzes.

Was versteht man unter Authentizitatsprifung?

Unter Authentizitatsprifung versteht man die analytische Uberpriifung der Echtheit von Lebens- und
Futtermitteln mit Blick auf deren Zusammensetzung und ihre Herkunft (z. B. Typ, Region, Produktion).
Mittels verschiedener chemisch-analytischer wie dokumentenbasierter Strategien und Verfahren wird die
Authentizitat des Produkts festgestellt, also ob das Lebens- oder Futtermittel tatsdchlich dem entspricht,
wie es vom Hersteller gekennzeichnet wurde.

Welche analytischen Verfahren der Authentizitatsprifung von Lebens- und Futtermitteln

gibt es?

Der Ursprung der chemisch-analytischen Untersuchung von Lebensmitteln liegt in der Aufdeckung von
Verfalschungen. Es gibt heutzutage eine Vielzahl von Verfahren, die zur Uberpriifung der Authentizitat
eingesetzt werden. Diese Techniken umfassen klassische nasschemische Ansatze, moderne
instrumentelle Techniken und molekularbiologische Methoden. Der Nachweis einer Verfalschung erfolgt oft
Uber sogenannte Marker-Verbindungen, die fiir den Nachweis eines Verschnitts oder einer Beimengung
charakteristisch sind. Beispiele dafiir sind:

e der Nachweis von Pferdefleisch in Rindfleischprodukten mit der PCR-Analytik

e der Nachweis eines Zusatzes von technischem Glycerin zu Wein (Glycerin ist ein natirlicher Inhaltsstoff
von Wein. Der Zusatz von technischem Glycerin kann aber Uber die Begleitstoffe 3-Methylpropanol und
cyclische Diglyceride festgestellt werden, die sonst nicht in Wein auftreten.)

Eine Schwierigkeit beim Nachweis von Verfalschungen ist die Tatsache, dass Ublicherweise nur das
gefunden werden kann, was gesucht wird. Das heil3t, ein Lebensmittel wird auf verschiedene bereits
bekannte Verfalschungen bzw. deren Abwesenheit geprift. Unbekannte Zusatze kénnen dabei Gbersehen
werden. Ein Beispiel daflr ist der Zusatz von Melamin zu Milchprodukten zur Vortauschung eines héheren
Proteingehalts, so wie er 2009 in China aufgetreten ist. Der Proteingehalt in Milchprodukten wird
Ublicherweise Uber das sogenannte Kjeldahl-Verfahren bestimmt, bei dem der Gesamtstickstoffgehalt der
Probe erfasst wird. Ob der Stickstoff dabei aus den Milchproteinen oder organischen N-haltigen
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Chemikalien wie Melamin stammt, ist bei diesem Verfahren nicht unterscheidbar. Neuere Ansatze
beinhalten daher auch sogenannte nicht-zielgerichtete Verfahren, die es grundsatzlich ermdglichen, nicht
bekannte Verfalschungen, insbesondere unerwartete Zusatze, zu erkennen. Bei den nicht-zielgerichteten
Analyseverfahren wird ein charakteristischer ,Fingerabdruck® eines Lebens- oder Futtermittels
aufgenommen und in einer Referenzbibliothek geprift, ob es sich um das gekennzeichnete Lebens- oder
Futtermittel handelt oder nicht. Die mdgliche Identifizierung vielfaltiger Abweichungen vom erwarteten
Erzeugnis bspw. in Form von etwaigen Verfalschungen ist aus Sicht des BfR besonders hervorzuheben,
weil so auch gesundheitlich bedenkliche bzw. sicherheitsrelevante Verfalschungen detektiert werden
kénnen. Auf diese Weise sollen zuklnftig auch analytisch anspruchsvolle Fragestellungen wie die der
geographischen Herkunft von Produkten beantwortet werden kénnen.

Wie kann man sich vor Lebensmittelbetrug schitzen?

Die Verfalschung von Lebens- und Futtermitteln stellt eine komplexe Problematik dar und ist mitunter auch
analytisch nur sehr schwer feststellbar. Verbraucher haben selbst kaum die Mdglichkeit,
Lebensmittelbetrug zu erkennen. In Deutschland fuhrt die amtliche Lebens- und Futtermitteliberwachung
auf LAnderebene umfangreiche Untersuchungen zur Feststellung der Authentizitat durch. Auf
Bundesebene ist am Bundesamt fiir Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit (BVL) die Nationale
Kontaktstelle fur Lebensmittelbetrug fir das Food Fraud Network, einem europaischen Netzwerk zur
Bekampfung von Lebensmittelbetrug, eingerichtet. Uber ein von der Europaischen Kommission
verwaltetes elektronisches System zur Amtshilfe und Zusammenarbeit wird Uber diese Kontaktstelle etwa
bei landeribergreifenden Fallen von Lebensmittelbetrug ein Informationsaustausch mit anderen
Européischen Mitgliedstaaten sichergestellt. Darliber hinaus befasst sich das BfR mit der Entwicklung,
Validierung und Bewertung neuer analytischer Strategien und Verfahren zur ldentitats- und
Authentizitatsprifung, die einen verbesserten gesundheitlichen Verbraucherschutz erméglichen sollen.
Weiterfuhrende Informationen zum Thema sind auf der Webseite des BfR zu finden (www.bfr.bund.de).

Merkblatt zu Hygieneregeln in weitere Sprachen tbersetzt

(mm) Das Merkblatt zu Hygieneregeln in der Gemeinschaftsgastronomie wurde in weitere Sprachen
Ubersetzt (Franzosisch, Griechisch und Spanisch) und kann auf der Internetseite des BfR abgerufen
werden (www.bfr.bund.de).

Empfindliche Bevolkerungsgruppen, insbesondere Kinder, sind das Mal3 aller Dinge bei
der wissenschaftlichen Risikobewertung

(mm) Kinder gelten als besonders empfindlich gegentber potenziell gesundheitsschadlichen
Stoffen. Dies wird bei der Bewertung des gesundheitlichen Risikos von Wirkstoffen in
Pflanzenschutzmitteln sowie bei der Festlegung von Grenzwerten bedacht. Dazu werden die von
internationalen Expertengremien aufgestellten toxikologischen Grenzwerte, wie der ADI (die
akzeptable tagliche Aufnahmemenge eines Stoffes) bzw. die ARfD (Akute Referenzdosis), mit der
Exposition von Kindern verglichen. Dies gilt auch fur die Risikobewertung von Glyphosat.
Glyphosat ist als Wirkstoff in einer Reihe von in Deutschland und auch weltweit zugelassenen
Pflanzenschutzmitteln enthalten, aus deren Anwendung sich Rickstande in Lebensmitteln
ergeben kdonnen. Wenn die gesetzlich festgelegten Hochstgehalte nicht Gberschritten werden, ist
das Auftreten solcher Rickstande gesundheitlich unbedenklich und daher auch gesetzlich
zulassig. Glyphosatnachweise im Urin sind aus wissenschaftlicher Sicht in geringen
Konzentrationen zu erwarten. Sie zeigen, dass Glyphosat, vorwiegend mit dem Urin, rasch wieder
ausgeschieden wird.

Uber alle Lebensmittel hinweg, die in den vergangenen sechs Jahren im Rahmen des deutschen
Lebensmittelmonitorings untersucht worden sind, sind knapp 1.400 Proben auf Glyphosat
untersucht worden. Fur eine belastbare Aussage zur tatsachlichen Exposition der deutschen
Bevolkerung ist diese Probenzahl als zu gering einzuschatzen. Insgesamt sind in 24 der
untersuchten Proben Rickstande gefunden worden. Die Glyphosatexposition entspricht bei
Kindern und Erwachsenen weniger als 1 % des ADI-Wertes. Bei einer sachgerechten Anwendung
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in der Landwirtschaft sind auch fur Kinder keine gesundheitlichen Risiken von Glyphosat zu
erwarten. Die Risikobewertung in Zulassungs- und Genehmigungsverfahren sieht vor, dass bei
allen betroffenen Bevdlkerungsgruppen (Kinder eingeschlossen) die hochste anzunehmende
Aufnahmemenge bertcksichtigt wird. Diese Bewertung des BfR wird von den europaischen
Experten der Mitgliedstaaten in der Schlussfolgerung der europaischen Lebensmittelbehdrde
(EFSA) Kklar bestatigt (www.bfr.bund.de).

Rohmilch: Abkochen schitzt vor Infektion mit Campylobacter

(mm) Von Rohmilch ist bekannt, dass sie gesundheitsschadliche Mikroorganismen enthalten kann. Vor
dem Hintergrund, dass die Zahl der Anlagen zunimmt, bei denen Rohmilch Gber Rohmilchautomaten
abgegeben wird, hat das Bundesinstitut fir Risikobewertung (BfR) das Risiko fur Lebensmittelinfektionen
mit dem Bakterium Campylobacter bewertet, das von Milch aus solchen Rohmilchtankstellen ausgehen
kann. Es geht dabei auch um die Frage, ob das haufigere Auftreten von Ausbriichen von Erkrankungen
durch Campylobacter-Infektionen (Campylobacter-Enteritis oder Campylobacteriose) mit der Zunahme von
Abgabestellen von Rohmilch und insbesondere Rohmilchabgabeautomaten zusammenhangen kénnte. Da
es keine gesicherten empirischen Daten gibt, geht das BfR in seiner vorlaufigen Bewertung von der
Arbeitshypothese aus, dass ein gedndertes Verbraucherverhalten mit vermehrtem Konsum von Rohmilch
aus den sogenannten Tankstellen dazu flhrt, dass haufiger Ausbriiche mit Campylobacter zu verzeichnen
sind. Als Kontaminationsquelle fir die Rohmilch kommen vor allem fakale Verunreinigungen beim
Melkprozess in Frage. Der Keim kann sich zwar im Gegensatz zu den meisten bekannten
lebensmittelassoziierten Pathogenen in der Rohmilch nicht vermehren. Allerdings reichen schon wenige
Keime aus, um eine Infektion auszulosen. Das BfR rat deshalb Verbraucherinnen und Verbrauchern,
unbedingt den an Rohmilchabgabestellen angebrachten Hinweis ,Rohmilch, vor dem Verzehr abkochen®
zu befolgen. Auch von der Zubereitung und dem Verzehr von nichterhitzten (,kalten) Kakaogetranken
oder anderen Milchmixgetranken (Milchshakes) aus Rohmilch direkt vor Ort oder zu Hause rat das BfR ab
(www.bfr.bund.de).

Drei Viertel der Bevolkerung halten Lebensmittel in Deutschland fir sicher

(mm) Die Risikowahrnehmung der Bevolkerung in Deutschland ist bei Lebensmitteln widerspruchlich. Das
ist eines der Ergebnisse des dritten BfR-Verbrauchermonitors. Einerseits halten fast drei Viertel der im
Februar 2016 reprasentativ befragten Verbraucherinnen und Verbraucher die am Markt befindlichen
Lebensmittel fir sicher. Andererseits ist mehr als die Halfte der Befragten beunruhigt Giber Themen wie
Ruckstande von Pflanzenschutzmitteln in Lebensmitteln, Mikroplastik in Lebensmitteln oder gentechnisch
veranderte Lebensmittel, die eng mit dem Generalthema Lebensmittelsicherheit verbunden sind. Der BfR-
Verbrauchermonitor ist ein wichtiges Instrument, mit dem das BfR seine Aktivitaten zur
Risikokommunikation entsprechend der in der deutschen Offentlichkeit diskutierten Themen steuern und
anpassen kann. In einem halbjahrlichen Zyklus werden seit 2014 deshalb diese Daten zur Wahrnehmung
gesundheitlicher Risiken reprasentativ erhoben. Verbraucherinnen und Verbraucher halten nach den
jungsten Umfrageergebnissen den Klimawandel bzw. Umweltbelastungen fir das gréfite Risiko fur die
Gesundheit, noch vor dem Rauchen. Fehlernahrung und Alkoholkonsum folgen als nachstes im
Risikoranking, wobei im Vergleich zum Vorjahr die Fehlerndhrung von deutlich mehr Menschen als
Gesundheitsrisiko eingeschatzt wird als der Alkoholkonsum. Ungesunde und belastete Lebensmittel
werden dagegen als etwas relevanter als im Vorjahr wahrgenommen. Beim Bekanntheitsgrad von Themen
des gesundheitlichen Verbraucherschutzes zeigen sich im Vergleich zu 2015 groRe Unterschiede. Am
bekanntesten sind die Themen Pflanzenschutzmittelriickstande in Obst und Gemiise,
Antibiotikaresistenzen und Mineraldle in Kérperpflegeprodukten. Diese Themen kennen mehr als drei
Viertel der Befragten. Glyphosat als Thema kennen hingegen trotz der groRen Prasenz in den Medien
relativ wenige Befragte. Zwar hat die vorrangig in den Medien gefiihrte Debatte um die Zulassung dieses
Pflanzenschutzmittelwirkstoffes die Zunahme seiner Bekanntheit um vier Prozent im Vergleich zum Vorjahr
bewirkt. Nach wie vor nimmt es aber den letzten Rang unter den acht genannten Verbraucherthemen ein.
Hinsichtlich der Lebensmittelsicherheit beunruhigten die Befragten wie auch 2015 an erster Stelle
Antibiotikaresistenzen, dicht gefolgt von gentechnisch veranderten Lebensmitteln und Riickstanden von
Pflanzenschutzmitteln. Mikrobielle Kontaminationen von Lebensmitteln werden zwar als durchaus
wichtiges Gesundheitsrisiko wahrgenommen, allerdings beunruhigt dieses Gefahrenpotenzial in dieser
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Umfrage deutlich weniger Menschen als in der letzten. Am wenigsten beunruhigt wie schon in der letzten
Befragung die Lebensmittelhygiene im eigenen Haushalt. Nach wie vor betrachten Verbraucherinnen und
Verbraucher die Sicherheit von bestimmten Produkten skeptisch. Fast die Halfte der Befragten halt
Textilien, Spielzeug oder Kosmetika nicht fir sicher. Zugenommen hat im Vergleich zum Vorjahr
insbesondere die Skepsis gegeniber Kosmetika. Dem Staat weist die Bevdlkerung eine zentrale Rolle
beim gesundheitlichen Verbraucherschutz und der Lebensmittelsicherheit zu. Uber die Halfte der
Befragten wiinscht sogar mehr MaRnahmen wie Verbote und strenge Regulierungen, um Lebensmittel
sicherer zu machen und Verbraucherinnen und Verbraucher zu schiitzen. Aulerdem sollten staatliche
Institutionen objektive und verlassliche Informationen bereitstellen, auf deren Grundlage der Einzelne sich
selbst besser schiitzen konne. Lediglich ein Zehntel der Befragten ist der Auffassung, dass sie sich auch
ohne staatliche Institutionen ausreichend schiitzen kénnen (www.bfr.bund.de).

Roter Reis — Nahrungserganzungsmittel oder Arzneimittel?

(mm) Immer haufiger gelangen Produkte aus Rotem Reis (auch ,Rotschimmelreis®) in den Verkauf, die als
Nahrungserganzungsmittel deklariert werden. Rotschimmelreisprodukte enthalten den pharmakologisch
wirksamen Stoff Monakolin K, der identisch ist mit dem Wirkstoff Lovastatin in zugelassenen
Fertigarzneimitteln zur Behandlung eines erhéhten Cholesterinspiegels. Die Gemeinsame
Expertenkommission des Bundesamtes flur Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit (BVL) und des
Bundesinstituts fir Arzneimittel und Medizinprodukte (BfArM) hat jetzt in einer Stellungnahme festgestellt,
dass Produkte mit einer Monakolin-K-Dosis ab 5 mg pro Tag eine erhebliche
pharmakologische/metabolische Wirkung aufweisen und daher als Arzneimittel eingestuft werden sollten.

Rotschimmelreis ist ein Fermentationsprodukt von gewéhnlichem Reis mit bestimmten
Schimmelpilzstdmmen der Gattung Monascus. Wahrend der Fermentation entstehen u. a. rote Farbstoffe
und verschiedene potenziell pharmakologisch und/oder toxikologisch wirksame Inhaltsstoffe wie
Monakoline. Rotschimmelreis gehdrt zur traditionellen chinesischen Nahrung und Medizin. Er wird in Asien
seit mehr als tausend Jahren sowohl zur Behandlung gastrointestinaler und kardiovaskularer Beschwerden
als auch zum Farben, Aromatisieren und Konservieren von Lebensmitteln eingesetzt. Rotschimmelreis
enthalt unter anderem Monakolin K, welches den Cholesterinspiegel senken kann. Anders als in Asien ist
in Europa eine Verwendung von Rotschimmelreis in tblichen Lebensmitteln nicht bekannt.
Rotschimmelreisprodukte werden in verschiedenen Dosierungen als Nahrungserganzungsmittel
angeboten. Innerhalb der EU darf eine zugelassene gesundheitsbezogene Angabe bezlglich der
Aufrechterhaltung eines normalen Cholesterinspiegels fir Monakolin K aus Rotschimmelreis verwendet
werden.

Monakolin K kann allerdings auch zahlreiche unerwiinschte Wirkungen hervorrufen wie Schadigungen der
Skelettmuskulatur (Rhabdomyolysen) und der Leber. Fiir Hersteller und Uberwachungsbehérden der
Lander ergeben sich oftmals Schwierigkeiten bei der Beurteilung der Abgrenzung und Verkehrsfahigkeit
von Produkten, die als Nahrungserganzungsmittel vertrieben werden. Je nach Dosierung, Aufmachung
oder Auslobung werden diese als Lebensmittel oder als Arzneimittel eingestuft. Bei der Beurteilung der
Verkehrsfahigkeit von Rotschimmelreisprodukten spielen die méglichen Gesundheitsrisiken und die
mdglichen pharmakologischen Wirkungen von Monakolin K und anderen Inhaltsstoffen eine Rolle.

Fir Monakolin K wurde in der EU gleichwohl eine gesundheitsbezogene Angabe zu
Nahrungserganzungsmitteln mit Rotschimmelreis zugelassen: ,Monakolin K aus Rotschimmelreis tragt zur
Aufrechterhaltung eines normalen Cholesterinspiegels im Blut bei”. (Einschrankend gilt dies aber nur ab
einer Konzentration von 10 mg Monakolin K pro Tag.) Diese Angabe darf nur verwendet werden, wenn das
Produkt mit dem Stoff im betreffenden Mitgliedstaat der EU auch als Lebensmittel eingestuft wurde. Wird
es als Arzneimittel eingestuft, darf die gesundheitsbezogene Angabe dagegen nicht verwendet werden,
denn es ist zu beachten, dass die Zulassung der gesundheitsbezogenen Werbeangabe (Health Claim) fir
Rotschimmelreis-Produkte nicht gleichbedeutend mit einer Einstufung solcher Produkte als Lebensmittel
ist. Die Listung in der Verordnung (EU) Nr. 432/2012 hat somit keinen Einfluss auf die Einstufung als
Funktionsarzneimittel oder Lebensmittel (www.bvl.bund.de).

BVL vero6ffentlicht Bericht zum Zoonosen-Monitoring 2014
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(mm) Die Ergebnisse der reprasentativen Untersuchungen zum Zoonosen-Monitoring 2014, die das
Bundesamt fur Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit (BVL) im Marz 2016 veroffentlicht hat,
zeigen, dass in Rohmilchproben aus dkologischen Milchrinderbetrieben Zoonosenerreger und
insbesondere die multiresistenten MRSA-Keime seltener auftreten als in den entsprechenden Proben aus
konventionellen Betrieben. Eine mogliche Ursache hierfur kénnten Unterschiede in der Wirtschaftsweise
bei konventionell und dkologisch gehaltenen Milchkihen sein. Die Ergebnisse bestatigen weiterhin, dass
Geflugelfleisch haufig mit Campylobacter spp. kontaminiert ist. Angesichts der hohen Zahl an
Erkrankungen des Menschen an einer Campylobacter-Infektion besteht Handlungsbedarf, um die
Belastung von Lebensmitteln mit diesen Keimen zu reduzieren. Die Ergebnisse der
Resistenzuntersuchungen zeigen gegeniber den Vorjahren insgesamt eher einen Rickgang der
Resistenzraten. Die zu beobachtende Entwicklung bei den Resistenzraten von Bakterien-Isolaten
gegenuber den in der Humanmedizin wichtigen Fluorchinolonen bedarf jedoch der weiteren Beobachtung.
Insgesamt haben die Bundeslander im Rahmen des Zoonosen-Monitorings 6.865 Proben auf allen Ebenen
der Lebensmittelkette genommen und in ihren Untersuchungseinrichtungen auf das Vorkommen der
wichtigsten Uber Lebensmittel Ubertragbaren Erreger untersucht. Dabei wurden 3.515 Bakterien-Isolate
gewonnen und in den Nationalen Referenzlaboratorien am Bundesinstitut fir Risikobewertung (BfR)
weitergehend charakterisiert und auf ihre Resistenz gegen ausgewahlte Antibiotika untersucht. Die
wichtigsten Ergebnisse sind:

Methicillin-resistente Staphylococcus aureus (MRSA) wurden in Rohmilch aus konventionellen
Milchviehbetrieben mit 9,7 % positiven Proben signifikant haufiger nachgewiesen als in Rohmilch aus
Okologischen Betrieben (1,7 % positive Proben). Weitere gezielte Untersuchungen sind notwendig, um
mdgliche Unterschiede in der Belastung von Tieren und Lebensmitteln mit humanpathogenen Keimen
zwischen 6kologischer und konventioneller Erzeugung zu ermitteln. Nach dem gegenwartigen Stand der
Wissenschaft ist der Verzehr oder die Handhabung von mit MRSA kontaminierten Lebensmitteln zwar
nicht mit einem erhdhten Risiko verbunden, durch diese Bakterien besiedelt oder infiziert zu werden. Ein
solches Risiko besteht aber flir Menschen, die einen haufigen Kontakt zu positiven Tierbestanden haben,
wie Landwirte und Tierarzte.

Die Ergebnisse des Zoonosen-Monitorings 2014 zeigen, dass bei der Verringerung von Campylobacter
spp. in den Lebensmittelketten Mastpute und Masthahnchen in den letzten Jahren keine Fortschritte erzielt
wurden. 26,5 % der Proben von frischem Putenfleisch und sogar Uber die Halfte (54 %) der Proben von
frischen Hahnchenschenkeln waren mit Campylobacter kontaminiert. Damit verdeutlichen die Ergebnisse,
dass die Anstrengungen, das Vorkommen von Campylobacter in der Gefligelfleischkette zu verringern,
weiter intensiviert werden missen.

Die Ergebnisse des Zoonosen-Monitorings 2014 zeigen, dass sich die Erfolge der EU-weiten Salmonellen-
Bekampfungsmalnahmen in den Gefligelbestanden auch weiterhin in der Lebensmittelkette
niederschlagen. Bei Mastputen und Masthahnchen ist im Zoonosen-Monitoring 2014 die
Kontaminationsrate sowohl der Schlachtkérper als auch des frischen Fleisches mit Salmonellen weiter
gesunken. Wahrend in den Jahren 2010 und 2011 noch rund 18 % der Schlachtkérper von Mastputen und
Masthahnchen mit Salmonellen kontaminiert waren, waren 2014 nur noch jeweils etwa 7 % der
entsprechenden (Hals-)Hautproben salmonella-positiv. Frisches Putenfleisch war zu 1,7 % und frisches
Hahnchenfleisch zu 4,7 % mit Salmonellen kontaminiert.

Listeria monocytogenes wurden in Proben von Rohmilch aus konventionellen Milcherzeugerbetrieben zu
3,5 % und damit tendenziell haufiger nachgewiesen als in den entsprechenden Proben aus 6kologischen
Betrieben, die zu 1,3 % mit dem Erreger kontaminiert waren. Proben von Schnittkdse aus Rohmilch vom
Rind waren zu 0,3 % positiv fir Listeria mononcytogenes. Da Konsummilch in Deutschland vor der Abgabe
an Verbraucher grundsatzlich warmebehandelt wird, stellen Zoonoseerreger in der Tankmilch keine Gefahr
fur den Verbraucher dar. Eine gesundheitliche Gefahr geht aber dann von der Rohmilch aus, wenn die
Erhitzung ausbleibt, wie bei der Herstellung von Rohmilchkdse. Empfindlichen Verbrauchergruppen wie
Kleinkindern, alteren und immungeschwachten Menschen sowie Schwangeren wird deshalb vom Konsum
von Rohmilchprodukten abgeraten. Rohmilch sollte vor dem Verzehr grundsatzlich durcherhitzt werden.

ESBL/AmpC-bildende E. coli wurden in Erzeugerbetrieben von Zuchthihnern der Legerichtung und
Legehennen haufig nachgewiesen (etwa 40 % positive Kotproben). Auf der Schale von Konsumeiern
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wurden ESBL/AmpC-bildende E. coli mit 0,5 % positiven Proben deutlich seltener gefunden. Die
Kontaminationsrate der Proben von frischen Krautern mit ESBL/AmpC-bildenden E. coli betrug 2,2 %. Der
Nachweis von ESBL/AmpC-bildenden E. coli in Proben von frischen Krautern ist im Hinblick auf den
gesundheitlichen Verbraucherschutz insofern von besonderer Bedeutung, als diese haufig roh verzehrt
werden und somit resistente Keime vom Menschen unmittelbar aufgenommen werden kénnen. Dies
unterstreicht die Empfehlung, frische Krauter vor dem Verzehr grindlich zu waschen.

Im Rahmen des Zoonosen-Monitorings wird ein allmahlicher Anstieg der Resistenzrate von Salmonella-
Isolaten aus der Mastputenkette gegen das Fluorchinolon Ciprofloxacin beobachtet, der bedeutsam ist,
weil dieser Wirkstoff als besonders wichtig fiir die antibiotische Behandlung beim Menschen gilt. Dabei
wiesen Isolate von Mastputenschlachtkdrpern die hdchste Resistenzrate (74,2 %) gegen Ciprofloxacin auf.
Gegenlber den getesteten Cephalosporinen der 3. Generation war dagegen keines der untersuchten
Isolate resistent.

Die Resistenzraten von kommensalen E. coli-Isolaten wiesen insgesamt im Vergleich zu den Vorjahren
eine rucklaufige Tendenz auf. Der Anteil resistenter Isolate war im Zoonosen-Monitoring 2014 in den
Lebensmittelketten Mastpute und Masthahnchen mit jeweils etwa 80 % niedriger als in den Vorjahren, in
denen jeweils etwa 87 % der Isolate resistent waren. E. coli-Isolate aus Rohmilch und aus frischen
Krautern waren Uberwiegend sensibel. Der Anteil sensibler Isolate war bei E. coli-Isolaten aus 6kologisch
erzeugter Tankmilch (95,9 % sensible Isolate) noch etwas héher als bei Isolaten aus konventioneller
Tankmilch (89,5 % sensible Isolate). E. coli-Isolate aus der Masthahnchenkette waren gegenuber den in
der Humanmedizin wichtigen Substanzklassen der Cephalosporine der 3. Generation und Fluorchinolone
seltener resistent als in der Vergangenheit.

Bei der Interpretation der Ergebnisse der Resistenzuntersuchungen muss beachtet werden, dass die
minimalen Hemmkonzentrationen (MHK) anhand der epidemiologischen Cut-Off-Werte bewertet wurden.
Diese bestimmen den Anteil mikrobiologisch resistenter Isolate und geben friihzeitig Hinweise auf eine
beginnende Resistenzentwicklung, erlauben aber keine unmittelbare Aussage uber die Wahrscheinlichkeit
eines Therapieerfolges mit einem Antibiotikum.

Der vollstandige Bericht zum Zoonosen-Monitoring 2014 ist online abrufbar unter www.bvl.bund.de.
Amtliche Uberwachung tierischer Lebensmittel: Jahresberichte 2014 erschienen

(mm) Der Nationale Riickstandskontrollplan (NRKP) und der Einfuhriiberwachungsplan (EUP) fassen die
Ergebnisse der in diesen Programmen durchgeflhrten Untersuchungen der amtlichen
Lebensmitteliberwachung der Bundeslander fir Lebensmittel tierischen Ursprungs zusammen. Die beiden
Berichte werden jahrlich auf der Homepage des Bundesamtes flir Verbraucherschutz und
Lebensmittelsicherheit (BVL) veréffentlicht. Aktuell sind die Berichte fiir 2014 erschienen.

Die Ergebnisse fir 2014 zeigen wie in den Vorjahren einen geringen Anteil an Proben mit nicht
vorschriftsmafigen Ruckstanden. Fur den NRKP wurden 882.635 Untersuchungen an 57.469 Proben von
Tieren oder tierischen Erzeugnissen durchgefiihrt. Davon wiesen 489 Proben (0,85 Prozent) nicht-
vorschriftsmaRige Riickstandsbefunde auf. Fiir den EUP wurden 2014 in Deutschland 21.773
Untersuchungen an 1.162 Proben von tierischen Erzeugnissen durchgefiihrt, wobei 11 Proben (0,95
Prozent) nicht-vorschriftsmaRige Rickstandsbefunde aufwiesen.

Der NRKP ist ein seit 1989 durchgefiihrtes Programm, bei dem lebende Nutztiere sowie Fleisch, Fisch,
Milch, Eier und Honig auf Ruckstande unerwinschter Stoffe wie beispielsweise Tierarzneimittel untersucht
werden. Das Programm wird in Deutschland vom BVL koordiniert und in der Europaischen Union nach
einheitlichen Malistaben durchgefihrt. In die EU eingeflihrte tierische Erzeugnisse werden von den
Mitgliedstaaten Uberwacht. Erzeugnisse aus Nicht-EU-Staaten werden seit 2004 nach dem
Einfuhrrickstandskontrollplan und seit 2010 mit einem erweiterten Untersuchungsspektrum nach dem
Einfuhriiberwachungsplan (EUP) untersucht. Dafiir werden an den Grenzkontrollstellen Stichproben aus
den Sendungen entnommen und in den jeweils zustandigen Landerbehérden untersucht. Die Lander
berichten die Ergebnisse jahrlich an das BVL (www.bvl.bund.de).
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Leitfaden zur Kontrolle gentechnischer Veranderungen in Lebensmitteln

(mm) Am 19.05.2016 veroffentlichte das BVL einen Leitfaden zur Kontrolle gentechnischer Veranderungen
in Lebensmitteln. Wichtige Inhalte sind Fragen zur Auslegung der Kennzeichnungspflicht zugelassener
gentechnischer Veranderungen bzw. der Regelungen zur Kennzeichnung ,Ohne Gentechnik®. Auch
Empfehlungen zur Bewertung sogenannter botanischer Verunreinigungen mit gentechnisch veranderten
Bestandteilen und Verweise auf weitere Ausarbeitungen zur Probenahme und Analytik gentechnischer
Veranderungen in Lebensmitteln sind enthalten. Der Arbeitskreis Lebensmittelchemischer
Sachverstandiger der Lander und des BVL (ALS) hat damit einen Orientierungsrahmen fir die Anwendung
der Rechtsvorschriften und zur Kontrolle gentechnischer Veranderungen in Lebensmitteln geschaffen.

Der Leitfaden bietet eine Ubersicht tiber die nationalen und EU-weiten rechtlichen Regelungen zu
gentechnischen Veranderungen in Lebensmitteln sowie Auslegungen und Interpretationshilfen fir die
Anwendung dieser Rechtsvorschriften. Er greift die wichtigsten Themengebiete auf, die innerhalb des ALS
seit dem Jahr 2003 diskutiert und zu denen Stellungnahmen erarbeitet wurden. Der Leitfaden richtet sich
in erster Linie an die fur die Kontrolle von Lebensmitteln zustandigen amtlichen Uberwachungsstellen
(www.bvl.bund.de).

Antibiotikaresistenzen in lebensmittelassoziierten Mikroorganismen

(mm) Bakterien mit multiplen Antibiotikaresistenzen werden vermehrt aus Lebensmitteln isoliert. Dabei
handelt es sich teilweise um Erreger, die schwere Infektionen beim Menschen verursachen kénnen.
Resistente Bakterien, wie Methicillin-resistente Staphylococcus aureus (MRSA), Methicillin-resistente,
Koagulase-negative Staphylokokken (MRCoNS) oder Enterobakterien, die beta-Lactamasen mit breitem
Wirkungsspektrum (ESBL/AmpC) oder Carbapenemasen produzieren, sind durch unsachgemafien
Einsatz von Antibiotika vor allem in der Landwirtschaft entstanden und verbreiten sich in der Umwelt. Die
Nahrungskette ist ein moglicher Ubertragungsweg antibiotikaresistenter Bakterien vom Tier auf den
Menschen.

In einem produktubergreifenden Forschungsprojekt des Max-Rubner-Instituts sollen Eintrittswege und
Pravalenz von antibiotikaresistenten Bakterien (MRSA, ESBL und MRCoNS) untersucht werden. Auf
molekularer Ebene werden die Gene der Antibiotikaresistenzmechanismen (,Resistom*) sowie Elemente
flr den horizontalen und vertikalen Gentransfer (,Mobilom®) untersucht. Neue Strategien zur Vermeidung
antibiotikaresistenter Bakterien missen evaluiert werden. Dabei konzentriert sich das Max-Rubner-Institut
auf Einsatzmoglichkeiten biologischer Kontrollwerkzeuge (Schutzkulturen und Bakteriophagen).
Entsprechend der Agenda 2020 der Deutschen Antibiotika-Resistenzstrategie (DART) soll die Verwendung
von Bakteriophagen in der Fleischverarbeitung erprobt werden, um neben einer guten Prozesshygiene
eine weitere kiinftige Kontrollstrategie zu entwickeln (www.mri.bund.de).

Neues Forschungsprojekt zu Herkunftsnachweisen fur Lebensmittel

(mm) Das Bundesministerium fir Erndhrung und Landwirtschaft (BMEL) fordert ein neues Projekt zum
Nachweis der Herkunft von Lebensmitteln. Dabei werden mithilfe einer ,Non-Targeted Metabolom-
Analyse” pflanzliche Nahrungsmittel auf ihre Stoffwechseleigenschaften untersucht. Diese sind abhangig
von aulieren Einflissen und variieren je nach Umgebung. Daraus hoffen die Forscher Rickschlisse auf
die Herkunft der Produkte ziehen und deren Qualitat sichern zu kénnen. Das ist laut BMEL ein weiterer
wichtiger Baustein flr den Verbraucherschutz und fur mehr Klarheit und Aussagekraft bei der
Kennzeichnung von Lebensmitteln.

Herkunftsnachweis fur Eier entwickelt

(mm) Das Chemische und Veterinaruntersuchungsamt (CVUA) Stuttgart hat in einem Forschungsprojekt
einen Herkunftsnachweis flr Eier entwickelt. Im Jahr 2014 wurden mit einer speziell fir Hihnereier
etablierten Stabilisotopenmethode (Isotope Ratio Mass Spectrometry [IRMS]) zum Aufbau einer
Referenzdatenbank Eier aus Baden-Wirttemberg, Niedersachsen, Schleswig-Holstein und den
Niederlanden untersucht. Dem Ergebnis zufolge lassen sich Eier aus Baden-Wirttemberg deutlich von den
anderen marktrelevanten Herklnften unterscheiden. Zudem konnte bei den untersuchten Proben das
Stickstoffisotopen-Verhaltnis erfolgreich fiir die Bestatigung der Haltungsform ,Bio* herangezogen werden.
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Anfang 2015 wurden erste amtliche Planproben im Wesentlichen von Direktvermarktern, Wochen- und
Bio-Markten aus dem Regierungsbezirk Stuttgart untersucht — ohne Hinweise auf die Verwendung falscher
Angaben hinsichtlich der Herkunft ,Baden-Wirttemberg® und der Angabe ,Bio* (www.cvuas.de).

aid mit neuem Internetauftritt — bunter, alltagstauglicher und funktionaler

(mm) Der aid infodienst prasentiert sich seit dem 01.03.2016 unter www.aid.de mit einem komplett
Uberarbeiteten Internetauftritt. Der Relaunch bringt drei wesentliche Neuerungen: eine Umstellung auf das
sogenannte responsive Design, eine vdllig neue inhaltliche Struktur, die sich viel starker am
Nutzerverhalten orientiert, und ein ganz neuer Blog. Alle Informationen vom Acker bis zum Teller sind jetzt
wesentlich frischer und moderner dargestellt. Die klare Struktur, eine Vielzahl groRformatiger Fotos und die
Farbgebung unterstitzen den informativen Charakter der Seite. Die 2002 vom aid ins Leben gerufene
Seite www.was-wir-essen.de mit den Verbraucherforen weicht einem Blog. ,Lebensmittel entdecken®, ,Mit
Freude gartnern® oder ,Lecker mit der Familie essen® — zu diesen Themen bloggen drei junge Frauen fiir
den aid infodienst. Authentisch und kritisch gehen sie dabei mit den Themen und auch den Empfehlungen
des aid um und testen so deren Alltagstauglichkeit. Aus den Erfahrungen entstehen Tipps, Rezepte und
hoffentlich viel Kommunikation, denn Leserkommentare sind ausdriicklich erwiinscht. Durch das
.responsive Design“ passt sich die Seite an jedes Endgerat — Computer, Tablet oder Smartphone —
optimal an. Zudem gibt es nun eine noch engere Verknupfung mit sozialen Medien wie Facebook oder
Twitter (www.aid.de).



